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Vierasaineet ja jaamat

Erityisasiantuntija Kaisa Kukkonen



Vierasaineet (kontaminantit)

* Aineita, joita ei ole tarkoituksella lisatty elintarvikkeeseen, mutta joita niissa kuitenkin
saattaa esiintya esimerkiksi valmistuksen tai muun kasittelyvaiheen seurauksena tai
ympariston saastumisen vuoksi.

* Voivat tehda elintarvikkeen terveydelle haitalliseksi
e SyOpaa aiheuttavia (IARC)
* Todennakoisesti syopaa aiheuttavia (IARC IIA)
* Mahdollisesti syopaa aiheuttavia (IARC 1IB)
* Neurologisia haittavaikutuksia
* Hormonaalisia haittavaikutuksia
* Vastustuskykya alentavat vaikutukset
* Vaikutukset hapenottokykyyn jne

—)

Vierasainelainsaadanndn tavoitteena on korkean kuluttajansuojan ja terveyden turvaaminen niin,
etta elintarvikkeet ovat turvallisia kaikille kuluttajille — jokaisena paivana, koko elinian ajan.



Vierasaineet

* Esiintymista ei (aina) voida taydellisesti estaa

e Tavoitteena ALARA-taso (As Low As Reasonably Achievable), johon voidaan paasta hyvilla
maatalous- (GAP) ja valmistuskaytannoilla (GMP)

e Useita jaottelutapoja, esim. alkuperan mukaan
* Ymparistosta peraisin olevat vierasaineet (esim. dioksiinit, PCB, PFAS, raskasmetallit)
* Prosessoinnin/valmistuksen aikana muodostuvat vierasaineet (esim. PAH-yhdisteet)
* Maatalousperaiset vierasaineet (esim. aflatoksiinit, okratoksiini A, deoksinivalenoli)
* Luontaiset toksiinit (esim. erukahappo, tropaanialkaloidit, syaanivetyhappo)



Vierasaineita koskevia keskeisia saadoksia

* Neuvoston asetus (ETY) N:o 315/93 elintarvikkeissa olevia vieraita aineita koskevista
vhteison menettelyista (ns. kehysasetus)

* Komission asetus (EU) 2023/915 tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden
enimmaismaarista ja asetuksen (EY) N:o 1881/2006 kumoamisesta

* Maa- ja metsatalousministerion asetus 880/2016 erdiden vieraiden aineiden
enimmaismaarista elintarvikkeessa

* Neuvoston asetus (Euratom) 2016/52 elintarvikkeiden ja rehujen radioaktiivisen
saastumisen sallituista enimmaistasoista ydinonnettomuuden tai muun
sateilyhatatilanteen jalkeen ja neuvoston asetuksen (Euratom) N:o 3954/87 seka
komission asetusten (Euratom) N:o 944/89 ja (Euratom) N:o 770/90 kumoamisesta

* Naytteenottoasetukset, kuten (EY) N:o 333/2007 (mm. raskasmetallit ja PAH-yhdisteet),
(EU) 2017/644 (dioksiinit, PCB) ja (EU) 2022/1428 (PFAS-yhdisteet)



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:01993R0315-20090807&qid=1515140664434&from=FI
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fi/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915
https://www.finlex.fi/fi/laki/alkup/2016/20160880
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/PDF/?uri=CELEX:32016R0052&rid=1
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:02006R0401-20140701&rid=1
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/HTML/?uri=CELEX:32017R0644&from=FI
https://eur-lex.europa.eu/eli/reg_impl/2022/1428/oj

Vierasaineille asetetut enimmaismaara

* Vierasaineiden pitoisuuksia elintarvikkeissa saadellaan ensisijaisesti
asettamalla lainsaadanndllisia enimmaispitoisuuksia: Komission asetus

(EU) 2023/915

e Kuluttajien altistuminen naille yhdisteille pyritaan pitamaan toksikologisesti
hyvaksyttavana kansanterveyden suojelemiseksi.

e Satunnainen enimmaismaaraa suurempi saanti ei paasaantoisesti merkitse
valitdnta terveysriskia, vaan enimmaispitoisuuksien avulla estetaan erityisesti
sellaisia haitallisia vaikutuksia, jotka aiheutuvat pitkaaikaisen ja jatkuvan
altistumisen seurauksena.

* Tuotteita, jotka sisaltavat vierasaineita yli sallittujen enimmaismaarien, ei
saa saattaa markkinoille sellaisenaan, sekoitettuna muihin
elintarvikkeisiin tai muiden elintarvikkeiden ainesosana



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fi/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915

Raskasmetallit

* Ymparistoon luontaisista lahteista ja ihmisen toiminnan seurauksena

* Erityisesti petokalat keraavat raskasmetalleja
* Elohopea; kalassa yleensa orgaanisessa muodossa (= haitallisempi)
e Kadmium
* Lyily
* Arseeni; kalassa yleensa orgaanisessa muodossa (= vahemman haitallinen)

* Organotinayhdisteet; erityisesti satama-alueilla laivanpohjamaaleista

Lyijy mg/kg Kadmium Elohopea mg/kg
mg/kg

Kalanliha ja/tai 0,050-0,25 0,30-1,0
kalastustuotteet

Ayridiset 0,50 0,50 0,50



Dioksiinit ja PCB-yhdisteet

* Ymparistossa ihmisen toiminnan seurauksena:

e Kayttoa ja paastoja on rajoitettu voimakkaasti kansainvalisin sopimuksin ja
rajoituksin

Cl O Cl
e Pysyvia, rasvaliukoisia yhdisteita I;E Ij
Cl O Cl

* Kertyvat erityisesti rasvaisiin kalalajeihin



Dioksiinille ja PCB-yhdisteille asetetut
enimmaismaarat kalassa ja kalastustuotteissa

(EU) 2023/915 4.1

Dioksiinit ja PCB-yhdisteet

Enimmaismadri

Dioksiinien ja

dioksiinin | Muiden kuin
Dioksiinien kaltaisten dioksiinin
summa PCB- kaltaisten
(pg WHO- | yhdisteiden PCB-
PCDD|F- summa (pg | yhdisteiden
TEQ/g) (*) | WHO-PCDD/ | summa (ng/g)
F-PCB-TEQ/g) (")
(*)
4.1.5 Kalastustuotteet (°) ja simpukat (*), lukuun ottamatta 4.1.6, | 3.5 pg/g 6.5 pgle 75 ngfg tuor-
4.1.7,4.1.8, 4.1.9 ja 4.1.10 kohdassa lueteltuja tuotteita tuorepainoa |tuorepainoa |epainoa
4.1.6 Luonnosta pyydetyn makeanveden kalan liha ja siitd saatavat | 3,5 pg/g 6,5 pg/e 125 ngfg
tuotteet tuorepainoa |tuorepainoa |tuorepainoa
4.1.7 Luonnosta pyydetyn piikkihain (Squalus acanthias) liha ja siita | 3,5 pg/g 6,5 pglg 200 ng/g
saatavat tuotteet tuorepainoa |tuorepainoa |tuorepainoa



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fi/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915

Dioksiinille ja PCB-yhdisteille asetetut

enimmaismaarat kalassa ja kalastustuotteissa

(EU) 2023/915 4.1 Dioksiinit ja PCB-yhdisteet Enimmaismaara
Dioksiinien ja
dioksiinin | Muiden kuin
Dioksiinien kaltaisten dioksiinin
summa PCB- kaltaisten
(pg WHO- | yhdisteiden PCB-
PCDD/F- summa (pg | yhdisteiden
TEQ/g) (*) | WHO-PCDD/ | summa (ng/g)
F-PCB-TEQ/g) ")
(*)
4.1.8 Luonnosta pyydetyn ankeriaan (Anguilla anguilla) liha ja siité | 3,5 pg/g 10,0 pg/g 300 ngfg
saatavat tuotteet tuorepainoa |tuorepainoa |tuorepainoa
4.1.9 Kalanmaksa ja siita valmistetut tuotteet, lukuun ottamatta |- 20,0 pgfg 200 ng/g
4.1.10 kohdassa lueteltuja tuotteita tuorepainoa | tuorepainoa
4.1.10 Meren elidistd saatavat oljyt (kalaoljy, kalanmaksadéljy ja 1,75 pglg 6,0 pg/g ras- | 200 ng/g ras-
muista meren elidistd saatavat oljyt, jotka saatetaan rasvaa vaa vaa

markkinoille loppukuluttajaa varten)



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fi/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915

Dioksiinit ja PCB-yhdisteet

e Tietyissa Itameren alueen luonnonvaraisissa kaloissa suuria
pitoisuuksia dioksiineja ja PCB-yhdisteita

* Pysyvalla poikkeusluvalla tiettyjen kalalajien (ja niista
valmistettujen tuotteiden) saattaminen markkinoille sallittu
ainoastaan Suomessa ja Ruotsissa (lohi myds Latviassa)

e Asiakirjoissa maininta dioksiinirajoituksesta (jaljitettavyys)
« HUOM! Vienti!

* Muut kalalajit 2 EU-lainsdaadannon mukaiset enimmaismaarat

Lohi

Silakka (yli 17 cm)

Nieria

Jokinahkiainen

Taimen



Perfluoratut alkyyliyhdisteet eli PFAS-yhdisteet

* Perfluorattuja alkyyliyhdisteita (PFAS) on kaytetty laajasti monissa
kuluttajatuotteissa niiden likaa, vetta ja rasvaa hylkivien ominaisuuksien
vuoksi, myos mm. palonestoaineissa ja sahko- ja elektroniikkatuotteissa.

* PFAS-yhdisteet poistuvat hitaasti elimistosta ja voivat aiheuttaa riskin
ihmisen terveydelle ja kehitykselle. Yhteys mm. heikentyneeseen
Immuunivasteeseen.

* Yhdisteiden kayttoa on alettu laajasti rajoittaa, mutta aineiden
pysyvyydesta johtuen PFAS-yhdisteita |6ytyy edelleen useista
elintarvikkeista. Tasta syysta Euroopan komissio on katsonut tarkeaksi
asettaa PFAS-yhdisteille raja-arvot tietyissa elainperaisissa elintarvikkeissa.



PFAS-yhdisteille asetetut enimmaismaara
kalassa ja kalastustuotteissa

(EU) 2023 / 915 4.2 Perfluoratut alkyyliyhdisteet Enimmiiismiiri (ug/kg)
PFOS:n,
PFOA:n,
PFOS PFOA PFNA PFHxS PFNA:n
ja PFHxS:n
summa
422 Kalastustuotteet (%) ja simpukat ()
4221 Kalanliha
4.2.2.1.1 Kalanliha, lukuun ottamatta 2,0 0,20 0,50 0,20 2,0
4.2.2.1.2ja4.2.2.1.3 kohdassa
lueteltuja tuotteita
4.2.2.1.2 ja 4.2.2.1.3 kohdassa
lueteltujen kalojen liha, jos se on
tarkoitettu imeviiisille ja
pikkulapsille tarkoitetun ruoan
valmistukseen



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fi/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915

PFAS-yhdisteet asetetut enimmaism

kalassa j ja kalastustuotteissa

(EU) 2023/915

Perfluoratut alkyyliyhdisteet

Enimmaismiird (ug/kg)

PFOS

PFOA

PFNA

PFHxS

PFOS:n,
PFOA:n,
PFNA;
ja PFHxS:n
summa

4221.2

Seuraavien kalojen liha, jos sitd ei
ole tarkoitettu imeviisille ja
pikkulapsille tarkoitetun ruoan
valmistukseen:

Silakka (Clupea harengus membras)
Sarda (Sarda sp. ja Orgynopsis sp.)
Made (Lota lota)

Kilohaili {Sprattus sprattus)
Kampela ja mustaevikampela
(Plarichthys flesus ja Glyptocephalus
gynoglossus)

Juovakeltti (Mugil cephalus)
Piikkimakrilli (Trachurus trachurus)
Hauki (Esox sp.)

Punakampela (Pleuronectes sp. ja
Lepidopsetta sp.)

Sardiini (Sardina sp.)

Meribassi (Dicentrarchus sp.)
Monni (Silurus sp. ja Pangasius sp.)
Merinahkiainen (Petromyzon
marinus)

Suutari (Tinca tinca)

Muikku (Coregonus albula ja
Coregonus vandesius)

Phosichthys argenteus
Luonnonvarainen lohi ja
luonnonvarainen taimen
(luonnonvaraiset Salmo sp. ja
Oncorhynchus sp.)

Merikissa (Anarhichas sp.)

7.0

1.0

0,20

8.0

aarat


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fi/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915

PFAS-yhdisteet asetetut enimmaismaara
kalassa ja kalastustuotteissa

4.2 Perfluoratut alkyyliyhdisteet Enimmiismaira (ugfkg)
PFOS:n,
PFOA:n,
PFOS PFOA PFNA PFHxS PFNA:n
ja PFHxS:n
summa
42213 Seuraavien kalojen liha, jos sitd ei 35 8.0 8,0 1,5 45

ole tarkoitettu imeviisille ja
pikkulapsille tarkoitetun ruoan
valmistukseen:

Sardelli (Engraulis sp.)
Jokibarbi (Barbus barbus)
Lahna (Abramis sp.)

Nierid (Salvelinus sp.)
Ankerias (Anguilla sp.)
Kuha (Sander sp.)

Ahven (Perca fluviatilis)
Sirki (Rutilus rutilus)

Kuore (Osmerus sp.)
Muikut ja siiat (muut kuin
4.2.2.1.2 kohdassa luetellut
Coregonus-lajit)

4.2.2.2 Ayridiset ja simpukat 3.0 0,70 1,0 1.5 5,0



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fi/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915

Tapausesimerkki PFAS-yhdisteisiin liittyen

* Luomukananmunista |6ytyi vuonna 2021 ja 2022 kohonneita PFAS-
pitoisuuksia

* Selvittelyjen pohjalta ilmeni, etta syyna kohonneisiin pitoisuuksiin oli
kanojen ruokinnassa kaytetty kalajauho

e Kalajauhon valmistuksessa kaytetty kala oli vaatimustenmukaista, mutta
PFAS-yhdisteet konsentroituivat huomattavasti kalajauhon
valmistusprosessin aikana

* Kyse ei ollut siita, etta kalajauhon tai rehun valmistusprosessissa olisi ollut
puutteita tai rehulainsaadannon vastaisuuksia

* Kananmunantuottajia ohjeistettiin vahentamaan selvasti kalajauhon
kayttoa — uusia naytteenottoja toteutetaan vuonna 2023




Radioaktiiviset yhdisteet

* Jarvikaloissa voi olla myos radioaktiivista Cs-137
* Peraisin Tsernobylin laskeumasta

* Suuria alueellisia eroja
e Lisatieto STUK:n internetsivuilta: https://stuk.fi/laskeuman-radioaktiivisuus



https://stuk.fi/laskeuman-radioaktiivisuus

Turvallisen kdayton ohjeet

e Kalan syontisuositukset ja niihin annetut poikkeukset:

* Lapset, nuoret ja hedelmallisessa iassa olevat voivat syoda vain 1-2 kertaa
kuukaudessa isoa, perkaamattomana yli 17 cm:n silakkaa tai
vaihtoehtoisesti Itameresta pyydettya lohta tai taimenta.

* Lapset, nuoret ja hedelmallisessa iassa olevat voivat syoda jarvesta tai
meresta pyydettya haukea vain 1-2 kertaa kuussa.

e Raskaana olevien ja imettavien aitien ei pitaisi sydda haukea ollenkaan, koska
se keraa elohopeaa.

* Sisavesialueiden kalaa paivittain syovia suositellaan vahentamaan muidenkin
elohopeaa keraavien petokalojen kayttoa. Naita kaloja ovat hauen lisaksi
isokokoiset ahvenet, kuhat ja mateet.



Turvallisen kdayton ohjeet

* Osa (pyydetyn) kalan kemiallista riskinhallintaa

e Kuluttajainformaatio

* Virkistyskalastus

e Lainsdaadanto ei takaa korkeaa kuluttajansuojaa (dioksiinit+PCB)
* Myo0s yksi osa pysyvan poikkeuksen ehtoja

* Ei poista toimijoiden vastuuta noudattaa lainsaadannollisia enimmaismaaria
* pl. poikkeuksen alaiset kalalajit

* Paikalliset elintarvikevalvontaviranomaiset voivat tarvittaessa antaa paikallisia suosituksia
kayton rajoittamiseksi, jos kohonnut riski ymparistokontaminanttien kertymisesta
kalastustuotteisiin

e Esim. paperiteollisuus (PCB-yhdisteet)
* Muut paikalliset erityispiirteet



Polysykliset aromaattiset hiilivedyt eli PAH-
vhdisteet

* Muodostuvat epataydellisen
palamisen seurauksena.

* Elintarvikkeet: savustus, grillaus,
kuivaus, paahtaminen...

* Osa PAH-yhdisteista ovat
syOpavaarallisia ja perimaa
vaurioittavia yhdisteita



http://www.google.fi/url?sa=i&rct=j&q=bentsopyreeni&source=images&cd=&cad=rja&docid=6aEyNfrMD1IvCM&tbnid=Ql0JmGiQ6ELKFM:&ved=0CAUQjRw&url=http://fi.wikipedia.org/wiki/Bentso(a)pyreeni&ei=w-weUoO4Mcmr4AS2qoDYAw&bvm=bv.51495398,d.bGE&psig=AFQjCNFKKbCiphkwj6HUTgqwe0KOee_I-g&ust=1377844799216778

PAH-yhdisteille asetetut enimmaism

savustetuissa kalastustuotteissa

ddla

(EU) 2023/915 51

Polysykliset aromaattiset hiilivedyt (PAH-yhdisteet)

Enimmiismaird (ug/kg)

Bentso(a)
pyreeni

PAH-
yhdisteiden
bentso(a)
pyreeni,
bentso(a)
antraseeni,
bentso(b)
fluoranteeni ja
kryseeni
sumimsa

Savustetut kalastustuotteet (%) lukuun ottamatta 5.1.8 kohdassa
lueteltuja tuotteita

2,0

12,0

Savustetut kilohailit ja savukilohailisailykkeet (Sprattus sprattus)
Savustettu silakka, enintadn 14 cm pitkd, ja savusilakkasailykkeet
enintdan 14 cm pitkasta silakasta (Clupea harengus membras)
Katsuobushi (kuivattu sarda, Katsuwonus pelamis)

Simpukat (°) (tuoreet, jadhdytetyt tai jaddytetyt)

Limpokasitelty liha ja lampokisitellyt lihavalmisteet, jotka
saatetaan markkinoille loppukuluttajaa varten

30,0



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/fi/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915

Suomen saama pysyva PAH-poikkeus

e Suomen saama pysyva PAH poikkeus ((EU) 2020/1255): Voidaan sallia
omilla markkinoilla kuumasavustettuja pienia (enintdaan 20 cm ja
nahkiainen kaikissa mitoissa) kaloja ja pienista kaloista valmistettuja
tuotteita, joille sovelletaan tavallista suurempia PAH enimmaispitoisuuksia

* (Bentso(a)pyreeni 5 pg/kg ja PAH4 summa 30 pg/kg)
* PAH poikkeuksen saaneiden jasenvaltioiden ja elintarvikealan toimijoiden

on seurattava PAH yhdisteiden esiintymista ja varmistettava, etta hyvia
savustuskaytantoja noudatetaan.



Omavalvonta

* Elintarvikealan yrittaja vastaa tuotteidensa maaraystenmukaisuudesta
ja turvallisuudesta, myos vierasaineiden osalta
» Todennakoisten/keskeisten vaarojen tunnistaminen ja niiden hallinta
* Raaka-aineet:

* Onko kaytetyilla raaka-aineilla olemassa tunnistettua,
todennakoista vierasaineriskia?

* Onko kaytetty raaka-aine alueelta, jossa todennakadisyys jonkin
vierasaineen esiintymiseen on erityisen suuri?

* Prosessointi:

* Onko kaytossa prosesseja, joissa voi muodostua vierasaineita,
esim. savustus?



Hallintakeinoja

* Elintarvikeketjun eri vaiheisiin voivat soveltua erilaiset hallintakeinot

* Ymparistosta peraisin olevat vierasaineet, esimerkiksi:
e Kasvuympariston erityispiirteiden huomioiminen
e Hankintasopimukset tai laatusertifikaatit — ja niihin sitoutumisen varmistaminen
e Auditoinnit
* Kemialliset analyysit

* PAH-yhdisteet, esim.:

* Prosessiolosuhteiden optimointi/hallinta
e Savustustekniikan valinta
 Aika/lampétila
e Savustuslaitteen puhtaudesta huolehditaan

* Laitevalmistajan kayttoohjeita ja hyvia tuotantotapoja (esim. “ylisavustuksen” valttaminen)
noudatetaan

Hankintasopimukset tai laatusertifikaatit — ja niihin sitoutumisen varmistaminen
Auditoinnit

Kemialliset analyysit (tarvittaessa)

Kts. Ruokaviraston ohje PAH-yhdisteiden vahentamiskeinot savustuksessa



https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/valmistus/yhteiset-koostumusvaatimukset/kontaminantit/pah-yhdisteiden-vahentamiskeinot-savustuksessa--ohje.pdf

Vierasaineiden valvonta

* Samanlaista kuin minka tahansa muun elintarviketurvallisuutta mahdollisesti vaarantavan
asiakokonaisuuden valvonta:

* Riskiperusteista

* Pistokoeluontoista

* Erilaisia valvontatekniikoita hyodyntavaa

e Toimijan omavalvonnan toimivuutta ja riittavyytta todentavaa

* Omavalvonnan toimivuus ja riittavyys
* Keskeiset vaarat tunnistettu?
* Riskinhallintatoimenpiteiden riittavyys?
* Korjaavat toimenpiteet ja niiden riittavyys?

* Oiva tyokaluna

e QOiva-rivit 17.13 (Ymparistosta peraisin olevat vierasaineet) ja 17.15 (Prosessissa syntyvat
vierasaineet)

* Dioksiinipoikkeus 16.4 (Kirjanpito ja asiakirjat)

* Jos vierasaineen enimmaismaaran havaitaan ylittyneen elintarvikkeessa tai siina kaytetyssa raaka-
aineessa, elintarvike tulee vetaa pois markkinoilta. Tuotteiden jakelu pysaytetaan aina valittomasti ja
tarvittaessa tuotteet vedetaan pois kuluttajilta. Takaisinvedon toteuttamisesta vastaa elintarvikealan
yrittaja. (riskinarvioon saa apua paikalliselta viranomaiselta / Ruokavirastosta).



Elintarvikkeiden vierasaineiden WT
valvontaohjelma

e Lainsaadantoperusta

* Komission delegoitu asetus (EU) 2022/931

e Jasenvaltioiden on 1.1.2023 Iahtien valvottava vierasaineiden esiintymista elintarvikkeissa
asetuksessa annettujen kriteerien perusteella.

 Komission taytantoonpanoasetus (EU) 2022/932

 Jasenvaltioiden on laadittava valvontasuunnitelma, joka koskee vierasaineiden tai
vierasaineryhmien esiintymista elintarvikkeissa. Suunnitelman on katettava virallinen valvonta
kyseisen jasenvaltion kotimaisen elintarviketuotannon, muista jasenvaltioista tuotujen
elintarvikkeiden ja unioniin saapuvien elintarvikkeiden osalta.

* Virallista valvontaa koskeva asetus (EU) 2017/625

 Huomioitava kaikki vierasaineet ja elintarvikkeiden hyodykeryhmat, joille on
asetettu lainsaadanndssa enimmaismaarat tai muut saantelyyn perustuvat raja-
arvot.

* Eldinperaisten elintarvikkeiden osalta valvottavat vierasaineryhmat ja
hyodykeryhmat maaritelty tarkemmin asetuksen 2022/931 liitteessa |



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32022R0931
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/TXT/?uri=CELEX%3A32022R0932
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX:32017R0625

Elintarvikkeiden vierasaineiden WT
valvontaohjelma

e Vuonna 2023 suunnitelmana ottaa reilu 30 naytetta kotimaisista tuotteista
(luonnonkala, kasvatettu kala, mati ja savustetut kalat)

* Naytteista analysoidaan raskasmetalleja, PCB-yhdisteita, PFAS-yhdisteita
ja/tai PAH-yhdisteita

* Naytteenottopyynnot, -ohjeet ja -valineet toimitetaan kuntiin kesakuussa



Lisatietoa vierasaineista

e Ruokaviraston internetsivut
e Elintarvikkeiden vierasaineet
Turvallisen kayton ohjeet

Ruokaviraston ohje Kemialliset tutkimukset elintarvikkeiden
vaatimustenmukaisuuden osoittamiseksi

Ruokaviraston ohje PAH-yhdisteiden vahentamiskeinot savustuksessa
Kotimaista kalaa ravinnoksi monipuolisemmin ja turvallisemmin (EU-kalat |V)

e Pikantti (viranomaisille)
e Elintarvikkeiden vierasaineiden valvontaohjelma

e Kysymykset:
e vierasainevalvonta@ruokavirasto.fi



https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/vierasaineet-ja-jaamat/vierasaineet/
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/ohjeita-kuluttajille/turvallisen-kayton-ohjeet/kala/
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/elintarvikeala/kemialliset-vaatimukset/kemialliset_tutk_elintarv_vaatimustenmuk_osoit_5911_2_fi.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/globalassets/yritykset/elintarvikeala/valmistus/yhteiset-koostumusvaatimukset/kontaminantit/pah-yhdisteiden-vahentamiskeinot-savustuksessa--ohje.pdf
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/riskinarviointi/riskinarvioinnin-projektit/kemiallinen-elintarviketurvallisuus/kotimaista-kalaa-ravinnoksi-monipuolisemmin-ja-turvallisemmin-eu-kalat-iv/
https://pikantti.ruokavirasto.fi/pages/viewpage.action?spaceKey=TEEM&title=Elintarvikkeiden+vierasaineiden+valvontaohjelma
mailto:vierasainevalvonta@ruokavirasto.fi

Muistilista vierasaineiden omavalvontaan ja
valvontaan

* Tunnista mahdolliset vaarat vierasaineiden osalta

e Raaka-aineet:
* Onko kaytetyilla raaka-aineilla olemassa tunnistettua, todennakoista vierasaineriskia?

. Onkqpkéytetty raaka-aine alueelta, jossa todennakdisyys jonkin vierasaineen esiintymiseen on erityisen
suurit

* Prosessointi:
* Onko kaytossa prosesseja, joissa voi muodostua vierasaineita, esim. savustus?

* Varmista, etta tiedossani on keinot, joilla vaaraa voidaan hallita, kuten:
e Kasvuympariston erityispiirteiden huomioiminen
Hankintasopimukset tai laatusertifikaatit — ja niihin sitoutumisen varmistaminen
Auditoinnit
Prosessiolosuhteiden optimointi/hallinta
Kemialliset analyysit (tarvittaessa)

* Huomioi valvonnassa erityisesti
* Onko toimija tunnistanut keskeiset vaarat?
* Ovatko toimijan tekemat riskinhallintatoimenpiteet riittavia?
* Onko toimijan tehnyt korjaavia toimenpiteita ja ovatko ne olleet riittavia?
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Elintarviketurvallisuuden varmistaminen on eri tahojen yhteistyota:

Tuottajan

tulee huolehtia eldinten hyvinvoinnista ja myos kaloja on laakittava tarpeen mukaan.

tulee kayttaa kaloille ainoastaan tuotantoelaimille hyvaksyttyja laakevalmisteita
elainlaakarin ohjeiden mukaisesti ja tuottajan on pidettava laakityksista kirjaa.

huolehtia siita, etta kalaera on tunnistettavissa koko laakityksen ja varoajan ajan.

toimittaa kaloja kulutukseen vasta varoajan paattymisen jalkeen.

Kaloja vastaanottavan tahon tulee osaltaan varmistaa osana omavalvontaansa mm. se,
etta mahdollinen kalojen ladkitykseen liittyva varoaika on kulunut loppuun ennen kalojen
vastaanottamista.

Valvojan tulisi osana tuottajan tai laitoksen toiminnan tarkastusta huomioida myos se,
miten kalojen laakityksiin liittyvat asiat on kohteessa hoidettu.




Kalat ja eldinldakkeiden jaamat 2/4

Eldinladkejaamien valvontaohjelma
* Ohjelmaa toteutetaan kalojen osalta kuten aikaisemmin elaimista saatavien elintarvikkeiden
vierasainevalvontaohjelmaa, mutta uusien saadosten vaatimusten mukaisesti *)

e Naytteista tutkitaan ainoastaan tuotantoeldimille kiellettyja aineita ja sallittujen eldinlaakkeiden jaamia
(esim. antibiootit ja loisladkkeet)

e Naytteista ei tutkita enaa raskasmetalleja, pestisideja tai hometoksiineja.

* Naytteita otetaan vuosittain kasvatetusta kalasta noin 120 kpl siten, etta noin puolet otetaan perkaamoista ja
puolet kalankasvattamoista (ns. elava kala-naytteet)

* Alueelliset ndaytemaarat perustuvat paaasiassa Luonnonvarakeskuksen (Luke) tilastoon ruokakalan
vuosittaisesta tuotantomaarasta ja sen alueellisesta jakautumisesta tai kasvatuslaitosten sijaintiin.

e Valvontaohjelman tutkimuksissa ei ole todettu maaraystenvastaisia kalanaytteita yli 10 vuoteen.
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Valvontaohjelman toteuttamisesta:

 Aluehallintovirastot sopivat valvontaohjelman naytteiden otosta kuntien/kuntayhtymien
valvontaviranomaisten kanssa ja ilmoittavat valitut naytteenottajat Ruokavirastoon

* Ruokavirasto toimittaa tarvittavat naytteenottovalineet ym. Naytteenottajille.

* Naytteet tulee ottaa ja toimittaa laboratorioon Ruokaviraston antamien ohjeiden
mukaisesti.

* Nayteita ei saa ottaa sellainen viranhaltija, joka ladkitsee niiden kalankasvatusaltaiden
kaloja, joista nayte otetaan tai joita perkaamossa perataan.

* Naytteenottopyynnot ovat lahdossa lahiaikoina.
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Saadoksia mm:

Valvonta-asetus (EU) 2017/625

Komission delegoitu asetus (EU) 2022/1644

virallisen valvonnan suorittamisesta

Komission taytantoonpanoasetus (EU)

2022/1646 valvontaohjelmaan liittyvista

kdaytannon jarjestelyista

Vierasaineasetus 1/EEQ/2007 (L 7)

Lisatietoa mm.:

Ruokaviraston kotisivut:

. Eldinladkejaamat

. Eldainten ladakitseminen

Pikantti (viranomaisille):

. Eldinlaakejdamien valvontaohjelma

. Elainten laakitseminen

Kysymykset:

e Elainlaakejaamat@ruokavirasto.fi

* kaija-leena.saraste@ruokavirasto.fi



https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/vierasaineet-ja-jaamat/elainlaakejaamat/
https://www.ruokavirasto.fi/elaimet/elainten-laakitseminen/
https://pikantti.ruokavirasto.fi/pages/viewpage.action?pageId=3117496
https://pikantti.ruokavirasto.fi/display/ELLA
mailto:Elainlaakejaamat@ruokavirasto.fi
mailto:Kaija-leena.saraste@ruokavirasto.fi
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/FI/ALL/?uri=CELEX:32017R0625
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A32022R1644
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A32022R1646
https://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/lainsaadanto/l-rekisteri

Muistilista laakejaamien omavalvontaan ja
valvontaan

* Noudata saaddksia ml. varoaikoja, jos joudut laakitsemaan kaloja.

* Jos vastaanotat kaloja elintarvikkeeksi, varmista, etta mahdollinen
laakitykseen liittyva varoaika on kulunut

* Kun tarkastat kalankasvatuslaitoksia, tarkasta miten mahdolliset kalojen
tarvitsemat laakitykset on hoidettu, onko varoaikoja noudatettu ja
|laakityskirjanpitoa pidetty saadosten edellyttamalla tavalla

e Kun tarkastat perkaamojen toimintaa, varmista, etta laitos huomioi osana
omavalvontaansa myds vastaanotettua kalaeraa mahdollisesti koskevat

laakitystiedot.




Elintarvikekontaktimateriaalit

Erityisasiantuntija Merja Virtanen



Kontaktimateriaalit = Valillisen ja suoran elintarvikekosketuksen y e,
materiaalit ja tarvikkeet T ﬂ
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Valvonnan perusteena toimiva lainsdadanto: Elintarvikelaki 297/2021, asetus (EY) 1935/2004 ja sen nojalla annetut erityissaadokset, asetus
(EY) 2023/2006
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https://pixabay.com/fi/vihreit%C3%A4-papuja-muovipussiin-1377124/

Vaatimustenmukainen kontaktimateriaali

e Tayttaa lainsaadannodn vaatimukset;

* On kemiallisesti turvallinen ja pysyva koostumukseltaan;

o Ei aiheuta elintarvikkeen muuttumista terveydelle haitalliseksi;

o Ei aiheuta sopimattomia muutoksia elintarvikkeen koostumukseen tai sen aistinvaraisiin (haju,
maku, vari) ominaisuuksiin;

* On mikrobiologisesti turvallinen;

* Sisdltda pakkausmerkinnoissa ja/tai asiakirjoissa merkinnat turvallista
kayttoa varten;

* On jaljitettavissa. Il

1.6.2023



Kontaktimateriaalien kemiallinen turvallisuus i

Elintarvikekontaktimateriaalin aiheuttama kemiallinen riski elintarvikkeelle syntyy
materiaalista elintarvikkeeseen siirtyvista ainesosista (= migraatio)

o Kaytannossa aineita siirtyy aina jonkin verran.
o Oleellista riskien kannalta on siirtyvien aineiden haitallisuus ja maara.

* Kemiallisten aineiden siirtymiseen vaikuttavat mm.
o Siirtyvan aineen pitoisuus materiaalissa — mita suurempi pitoisuus, sita suurempi maara voi siirtya.
o Siirtyvan aineen molekyylipaino — pieni molekyylikoko helpottaa siirtymista.
o Kontaktimateriaalin paksuus ja materiaalin tiiveys voivat hidastaa/estaa siirtymista. % @
o Elintarvikkeen ominaisuudet, mm. rasvaisuus ja happamuus lisaavat siirtymista.
o Elintarvikkeen lampétila — siirtyma kasvaa lampotilan kasvaessa. 2"3 g
o Pitka kosketusaika elintarvikkeeseen mahdollistaa suuremman siirtyman.

o Materiaalista siirtyvan aineen ja elintarvikkeen kemiallinen samankaltaisuus — samankaltainen liuottaa
samankaltaista, esim. poolinen aine siirtyy helpommin pooliseen elintarvikkeeseen.

o Suuri kosketuspinta-ala suhteessa astian/tarvikkeen tilavuuteen aiheuttaa suurimman siirtyman.

1.6.2023



ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIEN LAINSAADANTO

VALVONTA-ASETUS (EU) No 625/2017

KANSALLINEN ELINTARVIKELAKI 297/2021

KEHYSASETUS (EU) No 1935/2004

GMP ASETUS (EU) No 2023/2006

KANSALLINEN RASKASMETALLIPAATOS KTM:n paatods 268/1992

REGENEROITU SELLULOOSA KTM:n asetus EPOKSIYHDISTEET
697/2005 (Dir. 2004/14/EY) (EU) No 1895/2005

MUOVI
(EU) No 10/2011

KERAMIIKKA KTM:n asetus 165/2006
(Dir. 1984/500/ETY, 2005/31/EY )

Bisfenoli A lakoissa ja epoksipin-
noitteissa
(EU) No 213/2018

MUUT, EI-

HARMONISOIDUT

ELINTARVIKEKONTAK-

TIMATERIAALIT JA
TARVIKKEET

NITROSOAMIINIT TUTEISSA JA
TUTTIPULLOJEN KUMEISSA KTM:n
piatds 903/1994 (Dir. 93/11/EEC)

KIERRATYSMUOV]
(EU) No 1616/2022

AKTIIVISET JA ALYKKAAT MATERIAALIT
JA TARVIKKEET (EU) No 450/2009

TUONNIN RAJOITUKSET Kiinasta ja
Hongongista tuoduille
kontaktimateriaaleille

(EU) No 284/2011




Materiaali- tai ainekohtaiset turvallisuusreferenssit

joka osoittaa, ettd kontaktimateriaali tayttda kehysasetuksen 1935/2004 vaatimukset.

* Kehysasetuksen vaatimusten tayttymisen perusteluna asiakirjoista tulee kayda ilmi
materiaali- tai ainekohtainen turvallisuusreferenssi.

* Ensisijaisesti turvallisuusreferenssina on kaytettava EU-tasoista materiaali- tai
ainekohtaista lainsaadantoa, esim. muoviasetus (EY) 10/2011.

* Jos EU-tasoista materiaalikohtaista lainsaadantoa ei ole, kontaktimateriaalin
valmistaja paattaa talloin turvallisuusreferenssin, mita vasten tuotteen turvallisuus
arvioidaan, esim.

o EU-resoluution (Euroopan Neuvoston EDQM:n suositus) tai

o jonkun EU-maan kansallisen saadoksen tai viranomaissuosituksen tai
o EU-alueella toimivien toimialajarjestdjen omat suositukset tai

o Materiaaleja koskevat standardit tai vimekadessa —_

o jonkun EU:n ulkopuolisen maan kansalliset saaddkset, esim. Sveitsin painovarilainsaadanto,
USA:n FDA:n saadokset.

1.6.2023



Kontaktimateriaalien vaatimustenmukaisuusilmoitukset 1/2 i :

Suoraan valmistajalta tai maahantuojalta hankittaville kontaktimateriaaleille tulee 16y#§a—
vaatimustenmukaisuusilmoitukset.

* Ruokaviraston nettisivuilta |10ytyy vaatimustenmukaisuusilmoituksen muistilista, jota seka
toimijat etta valvojat voivat kayttaa apuna sisallon tarkastamisessa.
o Muovimateriaaleilla sisdltovaatimukset tulevat muoviasetuksesta (EY) 10/2011 ja niitd on noudatettava.

o Muilla materiaaleilla tulisi olla vastaavat tiedot.

o Kaikista vaatimustenmukaisuusilmoituksista on kaytava ilmi vahintaan, etta

v" kontaktimateriaali tayttaa kehysasetuksen (EY) 1935/2004 vaatimukset sekd mitkd saddokset, viranomaisohjeet,
toimialan omat ohjeet tai standardit kontaktimateriaali lisaksi tayttaa eli kaytetty turvallisuusreferenssi pitaa

kayda ilmi.
v Miten kontaktimateriaalia voidaan turvallisesti kdyttaa kuten
— Minkalaisten elintarvikkeiden kanssa soveltuvat kosketuksen,
— Kuinka pitkaaikaiseen kosketukseen soveltuvat ja
— Missa lampotilassa voivat olla kosketuksessa elintarvikkeisiin.
— Onko kyse toistuvaan kosketukseen soveltuvasta kontaktimateriaalista.

e Ruokaviraston suosituksen mukaisesti vaatimustenmukaisuusilmoitukset eivat saisi
olla yli kolme vuotta vanhoja.

1.6.2023


https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/pakkaukset-ja-muut-elintarvikekontaktimateriaalit/kontaktimateriaalien-turvallisuus-ja-muu-vaatimustenmukaisuus/vaatimustenmukaisuutta-osoittavat-asiakirjat/ohjeet-vaatimustenmukaisuusilmoituksen-sisallosta-yleisesti/

Kontaktimateriaalien vaatimustenmukaisuusilmoitukset 2/2

@
o
Tukusta tai kaupasta hankittavat kontaktimateriaalit — vaatimustenmukaisuusilmoi %&I
tarvitse valttamatta hankkia (helpotus pienelle valmistustoiminnalle)

e Tukkumyynti on kontaktimateriaalitoimintaa ja heilta tulee |6ytya asiakirjat ja tiedot kontaktimateriaalin
vaatimustenmukaisuudesta, kayttotarkoituksesta ja kayttoolosuhteista.

* Elintarviketoimijan on varmistettava tukusta, etta hankittava kontaktimateriaali soveltuu aiottuun
kayttoon.

* Tukkunimike voi riittaa osoittamaan, etta tuote on tarkoitettu kosketukseen elintarvikkeen kanssa ja
minkalaiseen kosketukseen se on tarkoitettu (esim. myyntinimike juustokalvo kertoo, etta voi kayttaa
kosketuksessa juustojen ja ylipdaataan rasvaisten elintarvikkeiden kanssa).

* Myods pelkastaan kontaktimateriaalien pakkausmerkinnat voivat olla riittava osoitus elintarvikekaytosta ja
ohjata niiden oikeaan kayttoon. Toimijan tulee varmistaa, etta niissa on malja-haarukka merkinta tai muu
elintarvikekaytosta kertova merkinta ja onko kontaktimateriaalin turvalliselle kaytolle erityisia ohjeita.

* Myds pakkausmerkint6jen kuvat ovat osa viestintaa ja voivat yksiloida kayttotarkoitusta.

* Mikali pakkausmerkinnoista tai tukkunimikkeista ei saa riittavia tietoja siita, soveltuuko kontaktimateriaali
johonkin spesifiseen kayttotarkoitukseen, toimijan tulee varmistaa asia tukusta, esim. sahkopostilla.
Sahkodposti kannattaa sailyttaa osana omavalvontakirjanpitoa. -
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Kontaktimateriaalien valvonta elintarviketoiminnassa

Valvonnan tarkoitus on varmistaa, ettei elintarvikehuoneistossa kaytettavista
kontaktimateriaaleista ei aiheudu liian suurta kemiallista riskia niihin kosketuksessa
oleville elintarvikkeille. Tarkastus tehdaan Oiva-tarkastusohje 14.1 mukaisesti.

* Tarkastus kohdistetaan riskiperusteisesti ensisijaisesti suoran kosketuksen materiaaleihin ja tarvikkeisiin,
jotka tulevat kosketukseen

o rasvaisten tai erityisen happamien elintarvikkeiden ja/tai
o korkeissa lampétiloissa tai vaihtelevissa [dmpdtiloissa ja/tai
o pitkdan sailytettavien elintarvikkeiden kanssa.

Lisaksi tarkastuksen kohdentamisessa huomioidaan, jos kyse on pikkulapsille tarkoitetuista
kontaktimateriaaleista tai valmistuksessa on kaytetty kierratysmateriaaleja.

Elintarvikkeiden tai kontaktimateriaalien suuri markkinajohtajuus on myos yksi peruste tarkastuksen
kohdentamiselle.

Tarkastus tehdaan vahintaan kerran kolmessa vuodessa.

Tarkastustiheytta valittaessa otetaan huomioon

o Toiminnan laajuus, esim. onko ketjutoimintaa, onko omaa elintarvikkeiden tai kontaktimateriaalien
maahantuontia, onko kyseessa laaja toiminta, jossa kaytetaan paljon erilaisia kontaktimateriaaleja jne.

o Onko kontaktimateriaaleissa todettu huomautettavaa aikaisemmilla tarkastuskerroilla. s



Kontaktimateriaalien kemiallisen turvallisuuden huomioiminen

o,
omavalvonnassa i%ﬂ
Ruokaviraston internet-sivuilla on annettu ohjeistusta siita, miten elintarvikehuoneis

huomioida kontaktimateriaalien turvallisuuden varmistaminen omavalvonnassa:
https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/pakkaukset-ja-muut-
elintarvikekontaktimateriaalit/elintarviketoimijan-omavalvonta/

* Onko kontaktimateriaalien, ml. oma maahantuonti, hankinta ohjeistettu? Huomioitava my6s maahantuotavien
valmiiksi pakattujen elintarvikkeiden pakkausten vaatimustenmukaisuuden varmistaminen?

* Miten varmistutaan siita, etta kontaktimateriaalit ovat vaatimustenmukaisia ja soveltuvat aiottuun
kayttoon?
o Onko vaatimustenmukaisuuden varmistamiseksi eri kontaktimateriaaleille ohjeita, esim. valmistus- ja
sailytysastiat, laitteet, laitteiden osat, kertakayttokasineet, pakkausmateriaalit)?

o Miten viestitaan kontaktimateriaalin toimittajalle siita, millaiseen kosketukseen kontaktimateriaali on
tulossa? Tama on tarkeaa, jotta kontaktimateriaalitoimittaja osaa tarjota oikeanlaista kontaktimateriaalia.

o Mitd asiakirjoja/tietoja (vaatimustenmukaisuusilmoitus) pyydetddn tavarantoimittajalta
kontaktimateriaalien vaatimustenmukaisuuden osoittamiseksi ja mika on niiden paivityskaytanto?

o Miten on varmistettu muovisten pakkausmateriaalien osalta rajoituksin sallittujen ainesosien
siirtymaraja-arvojen alittumisesta silloin, kun samaa ainesosaa tulee pakkauksen monesta eri osasta
(kala-alan laitokset)

o Miten varmistutaan, etta pakkauksissa mahdollisesti kaytettavien elintarvikelisaaineiden siirtyma ei

aiheuta elintarvikkeiden muuttumista lainsdadannon vastaiseksi? (kala-alan laitokset) 62005


https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/pakkaukset-ja-muut-elintarvikekontaktimateriaalit/elintarviketoimijan-omavalvonta/

Kontaktimateriaalien turvallisuuden huomioiminen omavalvonnassa W%ﬂ

* Miten kontaktimateriaalien jaljitettavyys on varmistettu? Onko suunnitelmaa, miten toimitaan tilanteissa,

joissa kontaktimateriaaleissa havaitaan ongelmia? Onko varauduttu kontaktimateriaaleista aiheutuviin
takaisinvetotilanteisiin?

* Pidetaanko huoltokirjanpitoa sailididen, koneiden ja laitteiden ja putkistojen huolloista?

o Onko koneiden ja laitteiden huollossa varmistuttu siita, etta kaytetyt korjausmateriaalit ja varaosat ovat
soveltuvia elintarvikekosketukseen?

* Miten elintarvikehuoneistossa varmistutaan, etta kontaktimateriaalien kaytto vastaa kunkin
kontaktimateriaalin kayttotarkoitusta?

* Oikeanlainen kayttd varmistetaan kontaktimateriaalien pakkausmerkinndista ja
vaatimustenmukaisuusilmoituksista (elintarviketyypit, lampotilat, aikarajoitukset).

Muoviastioilla lilan kuuma lampétila voi
vaurioittaa materiaalia ja edesauttaa aineiden
siirtymista materiaalista ruokaan.

1.6.2023



Ohjeita / apukysymyksia kemiallisten riskien arviointiin 1/2 i%ﬂ

Ruokaviraston nettisivuilla on annettu ohjeita/apukysymyksia kontaktimateriaaleista
tulevien kemiallisten riskien arviointiin erityisesti suuremmille elintarvikehuoneistoille,
jolla omavalvontaan liittyy HACCP-jarjestelman laatiminen ja yllapito:

https://www.ruokavirasto.fi/yritykset/elintarvikeala/valmistus/pakkaukset-ja-muut-
elintarvikekontaktimateriaalit/elintarviketoimijan-omavalvonta/ohjeita-haccp-arviointiin/

SML aineet = kontaktimateriaalien sisaltamat rajoituksin sallitut aineet

o Sisaltaako pakkausmateriaali SML-aineita? Onko niiden siirtyman tutkimisesta saatavilla tulokset?
Ovatko tulokset alle raja-arvojen?

o Jos pakkaus koostuu kahdesta eri osasta, tuleeko molemmista osista samaa SML-ainetta?

o Onko mahdollista, etta talloin SML-aineen siirtyman raja-arvo ylittyy, jos sita siirtyy elintarvikkeeseen
pakkauksen molemmista osista?

o Mita mahdollisia ennalta ehkaisevia tai korjaavia toimenpiteita on tehty, tehdaan, tai on tehtavissa,
mikali jonkinlainen vaara havaitaan?
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Ohjeita / apukysymyksia kemiallisten riskien arviointiin 2/2 W o ﬂ
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DUAL USE AINEET = elintarvikelisaaineita ja -aromeja, joita kaytetaan myos kontaktimateriaalin val

Sisaltaako pakkausmateriaali dual-use lisaaineita, onko niista mainintaa vaatimustenmukaisuusilmoituksessa?
Jos sisaltaa, onko niiden pitoisuudesta tai siirtyman suuruudesta mainintaa ko. ilmoituksessa?
Jos mainintaa pitoisuudesta tai siirtyman suuruudesta ei ole, pyydetaanko tarvittaessa tieto siita?

Onko lisaaineiden kaytto sallittua siihen pakattavassa elintarvikkeessa tai onko sille annettu
enimmaismaararajoituksia?

Onko mahdollista, etta lisdaineen siirtymalla on teknologista vaikutusta elintarvikkeessa? Jaako esimerkiksi
siirtyma niin pieneksi, ettei lisaaineella ole teknologista vaikutusta elintarvikkeessa? Jaako lisaaineen siirtyma
alle mahdollisen enimmaismaararajoituksen?

Jos samaa lisaainetta lisataan myads elintarvikkeeseen sen valmistuksessa, arvioidaan voiko lisaaineen
vhteismaara ylittaa mahdolliset enimmaismaararajoitukset.

Onko elintarvike, siirtymasta huolimatta, elintarvike- ja elintarvikelisaainelainsaadannén mukainen?
Onko lisaaineen siirtyma niin suuri, etta on oikeastaan kyse aktiivisesta pakkausmateriaalista?
Pitaako lisaaineen kaytosta ilmoittaa pakkausmerkinnoissa?

Mita mahdollisia ennalta ehkaisevia tai korjaavia toimenpiteita on tehty, tehdaan tai on tehtavissa, mikali

jonkinlainen vaara havaitaan?
1.6.2023



Lisiaksi huomioitavaa W%ﬂ

Kontaktimateriaalien mikrobiologiseen puhtauteen liittyvia seikkoja valvotaan Oiva
tarkastusohjeiden 2.3 (kunto ja eheys), 3.2 (puhtaus) ja 5.5 (Tuotantohygienia
pakkaamisen osalta) mukaisesti.

e Miten pakkausmateriaalien puhtaudesta huolehditaan?
o Onko ohjeita pakkausmateriaalien kasittelyyn elintarvikehuoneistossa?

o Onko pakkausmateriaalit suojattu riittavasti varastoinnissa ja tuotantotiloissa likaantumisen
estamiseksi (esim. sailytys pakkauksissaan erillaan elintarvikkeista ja siivouskemikaaleista, ei
lattiakosketuksessa)?

o Onko pakkausmateriaalien sailytystilat puhtaat ja jarjestyksessa?

o Pakkaustilaan tulisi tuoda kerrallaan vain yhden paivan tarve pakkausmateriaaleja, jotta ne eivat
likaannu tuotannon aikana.

o Pakkausmateriaalien purkaminen omista pakkauksistaan (esim. pahveista/suojakdareista) tulee
tehda ennen pakkaustilaan tuomista, koska niiden pakkaukset eivat valttamatta ole kovin puhtaita.

* Miten laitteiden ja astioiden puhtaudesta huolehditaan?

o Oikeiden pesuaineiden kaytto, jottei pilata materiaalin pintaa = vaikuttaa paitsi kemialliseen
turvallisuuteen niin myos mikrobiologiseen turvallisuuteen.

o Puhdistustuloksesta varmistuminen. 162023



Kontaktimateriaalivalvonnan keskeiset asiat
elintarviketoiminnassa

Muista kohdistaa tarkastus riskiperusteisesti!

1. Kontaktimateriaalien turvallisuuden varmistamiseksi laaditun
omavalvonnan riittavyyden valvonta.

2. Kontaktimateriaalien vaatimustenmukaisuuden valvonta
o Vaatimustenmukaisuusilmoitukset — kattavuus, sisallon riittavyys, ajantasaisuus.
o Pakkausmerkinnat / tukkunimikkeet — kayttotarkoituksesta varmistuminen.

3. Kontaktimateriaalien kdayton valvonta

o Kaytto yleisten materiaaleja koskevien ohjeiden seka
vaatimustenmukaisuusilmoituksessa ja pakkausmerkinnoissa/tukkunimikkeissa
annettujen ohjeiden mukaisesti.
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Yleisia ohjeita kontaktimateriaalien kayttoon

Noudatetaan yleisia materiaaleja koskevia ohjeita seka kontaktimateriaalien
pakkausmerkinndissa olevia kayton ohjeita, esim.

®®

Kiinnitetaan erityista huomiota rasvaisten elintarvikkeiden, erittain happamien
elintarvikkeiden ja lampimien elintarvikkeiden kontaktimateriaalien valintaan.
Alumiinia ja terasta ei saa yhdistaa.

Kertakayttoisia pakkauksia ei tule kayttaa uudelleen, jos niiden soveltuvuudesta toistuvaan kayttéon ei

ole varmistuttu.
\@J Ei kayteta pinnoitetuilla astioilla metallisia tyovalineita.

Lommoisia sailyketolkkeja ei tule kayttaa, jos ei ole tietoa lommon syntyajankohdasta. Avattua sailyketolkkia
ei tule sailyttaa kylmalaitteessa pitkaan vaan ruoka tulee vaihtaa toiseen astiaan.
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Roskasakkeja tai kauppakasseja ei saa kayttaa elintarvikkeiden sailyttamiseen. L6903
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