SA HAR SKOTER DU EGENKONTROLL | RESTAURANGEN

Sparbarhet

Restaurangen ska kénna till ursprunget
for sina inképta ravaror och hur man har
anvént dem i matlagningen. Grundregeln
dr att livsmedlet kan spdras “ett steg
bakat”, med tillréicklig exakthet.

B Ndr du tar emot livsmedlen, kontrollera att
leveransen ar vad du har bestallt.

® Forvara foljebreven fér de mottagna livs-
medlen i minst ett &r. Handlingarna kan vara
antingen elektroniska eller i pappersformat.

®  Om du hémtar livsmedel sjalv frén grossist
eller affar, spara kvittona.

®  Om du packar om livsmedel exempelvis for
nedfrysning, markera &dtminstone datum och
livsmedlets namn, sé att de kan kopplas fill
sparbarhetsuppgifterna som galler dem.

® Nar du har sparbarheten under kontroll kan
du avgrdansa ditt ansvar vid problem endast
till maten som du tillagar och pé sd vis
undvika onédiga kostnader.

L&s mer:

» ruokavirasto.fi/sv/livsmedelsbranschen

» oivahymy.fi/sv/framsida (J
e,
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Livsmedelsverket e Finnish Food Authority

U
Materialet har producerats i ett projekt for smé och medelstora féretag,
som finansierats av jord- och skogsbruksministeriet.


http://ruokavirasto.fi/sv/livsmedelsbranschen
http://oivahymy.fi/sv/framsida



