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1 LAINSAADANNON VELVOITTEET ERITYISEN RISKIALTTIIDEN REHUJEN
TUONNISSA

1.1 Viranomaisnaytteenotto erityisen riskialttiiden rehujen tuonnissa

Rehualan toimija on MMMa 1266/2020 10 §:n mukaisesti velvollinen tekemé&an
tuonnissa (rehun alkupera 3.maa) ennakkoilmoituksen Ruokavirastoon ennen erityisen
riskialttiiden kasviperaisten rehuerien saapumista. Ruokavirasto ottaa maahantuonnin
yvhteydessa rehujen virallista salmonellavalvontaa varten viranomaisnaytteitd erityisen
riskialttiista rehuista riskiperusteisen valvontasuunnitelmansa mukaisesti. Ruokavirasto
voi tutkia my0s sisamarkkinoilta tuotavia rehueria seka kemiallisesti kasiteltyja rehueria
pistokoeluontoisesti. Viranomaisndytteet ottaa Ruokaviraston valtuuttama tarkastaja.

Ruokavirasto julkaisee nettisivuillaan listaa valvontasuunnitelmansa mukaisista
ennakkoilmoitusvelvollisuuden piiriin kuuluvista rehuista (lista 1: Riskialttiiksi
luokitellut kasviperaiset valkuaisrehuaineet ja PAP eli kala-/sika-/siipikarja-
/hyonteisjauho). Ko. rehuista tutkitaan yksi nayte rehueran kutakin alkavaa 50 000
kg kohden. Mikali erityisen riskialtis kasviperdinen rehuera on tarkoitettu suoraan
rahtisekoittajalle tai maatilalle elintarviketuotantoeldinten ruokintaan ilman
rehuerdn Suomessa tapahtuvaa kuumennuskasittelya, tutkitaan yksi ndyte rehueran
kutakin alkavaa 25 000 kg kohden. Huomioitavaa on, jokainen asetetulla
naytteenottotiheydelld otettu nadyte (lopullinen nadyte) tutkitaan salmonellan varalta
sellaisenaan ilman naytteiden (lopullisten naytteiden) yhdistamista.

Rehualan toimijan tulee hyvissa ajoin viranomaisndytteenoton yhteydessa kertoa
Ruokaviraston valtuuttamalle tarkastajalle, tarvitaanko ko. erityisen riskialttiista
kasviperdisestd rehuerasta viranomaisnaytteenotto naytteenottotiheydelld
vahintadan yksi nayte (lopullinen nayte) rehueran alkavaa 25 000 kg vai 50 000 kg
kohden.

Ruokavirasto voi tarvittaessa rehu- / rehuerdkohtaisesti maaritelld edelld mainitusta
poikkeavan viranomaisndytteenottotiheyden.

Salmonellan analysointimenettelysta kasviperdisten rehujen viranomaisnaytteista
tuonnin yhteydessa on erillinen ohje REHU 12807 (kohderyhma: Ruokaviraston
valtuutetut tarkastajat, rehualan toimijat ja rehulain mukaisesti salmonellan
analysointiin viranomaisnaytteista hyvaksytyt laboratoriot).
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1.2 Rehualan toimijan laadunvarmistusnaytteenotto erityisen riskialttiiden rehujen
EU-tuonnissa

Rehualan toimijalla on velvollisuus tutkia riskiperusteisen
laadunvarmistussuunnitelmansa mukaisesti elintarviketuotantoeldinten,
lemmikkieldinten ja turkiseldinten ruokintaan tarkoitettujen erityisen riskialttiiden
kasviperdisten rehujen sisamarkkinaerat salmonellan varalta niiden saapuessa
(MMMa 1266/2020 17 §).

Elintarviketuotantoeldinten, lemmikkieldinten ja turkiseldinten ruokintaan
tarkoitetusta, toimijan valvontasuunnitelman mukaisesta erityisen riskialttiista
kasviperaisesta rehuerasta tutkitaan yksi ndayte rehueran kutakin alkavaa 50 000 kg
kohden. Mikali erityisen riskialtis kasviperdinen rehuera on tarkoitettu suoraan
rahtisekoittajalle tai maatilalle elintarviketuotantoeldinten ruokintaan ilman
rehuerdn Suomessa tapahtuvaa kuumennuskasittelya tutkitaan yksi nayte rehueran
kutakin alkavaa 25 000 kg kohden. Huomioitavaa on, jokainen asetetulla
naytteenottotiheydelld otettu ndyte (lopullinen nédyte) on tutkittava salmonellan
varalta sellaisenaan ilman naytteiden (lopullisten naytteiden) yhdistamista.

Rehualan toimijan tuonnin laadunvarmistusnayte salmonellan tutkimiseksi tulee
ottaa samoja edustavan naytteenoton periaatteita noudattaen kuin vastaavasti
otettava viranomaisndyte. Rehualan toimija voi tarpeensa mukaan kadyttaa
Ruokaviraston valtuuttamien tarkastajien palveluja laadunvarmistus-
naytteenotossaan tai muuta ndytteenottotahoa, joka tayttda MMMa 1266/2020 17
§:n vaatimukset. Rehualan toimija kertoo hyvissa ajoin Ruokaviraston valtuuttamalle
tarkastajalle tai muulle naytteenottotaholle, tarvitaanko erityisen riskialttiin
kasviperaisen rehueran laadunvarmistusndytteenotto naytteenottotiheydella
vahintdan yksi ndyte (lopullinen nayte) rehueran alkavaa 25 000 kg vai rehuerdn
alkavaa 50 000 kg kohden.

Jos tuonnin laadunvarmistusndytteenotossa kdaytetadan muita naytteenottotahoja
kuin Ruokaviraston valtuuttamia tarkastajia, niin rehualan toimija vastaa, etta
laadunvarmistusndytteen ottavalla henkil6lla on riittava koulutus ja asiantuntemus
ndytteenotosta seka kaytossadn asianmukaiset naytteenottolaitteet / -vélineet ja -
tarvikkeet. Toimija maksaa naytteenotosta syntyneet kustannukset (esim. ndytteen
ottaminen, tarvike-, valine- ja varustekulut, matkustus- ja ydpymiskulut) suoraan
Ruokaviraston valtuuttamalle tarkastajalle tai vastaavasti muulle
ndytteenottotaholle.
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Ruokavirasto ei jarjesta rehualan toimijan laadunvarmistusnadytteenottoa, eika
ndytteenotossa kayteta viranomaisnaytteille tarkoitettuja naytteenottopoytakirjoja, -
tarvikkeita ja -materiaaleja.

1.3 Kasittelyluvan alaisen tuontieran naytteenotto

Jos maahantuonnin tai sisamarkkinakaupan rehuerasta todetaan salmonellaa,
rehualan toimijan tulee tehda kasittelylupahakemus Ruokavirastoon (Rehulaki
1263/2020 53 §, MMMa 1266/2020 25 §). Kasiteltdavan rehuerén naytteenottotiheys
on vahintdan yksi viranomaisnayte rehueran kutakin alkavaa 50 000 kg tai 25 000 kg
kohden, jos erdsta on tilatoimituksia. Kasitellyt tuontierat voidaan tutkia toimijan
omavalvontana, ellei kasittelyluvassa muuta maarata.

Tapauksissa, joissa rehuerdsta on todettu runsas salmonellasaastunta, Ruokavirasto
voi kasittelyluvassa maarata kasiteltavan rehuerdn tutkittavaksi tihennetylla
ndytteenotolla. Rehualan toimija on aina velvollinen valittamaan tarkastajalle tiedon
rehuerda koskevasta tihennetystd naytteenotosta.

1.4 Viranomaisndytteenotto kalajauhon tuonnissa

Viranomaisndytteenottovelvoite kalajauholle koskee seka tuontia etta
sisdmarkkinakauppaa. Viranomaisnaytteen ottaa Ruokaviraston valtuuttama
tarkastaja. Viranomaisndyte maaeldinperdisen aineksen esiintymisen tutkimusta
varten otetaan kalajauhosta EU:n ndytteenottoa koskevan asetuksen (EU N:o
691/2013) edellyttamalla tavalla.

Kokoomanaytteen (ABC) minimimaara on > 4 kg, osanadytteiden vahimmaismaara 40
kpl ja osandytteiden vahimmaiskoko @ 100 g. Osandytteiden otossa kaytetdan
mahdollisuuksien mukaan tarkoitukseen teetettyd kauhaa, jonka vetoisuus on
keskimaarin 100 g. Nayte pakataan 7 | ndytepusseihin (vastaa 4-6 kg:n naytetta).
Kokoomandytteen koko ja osandytteiden Ikm on suhteessa ndytteenoton kohteena
olevan rehueran maaraan seuraavasti:

e 0-30tn, otetaan isoa kokoomanaytettd 1 kpl 7 litran naytepussi tayteen
(osanaytteita 40-60)

e >30-500t, otetaan isoa kokoomanaytetta 2 kpl 7 litran ndytepussia
tayteen (osandytteita 100)

e >500-2500t, otetaan isoa kokoomanaytetta 3 kpl 7 litran ndytepussia
tayteen (osanaytteita 150)
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e >2500-10000t otetaan isoa kokoomanaytetta 4 kpl 7 litran ndytepussia
tayteen (osandytteitd 200).

Kun kyseessa on suursakit, tarkastettavien yksikéiden lukumaara valitaan taman
ohjeen taulukosta 2 (= ndyte voidaan koostaa samoista sdkeista kuin naytteet
salmonellavalvontaa varten, EU-asetus ei tata maarittele).

Rehualan toimija tilaa lisaksi sisdmarkkinakaupassa laadunvarmistusndytteenoton
salmonellan tutkimiseksi tuontierdsta Ruokaviraston valtuuttamalta tarkastajalta tai
muulta ndytteenottotaholta, joka tayttdda MMMa 1266/2020 17 §:n vaatimukset.

2 EDUSTAVAN NAYTTEENOTON SUORITTAMINEN TUONTIREHUISTA
SALMONELLATUTKIMUKSIA VARTEN JA MAARITELMAT

Naytteenotto erityisen riskialttiiden tuontirehujen salmonellatutkimuksia varten
suoritetaan taman ohjeen mukaisesti. Mikali ndytteenotossa joudutaan perustellusti
poikkeamaan tasta ohjeesta, tulee poikkeamisen perusteet ja tapa kuvata rehueran
naytteenottopoytdkirjassa ja/tai sen liitteessa.

Rehun tuontiera jakautuu naytteenottotiheyden mukaisiin tarkastettaviin eriin, josta
otetaan osandytteitd kokoomanaytteeseen. Kokoomanaytteesta valmistetaan
vahintaan yksi lopullinen nadyte. Jokaista tarkastettavaa eraa kohden on siten
ndytteenottotiheyden mukaisesti vahintaan yksi lopullinen nayte. Jokainen lopullinen
ndyte tutkitaan salmonellan varalta.

Termien selitteita:

Tarkastettava era: Rehuera kokonaisuudessaan tai suurten rehuerien tapauksessa
naytteenottotiheyden (25 000 kg / 50 000 kg) mukaisiin tarkastettaviin eriin jaettu
osa rehuerasta.

Osandyte: Se maara rehua, joka on otettu tutkittavan rehueran / tarkastettavan erén
yhdesta kohdasta. Yksi osandyte on esimerkiksi yksi kairallinen, kauhallinen tai yksi
pisto rehuerdsta / tarkastettavasta erasta.

Kokoomandyte: Rehueréan / tarkastettavan eradn eri kohdista otetuista osanaytteista
muodostettu kokoomanayte. Kokoomanaytteesta voidaan suoraan valmistaa
lopullinen nayte tai sitd voidaan tarvittaessa supistaa ennen lopullisen naytteen
valmistamista.

6 (20)



ﬂ

RUOKAVIRASTO Ohje

Livsmedelsverket ® Finnish Food Authority 12817/5

Lopullinen ndyte: Rehuerda / tarkastettavaa erda edustava nayte, joka saadaan
kokoomanaytteesta tai supistetusta kokoomanaytteesta edelleen jakamalla.
Lopullinen nayte voi olla yksittainen nayte tai kokoomanayte voidaan tarvittaessa
jakaa useammaksi lopulliseksi ndytteeksi.

Aseptinen/aseptisesti otettu ndyte: Rehueran / tarkastettavan eran eri kohdista
aseptisesti otetuista osanaytteistda muodostettu kokoomanayte.

Aseptinen naytteenottovaline: Aseptisella ndytteenottovalineelld tarkoitetaan
puhdasta ja kuivaa desinfiointiaineella kauttaaltaan desinfioitua
nadytteenottovalinettd, joka rakenteeltaan, materiaaliltaan, laadultaan soveltuu
kaytettavaksi aseptisessa ndytteenotossa.

Kuvassa 1 on esitetty seuraavat termit; tarkastettava era, osanayte, kokoomanayte ja
lopullinen nayte.

rOsanayte
5
™
O » | Kokoomanayte
|-
//'I
D - -
/ | § — Lopullinen nayte
0
Tarkastettava era (2 rinnakkaista)

Kuva 1. Lopullisen ndytteen (tdssa 2 kpl) muodostaminen tarkastettavasta erasta.

3 NAYTTEENOTTOTIHEYS JA MAARALLISET VAATIMUKSET

3.1 Naytteenottotiheys

Salmonellan tutkimiseksi erityisen riskialttiin rehun tuontierdsta otetaan yksi ndyte
rehueran kutakin alkavaa 50 000 kg kohden tai mikali rehu on tarkoitettu suoraan
rahtisekoittajalle tai maatilalle, yksi ndyte rehueran kutakin alkavaa 25 000
kilogrammaa kohden. Jos rehuerdan kokonaismaara ylittaa edella mainitun ndytteen-
ottotiheyden, niin rehuera jaetaan ndytteenottotiheyden mukaisesti riittavaan
maadrdan tarkastettavia erid. Jos tuontieran purun yhteydessa on kdytdssa
automaattinen naytteenkeraadja, tulee sen ndytteenoton tiheys saatdaa vastaamaan
edelld esitettyd naytteenottotiheytta.
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Naytteenottotiheys koskee sekd pakkaamattomia rehuja (irtorehuja) ettd pakattuja
rehuja.

Esimerkki 1. Pakkaamattoman erityisen riskialttiin rehun tuontieran maara on 46 000
kg. Jos ndytteenottotiheys on yksi lopullinen nadyte alkavaa 50 000 kg kohden, niin
lopullisten naytteiden lukumaara on yksi ja rehuerdsta tutkitaan salmonellan varalta
yksi lopullinen nayte. Jos puolestaan pakkaamattoman rehun tuontiera tai sen osa
toimitetaan suoraan tilalle, niin sen naytteenottotiheys on yksi lopullinen nayte
alkavaa 25 000 kg kohden. Talloin rehuerasta otettavien lopullisten naytteiden
lukumaara on yhteensa kaksi ja rehuerasta tutkitaan salmonellan varalta kaksi
lopullista naytetta.

Esimerkki 2. Pakkaamattoman erityisen riskialttiin rehun tuontieran maara
laivauksena on 2 100 000 kg. Rehun tuontierdan naytteenottotiheyden ollessa 1
lopullinen nayte alkavaa 50 000 kg kohden rehuerastéa otetaan yhteensa 42 lopullista
ndytettd ja nama 42 lopullista naytetta tutkitaan salmonellan varalta. Vastaavasti
ndytteenottotiheyden ollessa 1 lopullinen nayte alkavaa 25 000 kg kohden
rehuerdsta otetaan yhteensa 84 lopullista naytetta ja nama 84 lopullista naytetta
tutkitaan salmonellan varalta.

3.2 Maaralliset vaatimukset

3.2.1 Pakkaamattomat rehut

Tarkastettavasta erdsta otettavien osanadytteitd lukumaara pakkaamattomilla rehuilla
(irtorehuilla) lasketaan seuraavalla kaavalla:

Osanaytteiden lukumaara * =V 20 x tarkastettavan erdan maara tonneissa

* Mikali saatu luku ei ole kokonaisluku, se pyoristetaan ylospain lahimpaan
kokonaislukuun.

Osandaytteet tulee ottaa siten, ettd ne edustavat tutkittavaa erdad mahdollisimman
hyvin.

Taulukossa 1 on esitetty pakkaamattomilla rehuilla tarkastettavan erdan maaran

vaikutus otettavien osandytteiden lukumaaraan, kun tarkastettavan era
kokonaismaaran on enintdan 50 tonnia / 50 000 kg.
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Taulukko 1. Tarkastettavan erdn maaran vaikutus otettavien osanaytteiden

lukumadraan
Tarkastettavan erdn maara tonneina Osanaytteiden lukumaara
enintaan 2,5
2,5-32
3,2-4,0
4,0-5,0 10
5,0-6,0 11
6,0-7,2 12
7,2-84 13
8,4-9,8 14
9,8-11,2 15
11,2-12,8 16
12,8 - 14,4 17
14,4 -16,2 18
16,2 -18,0 19
18,0-20,0 20
20,0-22,0 21
22,0-24,2 22
24,2 -26,4 23 %)
26,4-28,8 24
28,8-31,2 25
31,2-33,8 26
33,8-36,4 27
36,4 — 39,2 28
39,2-42,0 29
42,0-45,0 30
45,0-48,0 31
48,0 — 50,0 32 *¥)

*) Jos tarkastettavan erdn maara on 25 000 kg, on otettavien osandytteiden
lukumaara 23.

**) Jos tarkastettavan erdan maara on 50 000 kg, on otettavien osanadytteiden
lukumaara 32.

Esimerkiksi, jos tarkastettavan rehun eran maara on kokonaisuudessaan alle 25 000
kg / 50 000 kg, niin otettavien osandytteiden lukumaara vaihtelee valilla 7-23 / 7 -
32. Suurten rehuerien tapauksessa rehuerd jaetaan puolestaan
naytteenottotiheyden (25 000 kg / 50 000 kg) mukaisiin tarkastettaviin eriin /
rehuerdn osiin, jolloin otettavien osandyttein lukumaara on 23 / 32 per ko.
tarkastettava era.
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3.2.2 Pakatut rehut

Ndytteenoton kohteeksi otettavien kuljetusyksikkdjen lukumaara lasketaan
seuraavalla kaavalla:

e Naytteenoton kohteeksi otettavien kuljetusyksikdiden lukumaara *) = v
tarkastettavan eran kuljetusyksikdiden lukumaara.

*) Mikali saatu luku ei ole kokonaisluku, se pyoristetaan ylospain [ahimpéaan
kokonaislukuun. Naytteenoton kohteeksi otettavien kuljetusyksikdiden lukumaara on
kuitenkin enintaan 20.

Ndytteenoton kohteeksi valitaan kuljetusyksikdita satunnaisesti eripuolilta
tarkastettavaa rehueraa. Kustakin ndaytteenoton kohteena olevasta kuljetusyksikosta
otetaan riittdva maara osanaytteitd eripuolilta kuljetusyksikkod, jotta lopullisen
ndytteen koon vaatimukset tayttyvat. Ndytettd otetaan naytteenoton kohteena
olevista kuljetusyksikosta keskendan tasainen maara. Pakatulla rehulla tarkoitetaan
tassa yhteydessa pakattua kuljetusyksikkoa, esimerkiksi suursakkia tai sakkia,
pakkausta tai kuljetussailiota.

Taulukossa 2 on esitetty pakatuilla rehuilla ndytteenoton kohteeksi otettavien
kuljetusyksikdiden lukumaaran vaihtelu suhteessa tarkastettavan eran
kuljetusyksikkojen lukumaaraan.

Taulukko 2. Pakatuilla rehuilla ndytteenoton kohteeksi otettavien kuljetusyksikoiden
lukumaaran vaihtelu suhteessa tarkastettavan erdn kuljetusyksikkdjen lukumaaraan

Tarkastettavan eran Naytteenoton kohteeksi otettavien kuljetusyksikoiden
kuljetusyksikoiden lukumaara *, josta otetaan osanaytteita
lukumaara* Kiinted, nestemainen tai puolijuokseva rehu

1-4 1-2
5-16 3-4

17 -200 5-15

201 - 400 16-20
> 400 20

*) Kuitenkin enintaan 20
Esimerkki 1. Jos tarkastettavan pakatun rehun erdan maara on 21 000 kg ja se koostuu

1000 kg:n suursakeista ja suursakkeja on 21 kpl, niin suursidkkeja valitaan
nadytteenoton kohteeksi 5 kpl.
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Esimerkki 2. Jos tarkastettavan pakatun rehun erdn maara on yhteensa 22 500 kg ja
se koostuu 25 kg:n sdkeista ja sakkeja on 900 kpl, niin sakkeja valitaan ndytteenoton
kohteeksi 20 kpl.

Esimerkki 3. Jos tarkastettavan pakatun rehun erdan maara on 1800 kg ja se koostuu
10 kg:n sdkeista ja sdkkeja on 180 kpl, niin sakkeja valitaan ndytteenoton kohteeksi
14 kpl.

3.2.3 Lopullisen ndytteen koko

Lopullinen ndyte saadaan kokoomanaytteesta pienentamalla sita tarpeen mukaan
(katso kohta 4.7). Lopullisen naytteen koko on kiinteilld rehuilla n. 1,0 -2,0 kg ja
nestemaisilla tai puolijuoksevilla rehuilla n. 1,0 — 2,0 | (taulukko 3).

Taulukko 3. Lopullisen ndytteen koko

Rehun olomuoto Lopullisen naytteen koko
Kiintea rehu n. 1,0 - 2,0 kiloa
Nestemadinen tai puolijuokseva rehu n. 1,0 - 2,0 litraa

4 OHJEET NAYTTEIDEN OTTAMISTA, VALMISTAMISTA JA PAKKAAMISTA
VARTEN

4.1 Naytteenotossa kaytettavia valineita

e Kaira, kauha, mittakauha, lusikka, muu aseptiseen naytteenottoon
soveltuva naytteenottovaline

e kaukalo, véliastia, suppilo

e sakset tai muu teipin leikkausvaline

e pumpetti, lappo, ndytteenottoputki

e nadytteenottopussi

e ndytepussin nimilappu

e naytteenottoteippi, -tarra

e tiiviisti suljettava muovinen ja suurisuinen naytteenottopullo, -astia

e muovisinetti

e naytteenottopoytdkirja

e desinfiointiaine (70 %:nen alkoholi, joka on etanolia tai isopropanolia)
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e jalkinesuojaimet, erilliset jalkineet
e suojakdsineet, - suojahaalarit, suojakypara.

Ndytteenottovalineiden puhtaus ja aseptisuus on ndytteenoton peruslahtdkohtia.
Ndytteenottoon kaytettavan valineen on oltava valmistettu sellaisesta materiaalista,
ettd se ei voi saastuttaa otettavia naytteitd. Aseptisen ndytteenottovalineen tulee
olla rakenteeltaan, materiaaliltaan ja laadultaan soveltuva kaytettavaksi aseptisessa
ndytteenotossa. Naytteenottokohteen omaa valineistdd on mahdollista kayttas,
mikali valineisto on tarkoitukseen sopivaa ja ndytteenotto voidaan suorittaa ko.
vdlineilld aseptisesti.

4.2 Naytteenottovalineiden puhdistaminen

Naytteiden kanssa kosketukseen joutuvien naytteenottovilineiden tulee olla
aseptiseen naytteenottoon soveltuvia, puhtaita ja kuivia sekd desinfioituja ennen
kayttod. Naytteenotossa on siten huolehdittava rehun kanssa olevien
nadytteenottovadlineiden puhdistuksesta ja desinfioinnista. Tarvittavat
naytteenottovilineet (esim. ndytteenkerayskaukalo, valiastia, kaira, kauha, lusikka,
muu naytteenottoviline) desinfioidaan ennen naytteenoton suorittamista.
Naytteenottovalineet voivat olla myods naytteenottokohteen omia ja ne puhdistetaan
ja desinfioidaan vastaavasti ennen kayttoa.

Kaytettavat ndytteenottovalineet, kuten kaira ja kaukalo, puhdistetaan ensin
mekaanisesti. Taman jalkeen paperipyyhe kostutetaan vahintaan 70 %:lla alkoholilla
(etanoli/isopropanoli) taysin mardksi ja ndytteenottovalineet pyyhitdan niin, ettd ne
kostuvat joka kohdasta perusteellisesti. Voidaan menetelld myos siten, ettd esim.
ndytteenottokaukaloon tai kairaan kaadetaan runsaasti alkoholia, jolla valineet
huuhdotaan paperipyyhetta apuna kdyttden siten, etta jokainen ndytteen kanssa
kosketukseen tuleva kohta varmasti kostuu. Alkoholin annetaan haihtua valineista
ennen nadytteenoton aloittamista. Naytteen kanssa kosketukseen joutuvia kohtia ei
saa tassa vaiheessa kosketella kasin ja ndytteenottokairaa ei saa desinfioinnin jalkeen
laskea pois kasista. Mikali kairan joutuu laskemaan naytteenoton aikana kddestdan,
se esimerkiksi laitetaan naytteenottokaukaloon tai tydnnetdan naytteenoton
kohteena olevaan sakkiin / kasaan. Etukateen valmiiksi desinfioidut
nadytteenottovadlineet voidaan kuljettaa ndytteenottopaikalle esim. suoraan
tehdaspakkauksesta otetussa muovisukassa. Muut ndytteenotossa tarvittavat rehun
kanssa kosketuksissa olevat vdlineet desinfioidaan vastaavalla tavalla.
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Vilineet puhdistetaan ja desinfioidaan rehuerdn naytteenoton jalkeen, jotta
tutkittavassa erdassa mahdollisesti olevat haitalliset mikrobit, esim. salmonella, eivat
paasisi levidamaan vélineiden kautta seuraavaan erdan. Valineet puhdistetaan ja
desinfioidaan tarvittaessa uudestaan myos saman rehueran ndytteenoton aikana
esim. laivauksissa, kun ndytteenotto saattaa kestda useita paivia.

4.3 Naytteenottajan suojavaatetus

Ndytteenottajan tulee ndytteenottotehtavissa kayttaa tarvittavaa suojavaatetusta.
Varusteiden valinnassa huomioidaan ndytteen aseptisuuden vaatimus,
ndytteenottokohteen ja -tilan puhtausvaatimukset ja oikea kulkureittien valinta.
Esimerkiksi ruumaan tai satamavarastotilaan mentaessa on kaytettava erillisia
puhtaita saappaita ja/tai jalkinesuojaimia. Naytteenottajan tulee kdyttaa tarpeellista
suojavaatetusta: kasineet, haalarit, kypara yms. myds oman turvallisuutensa vuoksi.
Ndytteenoton pdatyttya tai ruokatauolle mennessa huolehditaan henkilékohtaisesta
hygieniasta pesemalla kadet.

4.4 Naytteenotto kasinaytteenottona

Kdsindytteenotossa kdytettdvia vdlineita ovat ruostumattomasta terdksesta tai
muusta aseptiseen naytteenottoon soveltuvasta materiaalista valmistettu kaukalo,
valiastia, kaira, kauha, lusikka tai muu ndytteenottovaline. Ruostumattomasta
terdksesta valmistetussa ndytteenottokairassa on yhtendinen ura. Kairan mittojen
tulee olla oikeassa suhteessa tarkastettavaan erdan esim. sdkin mittoihin ja rehun
hienousasteeseen tai raekokoon. Pienestad pakkauksesta ja hienojakoisesta tavarasta
nayte voidaan ottaa pienemmalla kairalla. Naytteen sekoittamiseen kaukalossa /
vdliastiassa voidaan kayttaa lusikkaa tai pienta kauhaa.

Nestemadisen rehun naytteenotossa rehu sekoitetaan ensin hyvin ja sekoituksen
jalkeen naytetta valutetaan tiiviisti suljettavaan naytteenottopulloon tai -astiaan
suppilon avulla. Naytteenottovalineena voi vaihtoehtoisesti kayttaa pitkavartista
ndytteenottokauhaa. Naytepullon tai -astian koossa on huomioitava maarallinen
tavoite ja paisuntavara. Naytepullo ei ole ndytteen ottamiseen tarkoitettu valine,
vaan nayteastia.
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4.5 Naytteenotto naytteenkeraajalla

Pakkaamattomasta rehusta voidaan purun yhteydessa ottaa naytteitd myos
mekaanisella / automaattisella ndytteenkeraajalla. Naytteenkeradjan tulee soveltua
aseptiseen naytteenottoon ja sen tulee olla helposti puhdistettavissa.
Ndytteenkerddjan tulee kerata ndytetta edustavasti eripuolilta tarkastettavaa eraa.
Jos kdytdssa on automaattinen naytteenkeraaja, niin sen tulee lisaksi olla
saadettavissa tarvittavalle naytteenottotiheydelle ja laitteiston lukitusta
ndytteenkerdysosastosta tulee olla saatavissa erilliset ndytteenottotiheyden
mukaiset kokoomanadytteet. Naytteenottokohteen naytteenkeradjan toimivuudesta
ja perushuolto- ja puhdistustoimenpiteista vastaa laitteen omistaja.

4.6 Kokoomanaytteen koostaminen

Naytteenotossa huomioidaan lisdksi kohdan 3 ohjeet ja vaatimukset.

Kokoomandytteen koostamisessa ndytteen kanssa kosketuksessa olevien valineiden
ja materiaalien on oltava puhtaita, kuivia ja desinfioituja. Aseptisesti otettavia
naytteita kasiteltdessa kaikki toimenpiteet on tehtava desinfioituihin
nadytteenottovalineiden sisdpintoihin tai rehuun suoraan kadsin koskematta.

Kokoomandyte koostetaan siten, ettd se edustaa tutkittavaa erda mahdollisimman
hyvin. Kokoomandyte muodostetaan sekoittamalla tarkastettavasta erdsta otetut
osandytteet huolellisesti keskendan. Jos kokoomanaytetta on runsaasti, voidaan sita
tarvittaessa edustavasti supistaa kohdan 4.7 menettelyn mukaisesti ennen lopullisen
ndytteen valmistamista. Huomioitavaa on, etté eri tarkastettavista eristd otettuja
kokoomanaytteita ei saa yhdistda keskenaan. Kutakin kokoomanaytetta kohden
valmistetaan aina vahintaan yksi lopullinen nayte.

4.7 Lopullisen naytteen valmistaminen

Naytteenotossa huomioidaan lisdksi kohdan 3 ohjeet ja vaatimukset.

Lopullisen ndytteen valmistamisessa ndytteen kanssa kosketuksessa olevien
vdlineiden ja materiaalien on oltava puhtaita, kuivia ja desinfioituja. Aseptisesti
otettavia naytteita kasiteltdessa kaikki toimenpiteet on tehtava desinfioituihin
ndytteenottovalineiden sisdpintoihin tai rehuun suoraan kasin koskematta.
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Lopullinen nayte valmistetaan siten, etta se edustaa tutkittavaa eraa
mahdollisimman hyvin. Kokoomanaytteen tulee tayttaa kohdan 3.2 Maaralliset
vaatimukset. Kokoomanaytteen sisdltama rehuaines sekoitetaan huolellisesti lapiolla
/ kauhalla / lusikalla riittavan isossa astiassa. Jos lopullisia ndytteita (esim. 2 kpl
rinnakkaisnaytteitd) on pyydetty useita tai kokoomanaytetta on tarve supistaa, niin
naytetta otetaan vuoron perdan pienella lapiolla / kauhalla / lusikalla hyvin
sekoitetusta kokoomanadytteesta eripuolilta ja kerroksista niin moneen naytepussiin
kuin ndytetta on tarve jakaa tai supistaa. Lopullisen ndytteen koon tulee tayttaa
kohdan 3.2.3 vaatimukset.

Kun lopullinen nayte on ndytepussissa, niin ennen ndytepussin sulkemista siita
poistetaan ilma puristelemalla, tehdaan pussin suuhun tiukka kierre ja naytepussi
suljetaan kumilenkilla tiukasti pussin suun ymparille kiertden. Sen jalkeen
ndytepussin suu kddnnetaan kaksin kerroin ja suljetaan uudelleen tiukasti
kumilenkilld. Sitten ndytepussi sijoitetaan toisen pussin sisadn. Sisa- ja ulkopussien
vdliin laitetaan seuraavaksi ndytteen yksiléiva nimilappu, johon merkitaan riittavat
tunnistetiedot (ndytteenottajan nimi, ndytteen numero ja pdivamaara) naytteen
yhdistamiseksi oikeaan naytteenottopdytakirjaan.

Nimilappua ei siis missdaan tapauksessa saa laittaa ndytetta sisaltavan pussin sisdlle,
koska ndyte on silloin vaikeasti tunnistettavissa ulkopuolelta.

Naytepussien /-pullojen erittdin huolellista sulkeminen edelld ohjeistetulla tavalla on
erittdin tarkeaa, jotta ndytteesta voidaan laboratoriossa tehda tarvittavat
tutkimukset.

4.8 Naytteiden sinetointi, pakkaaminen ja lahettaminen

Kohdan 4.7 mukaisesti valmistetut lopulliset naytteet sinetéiddan sinetilld esim.
muovisinetilld. Naytepullo sinetdiddan parhaiten laittamalla ndytepullo
ndytteenottopussin sisdan, joka sitten sinetoidaan.

Sinetoidyt naytteet pakataan tiiviisti siten, etteivat sinettien paat lahetyksen aikana
puhko reikia toisiin naytteisiin. Kun kyseessa on laivaus, josta otetaan paljon
naytteitd, ndaytepusseja voi koota suurempaan sakkiin useampia ja sinet6ida vain
uloimman sakin.

Helposti pilaantuvat naytteet tulee ennen niiden ldhettdmistad pakata
kylmapatruunoiden kanssa kylmalaukkuun. Helposti pilaantuvien ndytteiden
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lahettamista viikonloppua vasten valtetaan, ellei kuljetusmuoto ja vastaanottavan
laboratorion ndytteiden vastaanottoajat mahdollista ndytteiden nopeaa perille
saapumista. Naytteet ldhetetadn viipymatta laboratorioon tutkittavaksi.

Naytteiden mukana tutkivaan laboratorioon lahetetadan myds asianmukaisesti
taytetty ndytteenottopdytakirja.

4.9 Naytteenottopoytakirja

Jokainen rehuera kirjataan omalle ndytteenottopdytakirjalle. Jos kyseessa on
viranomaisnayte, niin silloin rehusta laaditaan Ruokaviraston naytteenottopoytakirja
neljana (4) kappaleena, joista yksi (1) kappale jaa rehualan toimijalle, yksi (1) kappale
naytteenottajalle, yksi (1) kappale toimitetaan naytteen mukana laboratorioon
(Ruokavirasto tai Ruokaviraston hyvaksyma laboratorio) ja alkuperéinen,
paallimmainen kappale (1) toimitetaan Ruokavirastoon.

Naytteenottopoytdkirjaan merkitdan kaikki ne tiedot, joita tarvitaan ko. naytetta
edustavan rehueran tunnistamiseksi kuten esim. rehun nimi, erdn maara, tuontiaika,
ldhtdomaa, alkuperdmaa, rehualan toimijan nimi (maahantuoja / markkinoille
saattaja), rehun valmistajan nimi (alkuperdamaa), kontin/vaunun/sailion
numerot/auton rekisterinumero, erdtunniste. Naytteenottopoytakirjan liitteena
toimitetaan kopiot mm. lastausasiakirjoista (bill of lading), pakkausmerkinnoista ja
muista mahdollisista asiakirjoista kuten sertifikaateista.

Mikali ndytteenotossa joudutaan perustellusti poikkeamaan naytteenotto-ohjeista,
niin ndytteenottopdytakirjassa kuvataan selkedsti, miten naytteenotto-ohjeista on
poikettu.

Naytteenottopdytakirja (1 kpl) pakataan aina nayteldahetyksen mukaan tutkivaan
laboratorioon. Mikali ndytelahetys ldhetetadan Ruokavirastoon, niin
viranomaisndytteiden mukaan pakataan alkuperainen, paallimmainen kappale ja 1
kopio (yhteensa 2 kpl).

Ruokaviraston viranomaisnaytteille tarkoitettuja poytakirjoja ei kdytetd rehualan
toimijan laadunvarmistusnaytteiden tietojen kirjaamiseen.

Menettelyista salmonellan analysoimisessa kasviperadisten rehujen
viranomaisnadytteista tuonnin yhteydessa on annettu erillinen ohje REHU 12807.
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5 MENETTELYT NAYTTEENOTTOTILANTEISSA
5.1 Erityista huomioitavaa

Sateen sattuessa naytteita ei voi ottaa, jos tarkastettava rehuera on vaarassa kastua
ja/tai jos ndytteenottotapahtumaa ei voi tehda sateelta suojattuna. Naytteet tulee
ottaa ja koostaa siten, ettd milld tahansa rehuerdn osalla on mahdollisuus tulla
valituksi ndytteenoton kohteeksi. Valikoivaa ndytteenottotapaa tulee kuitenkin
noudattaa silloin, kun rehuera vaikuttaa osaksi pilaantuneelta tai muuten
vahingoittuneelta. Talldin otetaan lopulliset ndytteet erikseen moitteettomasta ja
vahingoittuneesta rehuerdn osasta ja tehdaan naytteenottopdytakirjaan tarvittavat
merkinnat naytteiden tunnistamiseksi.

Jos ndytteenotto-olosuhteiden pakosta ndytteenottotilanteessa joudutaan
poikkeamaan ohjeista, on kuitenkin pidettava kiinni aseptisuuden vaatimuksesta ja
pyrittava mahdollisuuksien mukaan sadilyttamaan naytteen edustavuus.
Poikkeamasta on tehtava selventava merkinta ndytteenottopoytdkirjaan.

Naytteenottotilaan ei tuoda ulkopuolelta mitdaan sellaista, mika voi vaarantaa
rehueradn hygieniaa tai ndytteenoton aseptisuuden. Erityisesti huomioitavaa on, etta
naytteenottotilanteessa naytteenottotilaan esim. laivan ruumatilaan /
satamavarastoon ei mennad suojaamattomin varustein tai jalkinein.

Naytteenottajan tulee lisdksi huomioida oman turvallisuuteensa vaikuttavat tekijat
kuten hapenpuutteen vaara suljetuissa tiloissa, liikkuvien nosturien / kauhojen/
koneiden/ siirtovélineiden vaara, puristumisen vaara, putoavien kappaleiden vaara,
putoamisen vaara tai liukastumisen vaara.

5.2 Naytteenotto pakkaamattomasta rehusta

5.2.1 Pakkaamattoman rehun naytteenotto laivauksissa

Naytteenotto pakkaamattomasta rehusta (irtorehusta) laivauksissa tehdaan
rehuerdn ollessa liikkeessa ts. purkauksen yhteydessa laivan ruumasta,
nosturikauhasta eli nk. krapista tai kdayttden mekaanista / automaattista
nadytteenkeradjaa. Osanaytteitd, esimerkiksi pistoja tai kauhallisia, kerataan tasaisesti
kautta koko purettavan rehuerdn kohdan 3.2.1 vaatimusten mukaisesti.
Naytteenottajan tulee olla paikalla my6s ruuman kansien avaamisen yhteydessa.

17 (20)



RUOKAVIRASTO Ohje

Livsmedelsverket ® Finnish Food Authority 12817/5

Kaytdnnossa tama edellyttda ndytteenottajan paikallaoloa koko purkauksen ajan,
ellei kdytossa ole jatkuvatoimista automaattista naytteenkeraajaa.

Jos kdytossa on jatkuvatoiminen automaattinen naytteenkerdija, niin sen tulee olla
saadetty siten, ettd ko. ndytteenkeradja kerda naytteenottotiheyden mukaisesti
osandytteitd tayttden ndytteenottotiheyden ja lopullisen ndaytteen maaralliset
vaatimukset (kohdat 3.1 ja 3.2). Automaattisen naytteenkeradjan lukitusta
nadytteenkerdysosasta tulee siten olla saatavilla erilliset kokoomanadytteet kullekin
tarkastettavalle erille, josta valmistetaan lopulliset ndytteet.

Naytteita voidaan tarpeen vaatiessa ottaa osaksi myds laivan valittémassa
laheisyydessa sijaitsevaan satamavarastoon juuri puretusta ja kipatusta kasasta,
mutta satamavarasto ei voi olla laivauksen purun padsaantdinen ndytteenottopaikka.

5.2.2 Pakkaamattoman rehun naytteenotto kontista, junavaunusta ja kuorma-autosta

Naytteenotto kontista, junavaunusta ja kuorma-autosta tehdaan ensisijaisesti
purkauksen yhteydessa.

Irtotavaraa sisaltavasta kuorma-autosta, kontista tai junavaunusta nayte voidaan
ottaa myds avonaisen lavan tai katolla olevien tayttoluukkujen kautta. Nayte otetaan
rehuerdsta kairan avulla mahdollisimman syvalta siten, etta kaira tydnnetdaan rehuun
vinosti urapuoli alaspdin ja kddannetaan urapuoli ylos vasta kasan sisalla, jolloin kaira
tayttyy.

5.3 Naytteenotto pakatusta kiintedsta rehusta

5.3.1 Pakkaukset alle 100 kg

Tutkittavasta erdsta valitaan satunnaisesti ja eripuolilta kohdan 3.2.2 mukainen
maara ehjid ja avaamattomia pakkauksia ndytteenottoa varten. Osandytteet otetaan
ndytteenoton kohteeksi valitusta pakkauksista ensisijaisesti kairalla.

Sakin pinta puhdistetaan mahdollisesta liasta ja pyyhitdaan desinfiointiaineella ennen
kairan pistoa. Naytteenottokaira tydnnetdan sakin sisdlle sen paasta, sen
ylareunasta, ja kairan kourupuoli alaspain. Kairan tulee kulkea sakin sisallon
keskiosan kautta. Kierrettdessa kairaa naytekouru tayttyy tarkastettavalla tavaralla.
Kaira tyhjennetdan naytteenottokaukaloon. Jos sdkkeja (kuljetusyksikkoja) on vahan,
joudutaan samasta sakistda kerdamaan useampia kairanpistoja. Talldin ei sakkiin
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kuitenkaan tehda useampia reikid, vaan jo tehdysta reidsta keratdan tarpeeksi monta
kairallista rehua siten, ettd kullakin kairauksella kaira suunnataan sakin sisalla eri
suuntaan. Sdkkimateriaalista (paperi, muovi, kangas) ja rehun laadusta riippuen jaa
kairanpistosta pakkaukseen rehua vuotava reika. Reiat suljetaan mahdollisimman
tiiviisti ndytteenottoteipilld/-tarralla ndytteenoton jalkeen.

5.3.2 Naytteenotto suursadkista yli 100 kg

Tutkittavasta erdsta valitaan satunnaisesti ja eripuolilta kohdan 3.2.2 mukainen
maara ehjid ja avaamattomia pakkauksia ndytteenottoa varten. Osandytteet otetaan
ndytteenoton kohteeksi valituista suursakeista ensisijaisesti kairalla.

Mikali suursakki koostuu sisemmastd muovisakista ja sen suojana olevasta
vahvemmasta kudossakista, on ndytteenotto suoritettava siten, ettd ulompana
olevaa kudossakkia ei vaurioitettaisi. Nayte otetaan talldin sakin suuosan kautta
tehden useita kairan pistoja sakin sisalla eri suuntiin. Jos suursakki on mahdollista
puhkaista ilman merkittavaa haittaa (esim. kertakdyttéinen suursakki), osanaytteet
voidaan ottaa myods suursdkin kyljesta pistdaen. Sakin pinta puhdistetaan
mahdollisesta liasta ja pyyhitdan desinfiointiaineella ennen kairan pistoa. Naytteet
otetaan sakista sakin sisalla eri suuntiin ja tehddan tarvittaessa useampia pistoja eri
korkeuksille. Reiat suljetaan mahdollisimman tiiviisti ndytteenottoteipilld/-tarralla
nadytteenoton jalkeen.

5.4 Naytteenotto nestemaisesta rehusta

5.4.1 Naytteenotto pakkauksista ja astioista

Tutkittavasta erdsta valitaan satunnaisesti kohdan 3.2.2 mukainen maara ehjia ja
avaamattomia pakkauksia ndytteenottoa varten. Nestemdinen rehu sekoitetaan
hyvin ennen naytteenottoa, mikali se on pakkauksen koon tai muodon puolesta
mahdollista. Mikali pakkaus on niin kevyt, etta sitd voidaan liikutella kdsivoimin,
ndytteen saa parhaiten valuttamalla nestetta naytepulloon suppilon avulla. Isoista
astioista ndytetta otetaan lapon, pumpetin tai tarkoitukseen sopivan pitkdvartisen
kauhan avulla.

5.4.2 Naytteenotto isoista sdilidista

Mikali isossa sailiossa (sailiokontissa / -autossa/ -vaunussa/ -laivassa) olevaa
nestemaista rehua voidaan kierrattaa tai pumpata toiseen sailioon, tulisi nayte
ensisijaisesti ottaa, kun rehuera on liikkeessa ts. purkauksen aikana esim.
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siirtoputkesta. Ellei tdma ole mahdollista, ndyte otetaan esim. sdilion kansiluukun
kautta aseptiseen naruun kiinnitetyn aseptisen naytteenottoastian tai pitkavartisen
kauhan avulla. Naytetta ei tulisi ottaa isoista sailidista kuitenkaan aivan pinnalta.

Lainsaadantoviitteet

e Rehulaki 1263/2020

e Maa- ja metsatalousministerion asetus MMMa 1266/2020 rehualan
toiminnanharjoittamisesta.

Lisatietoja
e Ylitarkastaja Anna-Kaisa Airaksinen puh.040 827 9623, anna-
kaisa.airaksinen@ruokavirasto.fi

e Ylitarkastaja Riitta Rannikko puh.040 846 1153,
riitta.rannikko@ruokavirasto.fi.

Tiedoksi

e Ruokaviraston valtuutetut tarkastajat rehujen tuonnin valvonnassa
e Rehualan toimijat.

Voimaantulo
Tama ohje on voimassa 22.1.2019 lahtien. (pdiv. 28.12.2022)

Viranomaisen toiminnan tulee perustua laissa olevaan toimivaltaan ja
viranomaistoiminnassa tulee tarkoin noudattaa lakia. Viranomaisohjeet eivat ole
oikeudelliselta luonteeltaan muita viranomaisia tai toimijoita sitovia. Viime kadessa
lainsdadadannon soveltamista koskevat kysymykset ratkaisee tuomioistuin.

Tassa ohjeessa on seka suoria lainauksia etta tulkintoja lainsaadannoén

soveltamiseksi. Lainsaadanto-kohdat on merkitty selkeadsti. Ohjeessa esitetyt
tulkinnat ovat Ruokaviraston nakemyksia siita, miten lainsaadantoa tulisi soveltaa.
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