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1. YLEISTA VIENNIN OIVA-RIVEISTA

Viennin oivarivien arviointiasteikko mukailee yleisia Oiva-arvioinnin ohjeita huomioiden myds viennin kohdemaan
erityisvaatimukset. Viennin kohdemaan viranomainen maarittaa vientivaatimukset vientiin hyvaksyttaville
elintarvikehuoneistoille ja vietaville tuotteille. Laitoksen hakiessa vientihyvaksyntda Euraasian talousliittoon (Ven3ja,
Valko-Vendja, Armenia, Kazakstan ja Kirgisia), laitos sitoutuu toiminnassaan noudattamaan viennin kohdemaan
vaatimuksia. Laitoksen vientihyvaksynta edellyttdaa Suomen toimivaltaisia viranomaisia valvomaan myds
vientivaatimusten tayttymista. Paikallisen valvonnan suorittama vientivalvonta tehdaan kansallisten Oiva-

tarkastusten yhteydessa ja kirjataan VATI-tietojarjestelmaan.

Tarkastuksia hyvaksytyn elintarvikehuoneiston vientivaatimusten tayttymisen toteamiseksi voivat tehda laitoksen
valvojan lisaksi hanen sijaisensa, jos sijaisilla on riittava tieto laitoksen toiminnasta ja vientimaan vaatimuksista.
Valvojien riittdvd osaaminen todennetaan Euraasian talousliiton verkkotentilld, joka tulee suorittaa, jos myéntdd
vientitodistuksia tai valvoo laitoksissa Euraasian talousliiton vientivalvontaa. Lisaksi Ruokavirasto tekee
keskusviranomaisena laitoksiin auditointeja perustuen Euroopan Unionin ja kansallisen lainsddadannon seka viennin

kohdemaan vaatimuksiin.

Vientivaatimukset on koottu viennin Oiva-riveille. Ne ovat rivej3, joista ei tule julkista Oiva-arvosanaa Oiva-raporttiin,
eivatka ne vaikuta Oivan yleisarvosanaan. Vientiriveille annetut arvosanat nakyvat vain laitokselle annettavassa
tarkastuskertomuksessa seka valvojille Oiva-jarjestelmassa. Vientiriveille voidaan tehda kirjauksia kansallisen Oiva-
tarkastuksen yhteydessa. Kirjauksia ei voi kuitenkaan tehda pelkastaan vientiriveille, silla Oiva-jarjestelmassa
jokaiseen raporttiin pitaa tulla kirjauksia myos julkisille riveille. Tarkastuksella kdytettavien julkisten rivien ei tarvitse
kasitella samoja aiheita kuin vientirivien. Huomattavat epakohdat vientiriveja tarkastettaessa on kuitenkin kirjattava

myos vastaaville julkisille riveille.

Euraasian talousliiton vientirivejé ovat:

20.1 Tilojen ja laitteiden puhtaanapito ja kunnossapito

20.3 Elintarvikkeiden tuotantohygienia ja henkilbkunnan tyéskentelyhygienia

20.6 Vientituotteiden sdilytys

20.7 Vientituotteita koskevat asiakirjat ja kirjanpito

20.8 Vientimaan vaatimusten mukainen ndytteenotto (ei tarkasteta varastolaitosten osalta)
20.11 Vientituotteiden jéljitettdvyys ja takaisinvedot

Vuoden 2024 alusta Euraasian talousliiton vientirivien ohjeistus eriytettiin Kiinan vientivalvonnan ohjeesta. Samalla
Euraasian talousliiton vientirivejd véihennettiin ja yhdisteltiin vastaamaan paremmin nykyisté kdyttétarvetta. Vanhat
vientirivit 20.2 Kontaktipintojen puhtaanapito ja kunnossapito, 20.4 Raaka-aineiden ja pakkausmateriaalien
hygieeninen sdilyttdminen, 20.5 Hygienia-alueiden erottaminen, 20.9 Raaka-aineiden vastaanotto ja 20.10 Pesu- ja
desinfiointiaineiden sdilytys ja kdytto otettiin pois kédytéstd tammikuussa 2024. Numerointi pysyy ennallaan muiden
kéytdssd olevien vientirivien osalta.



1.1 Oiva-arviointiasteikon arvosanojen yleiset maaraytymisperusteet

Vientivalvonnan Oiva-arviointiasteikon maaraytymisperusteet perustuvat kansalliseen Oiva-ohjeistukseen. Kuitenkin
arvosanojen KORJATTAVAA ja HUONO kohdalla vientirivien arviointi poikkeaa hieman kansallisesta ts. julkisia Oiva-

riveja koskevasta ohjeistuksesta:

e KORIJATTAVAA: Vientivalvonnan erityisvaatimusten osalta valvoja ei kdyta hallinnollisia pakkokeinoja, mutta
Ruokaviraston vientijaostolle tulee ilmoittaa selkeista rikkeista, mika voi johtaa laitoksen vientikieltoon.
Korjattavaa-arvio voidaan antaa my0s siind tapauksessa, jos Hyva-arvio on annettu toistuvasti samasta
epdkohdasta.

e HUONO: Valvoja ilmoittaa Ruokaviraston vientijaostolle havaituista puutteista. Huono arvosana voi johtaa
tarvittavilta osin vientikieltoon. Vientivalvonnan erityisvaatimusten osalta valvoja ei kdyta hallinnollisia
pakkokeinoja, mutta Ruokaviraston vientijaostolle tulee ilmoittaa selkeista rikkeista. Huono-arviointi voidaan
antaa myo0s siina tapauksessa, jos Korjattavaa-arvio on annettu toistuvasti samasta epakohdasta ja epakohtia ei
ole korjattu maaraajassa.

1.2 Vientirivien tarkastustiheys

Paasaantoisesti vientivalvonta ei aiheuta poikkeamista Ruokaviraston yleisen riskiperusteisen ohjeistuksen

mukaisesta tarkastustiheydesta laitokseen tai sen eri osastoihin (poikkeukset alla).
Euraasian vientivalvontajarjestelma

Euraasian talousliiton vientirivit tarkastetaan kerran vuodessa joko kokonaisuutena tai kansallisten Oiva-tarkastusten

yhteydessa osissa.
Poikkeuksia Ruokaviraston riskiperusteisen ohjeistuksen mukaiseen tarkastustiheyteen, Euraasian talousliitto:

e Paikallisen viranomaisen tekemia vientitarkastuksia tehdaan ainoastaan niissa laitoksissa, joilla on vuosittain
tapahtuvaa vientid Armeniaan, Kirgisiaan, Kazakstaniin, Valko-Venajalle tai Venajalle ja laitoksella on
hyvaksynta Vendjan eldinladkinta- ja kasvinterveyslaitoksen (FSVPS) vientiin hyvaksyttyjen laitosten listoilla tai
laitoshyviksyntd Ruokaviraston vakuuttamana toiseen Euraasian talousliiton maahan. Jos laitoksen tuotteita ei
vieda Euraasian talousliiton maihin (Armenia, Kazakstan, Kirgisia, Valko-Vendja ja Venaja), tulee laitoksen
edustajan ilmoittaa tasta kirjallisesti paikalliselle viranomaiselle, jotta vientivalvonta voidaan keskeyttaa
laitoksessa.

e Laitos tulee tarkastaa vientirivien osalta ennen kuin eldinterveystodistus voidaan myontaa laitokselle jalleen
vientivalvonnan paattamisen jalkeen. Viennin uudelleenaloituksesta on ilmoitettava valvojalle kirjallisesti
riittdvan ajoissa (esimerkiksi kuukautta aiemmin) ennen viennin toteutumista, jotta valvojalla on aikaa tarkastaa
laitoksen tayttavan vientivaatimukset ja suorittaa mahdollinen lastaustarkastus. Kaikkia vientirivejé (20.1-20.11)
ei ole vdlttdmdténtd tarkastaa ennen viennin alkamista, mutta vientivalvontatarkastus joidenkin rivien osalta
tulee tehdd ennen alkavaa vientid.

e laitosta ei velvoiteta vuosittain tarkastettavaksi, jos Ruokavirasto on ehdottanut Venajan eldinlaakinta- ja
kasvinterveyslaitoksen hyvaksyntaa, mutta laitos ei ole vield Euraasian talousliiton hyvaksyma tai jos Euraasian
talousliitto on asettanut laitokselle pitkan vientikiellon.

2. VIENTIRIVIEN ARVOSANOJEN MAARAYTYMISPERUSTEET

Vientivaatimukset koostuvat kansallisista vaatimuksista ja viennin kohdemaiden asettamista vientivaatimuksista.
Kansallisilla vaatimuksilla tarkoitetaan kansallisilta Oiva-riveilté koottuja asioita, jotka sisdltyvét kyseisen vientirivin
alle. Vientivaatimukset perustuvat viennin kohdemaan lainsddddnt66n ja viennin kohdemaan kanssa tehtyihin

vientiehtosopimuksiin.


https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/oppaat/oiva-heh/heh-00/00-valvontatulosten-arviointiohjeen-arviointiasteikko/

20.1 Tilojen ja laitteiden puhtaanapito ja kunnossapito

Tarkastettavia asioita

Elintarvikehuoneiston tilojen ja rakenteiden seka ilmanvaihtojarjestelman toimivuus ja kunnossapito, puhtaus ja

jarjestys

e laitoksen tydskentelypintojen, kalusteiden, laitteiden ja valineiden (mukaan lukien siivousvalineet) puhtaus ja
kunnossapito.

e Kdytettdvdt pesu- ja desinfiointiaineet ja niiden laimentaminen

e Omavalvonnan riittavyys ja sopivuus, esimerkiksi:

-Kaikkien tilojen ja rakenteiden huomioiminen suunnitelmassa/ohjelmissa

-Puhtauden aistinvarainen seuranta
-Puhdistus- ja desinfiointiaineiden kdytts, ohjeistus ja sdilytys

Yleiset vaatimukset

e Elintarvikehuoneistot on pidettava puhtaina ja hyvassa kunnossa.

e Siivousohjeet, siivouskuittaukset ja siivouksen todennus ovat riittavia.

e Elintarvikehuoneistojen on oltava pohjapiirrokseltaan, suunnittelultaan, rakennustavaltaan, sijainniltaan ja
kooltaan sellaiset, etta:

1. ne voidaan asianmukaisesti huoltaa, puhdistaa ja/tai desinfioida, niissd voidaan ehkéista tai vihentas
saastumista, ja niissa on riittavat tyotilat kaikkien toimien suorittamiseksi hygieenisesti.

2. ne mahdollistavat hyvan elintarvikehygieniakdaytannén noudattamisen, myds saastumiselta suojaamisen
ja erityisesti tuhoeldinten torjunnan.

e Tarkastuksella tulee kiinnittdaa huomiota erityisesti yleiseen jarjestykseen, pinttynytta likaa ei nay pinnoilla,
tiivistymisvetta tai jaata ei esiinny ja ylimaaraisia tavaroita ei sailytetd tuotantoalueella.

e lattia- ja seindpinnat on pidettava hyvassa kunnossa, ja niiden on oltava helposti puhdistettavia ja tarvittaessa
desinfioitavia.

e Lattialle ei saa kertya vettd lammikoina ja vesi tulee siirtaa pois siivousten jalkeen.

e Katto, lattia, seindpinnat ja rakenteet seka ilmanvaihtojarjestelma ovat toimivia, eheitd ja kunnossapito on
laitoksen hallinnassa ja ennakoivaa.

e Pesu- ja desinfiointiaineet on oltava hallinnoitu asianmukaisesti ja sdilytetty erilléiéin elintarvikkeista.
Elintarvikkeiden saastuminen pesu- ja desinfektioaineilla on estettdvd tehokkain keinoin.

e Viimeinen kdyttépdivd/pesuaineen kdyttéonottopdivd tulee nikyd pesu- ja desinfiointiaineen sdilytysastiassa.
Pesu- ja desinfiointiaineiden hallintaan on nimettévd vastuuhenkilé. Kaikista pesuaineista 16ytyy
kéyttéturvallisuustiedotteet.

e Pesu- ja desinfiointiaineiden kdyttdén ja laimentamiseen on oltava selkedit tybohjeet sekd kirjanpito.

Euraasian talousliiton erityisvaatimukset

e Llaitoksen alue tulee olla valvottu tai aidattu, niin etta asiattomien henkildiden ja eldinten paasy alueelle
estetaan.

e Pesu- ja desinfiointiaineiden sdilytysastioihin on merkitty aineen viimeinen kdyttépdivd tai saapumis- ja
kéyttéonottopdivimddrd.

e Laitos seuraa, ettd pesuaineita ja desinfiointiaineita kdytetddn ja laitoksessa pidetddn kirjaa pesu- ja
desinfiointiaineiden kdytostd.

e Puhdistus- ja desinfiointiaineita ei saa varastoida alueilla, joilla kdsitellddn tai varastoidaan elintarvikkeita,
raaka-aineita tai mausteita.

e Laimennettavien pesuaineiden oikea pitoisuus kéyttdastiassa tulee varmentaa jollakin tavalla.



Arviointi

OIVALLINEN

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Laitoksen tilat ja rakenteet ovat puhtaita ja jarjestyksessa.

Laitoksen omavalvonta on riittavaa tilojen ja rakenteiden puhtauden seka
jarjestyksen varmistamiseksi.

Laitoksen pinnat, kalusteet, laitteet ja vdlineet ovat puhtaita.

Laitoksen omavalvonta on riittava pintojen, kalusteiden, laitteiden ja vélineiden
puhtauden varmistamiseksi.

Laitoksen tilat ja rakenteet (lattiat, seinat, katot, ikkunat, ovet) ovat hyvassa
kunnossa niin, ettd ne toimivat tarkoituksenmukaisesti ja ne voidaan puhdistaa
asianmukaisesti. llmanvaihtojarjestelman kunnossapidosta on huolehdittu.
Laitos havaitsee kunnostusta vaativat kohteet omavalvonnassaan, laatii
asianmukaisen korjaussuunnitelman ja suorittaa korjaukset ajallaan. Toimija on
tarvittaessa ottanut riittavat poikkeusjarjestelyt kayttoon korjaussuunnitelman
toteuttamisen ajaksi.

Pesu- ja desinfiointiaineet on hallinnoitu asianmukaisesti ja sdilytetty erillédn
elintarvikkeista. Elintarvikkeiden saastuminen pesu- ja desinfektioaineilla on estetty
tehokkain keinoin.

HYVA

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka
johda kuluttajaa harhaan.

Arvosana voi olla hyva esimerkiksi tilanteissa, joissa:

Sosiaalitiloissa tai muissa tiloissa, joissa ei kasitella suojaamattomia elintarvikkeita,
seina- tai lattiapinnoissa on likaa, hometta, huomattavaa ruostumista, hilseilya tai
kuluneisuutta.

Laitoksen muiden pintojen, kalusteiden, laitteiden ja valineiden puhtaudessa on
pienia epakohtia esimerkiksi puhdistamatonta likaa, polya, jotka eivat kuitenkaan
heikenna elintarviketurvallisuutta.

Tiloissa, joissa kasitelladan suojaamattomia elintarvikkeita, seina- tai lattiapinnoissa on
paikoittain huomattavaa kuluneisuutta, mutta elintarviketurvallisuus ei kuitenkaan
heikenny.

Kaytavilla sailytetdadn tavaroita, joita ei kdyteta tuotannossa ja jotka keraavat polya ja
likaa, mutta elintarviketurvallisuus ei kuitenkaan heikenny.

Omavalvonnassa ei ole huomioitu kaikkia tiloja, pintoja, valineita, laitteita tai
kalusteita tai puhdistusvali on liian pitkd mutta elintarviketurvallisuus ei kuitenkaan
heikenny.

Siivousvalineiden puhtaudessa on pienia epakohtia, mutta ne eivat ole
kayttotarkoituksensa huomioiden niin likaisia, etta siitd voisi aiheutua haittaa
elintarviketurvallisuudelle. Laitos havaitsee kunnostusta vaativat kohteet
omavalvonnassaan, laatii asianmukaisen korjaussuunnitelman ja suorittaa korjaukset
ajallaan. Toimija on tarvittaessa ottanut riittavat poikkeusjarjestelyt kayttoon
korjaussuunnitelman toteuttamisen ajaksi.

Pesu- ja desinfiointiaineiden hallinnoinnissa ja sdilytyksessé on pienid puutteita, jotka
eivdt heikennd elintarviketurvallisuutta.




Toiminnassa on epdkohtia, jotka heikentdvat elintarviketurvallisuutta tai johtavat
kuluttajaa harhaan. Epdakohdat on korjattava maaraajassa.

KORJIATTAVAA | Arvosana voi olla korjattavaa esimerkiksi tilanteissa, joissa:

o Tiloissa, joissa kasitelldadn suojaamattomia elintarvikkeita, seina- tai lattiapinnoissa on
ruostumista, hilseilyd, homehtumista tai huomattavaa kuluneisuutta.

e Esimerkiksi suojaamattomien elintarvikkeiden sailytykseen kaytetyn kylmion seinat
ovat selvasti ruosteessa, tai korkean hygienian alueella silikonitiivisteissa on hometta
tai ovien tiivisteet ovat rikki.

e Toimimaton ilmanvaihto aiheuttaa tiivistymisveden runsasta muodostumista
rakenteisiin.

e Laitoksen pintojen, kalusteiden, laitteiden tai valineiden puhtaudessa on puutteita,
jotka saattavat heikentaa elintarviketurvallisuutta

e Tuotantotiloissa sdilytetaan niihin kuulumattomia tavaroita, minka vuoksi tilojen tai
rakenteiden puhtaanapito on heikentynyt.

e Sosiaalitiloissa tai muissa tiloissa, joissa ei kasitella suojaamattomia elintarvikkeita,
on likaa ja epajarjestysta niin, etta tyoskentelyhygienia ja elintarvikkeiden
turvallisuus heikentyy.

e Pesu- ja desinfiointiaineiden hallinnoinnissa ja sdilytyksessé on puutteita, joiden takia
elintarviketurvallisuus heikentyy.

Tilojen, rakenteiden tai ilmanvaihtojarjestelman kunnossapito on ollut puutteellista.

Laitoksella ei ole asianmukaista korjaussuunnitelmaa tai korjaussuunnitelmaa ei

noudateta.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat
kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja maarayksia.
HUONO Epdkohdat on korjattava valittomasti.

Arvosana voi olla huono esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Kattorakenteet tai seindpinnat ovat selvasti homehtuneet korkean hygienian
alueella.

e Tilojen tai rakenteiden pinnoilla on pinttynytta likaa tai hometta korkean hygienian
alueella ja epakohta vaarantaa elintarviketurvallisuutta.

e Toimija ei ole noudattanut Korjattavaa-arvosanan yhteydessa annettuja maarayksia.

e Pintojen, kalusteiden, laitteiden tai valineiden puhtaanapito on selkeasti laiminlyoty.

e Tuotantotilojen pinnoissa, kalusteissa, laitteissa tai valineissa on pinttynytta likaa tai
hometta.

e Siivousvalineet ovat niin likaisia, etteivat ne enaa sovellu kayttoon ja vaativat
valittdmasti uusimista. Pesu- ja desinfiointiaineiden hallinnoinnissa ja sdilytyksessd on
puutteita, joiden takia elintarviketurvallisuus vaarantuu.

Tilojen tai rakenteiden kunnossapito on laiminlyoty. Laitoksella ei ole

korjaussuunnitelmaa tai korjaussuunnitelmaa jatetdan toistuvasti noudattamatta.

20.3 Elintarvikkeiden tuotantohygienia ja henkilokunnan tyoskentelyhygienia

Tarkastettavia asioita

e laitoksen omavalvonnan riittdvyys hygieenisten tyotapojen varmistamiseksi.

e Tyobtapojen noudattaminen kdsihygienian seka hygieenisten tydskentelymenetelmien osalta.

e  Kriittisten hallintapisteiden suunnitelman, toteutuksen ja kirjanpidon tarkastus seka kriittisiin hallintapisteisiin
liittyvien laitteiden kalibrointi.

e Elintarvikkeiden tuotannon yleiseen hygieniaan liittyvia asioita.



Yleiset vaatimukset

e Tyobtapojen on oltava riittavan hygieeniset ja henkildkunnan tulee noudattaa annettuja hygieniaohjeita, kuten
tyovalineiden kayttd vain niiden kadyttotarkoitukseen, henkilékunnan kayttama tyoskentelynaikainen
suojavaatetus, kahden puukon jarjestelman oikea kaytto ja tyovalineiden hygieeninen kaytto ja
desinfiointiohjeet.

o Henkilokunta kayttaa tydskentelyn aikana ohjeistuksen mukaisesti suojavaatetusta.

e  Kriittisid hallintapisteita seurataan jokaisen tuotantoeran kohdalla, kriittisen arvon mittausta tarkastetaan,
mittauksia todennetaan ja koko toimintaa varmennetaan riskiperusteisesti ja toiminnassa mahdolliset riskit on
huomioitu.

e Metallinpaljastimien tarkastus, tarkastusten toteutus, kirjanpito ja ohjeistus

e Kriittisten hallintapisteiden laitteet on kalibroitu sdanndllisesti ja ajantasaiset kalibrointitiedot laitteesta I6ytyvat.

e Elintarvikkeiden tuotannon yleisen hygienian vientimaan erityisvaatimukset tayttyvat.

Euraasian talousliiton erityisvaatimukset

e Euraasian talousliiton vaatimusten osalta hygienia-asioista tulee pitaa koulutusta, koulutuksesta tulee pitaa
kirjaa ja tietoja pitdisi pdivittdaa saannollisesti.

e TyoOskentelyhygienian toteutumista tulee seurata saannollisesti.

e WoC(C-tiloissa on muistutus kadsien pesun tarpeellisuudesta WC-kdynnin yhteydessa ja ohjeet oikeaoppiseen
kadsienpesuun.

e Sulatejuuston valmistuksessa juusto tulee lammittaa 83 °C:een.

e Ennen pastorointia maitoa ja kermaa tulee sailyttda 4 + 2 °C lampoétilassa, sailytysajan taytyy olla riittavan lyhyt
ennen pastorointia.

Arviointi

Toiminta on vaatimusten mukaista.

e Toimintaohjeet koskien tydskentelyhygieniaa ovat riittavat ja kattavat koko

OIVALLINEN toiminnan.

e Toiminnassa noudatetaan hyvaa tyoskentelyhygieniaa, esimerkiksi tyovalineet, kuten
puukot, astiat, kauhat ja muut elintarvikkeiden ja niiden raaka-aineiden kanssa
kosketuksiin joutuvat vilineet vaihdetaan, puhdistetaan ja desinfioidaan
saanndllisesti.

e Tyobskentelyhygieniaohjeistuksen toteuttamista seurataan.

e Kriittiset hallintapisteet, kriittiset rajat, seurantamenettelyt ja korjaavat toimenpiteet
on madritetty. Kriittisten hallintapisteiden tarkastus ja todentaminen ja niiden
kirjanpito on asianmukaista.

e Elintarvikkeiden tuotantohygienian erityisvaatimukset (ohjeistus, kirjanpito, toiminta,
todentaminen) vientimaan osalta tayttyvat.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka
johda kuluttajaa harhaan.

HYVA Arvosana voi olla hyva esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Toimintaohjeet koskien tydskentelyhygieniaa eivat kata koko toimintaa. lImenee
pienia puutteita, jotka eivat kuitenkaan heikenna elintarviketurvallisuutta.

e Tyobvilineiden hygieenista kdyttoa ei kaikilta osin ole ohjeistettu, mutta hyvia
kdytantoja noudatetaan. Esimerkiksi tyovalineet, kuten puukot, astiat, kauhat ja
muut elintarvikkeiden ja niiden raaka-aineiden kanssa kosketuksiin joutuvat valineet
vaihdetaan, puhdistetaan ja desinfioidaan saannoéllisesti.




e Tyobskentelyhygieniaohjeistuksen toteuttamisen seurannasta on suunnitelma, mutta
sitd ei toteuteta. Henkilokohtaisessa hygieniassa tai toimintatavoissa ei ndyta
kuitenkaan olevan huomautettavaa.

e Kriittisten hallintapisteiden seurantamenettelyiden tai korjaavien toimenpiteiden
kuvauksissa on epatarkkuuksia.

e Elintarvikkeiden tuotantohygieniassa vientimaan erityisvaatimusten osalta on pienia
puutteita.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka heikentdvat elintarviketurvallisuutta tai johtavat
kuluttajaa harhaan. Epdakohdat on korjattava maaraajassa.

KORJATTAVAA | Arvosana voi olla korjattavaa esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Toimintaohjeet koskien tydskentelyhygieniaa eivat kata koko toimintaa. lImenee
puutteita, jotka saattavat vaikuttaa elintarviketurvallisuuteen.

e Tyobvilineiden hygieenista kdyttoa ei ole ohjeistettu, mutta joitakin hyvia kdytantoja
noudatetaan. Esimerkiksi tyovalineiden, kuten puukkojen, astioiden, kauhojen ja
muiden elintarvikkeiden ja niiden raaka-aineiden kanssa kosketuksiin joutuvien
valineiden vaihdossa, puhdistuksessa ja desinfioinnissa on selvia puutteita.

e Tyobskentelyhygieniaohjeistuksen toteuttamisen seurannasta on suunnitelma, mutta
sitd ei toteuteta. Henkilokohtaisessa hygieniassa tai toimintatavoissa on
huomautettavaa.

e Poikkeamille kriittisista rajoista ei ole maaritetty korjaavia toimenpiteita tai
todentamiskaytantoja ei ole maaritetty.

e Elintarvikkeiden tuotantohygieniassa vientimaan erityisvaatimusten osalta on
puutteita, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat
kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja maarayksia.
HUONO Epdkohdat on korjattava valittomasti.

Arvosana voi olla huono esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Toimintaohjeet koskien tydskentelyhygieniaa puuttuvat. Puutteet vaikuttavat
elintarviketurvallisuuteen.

e Tyodvilineiden hygieenista kdyttoa ei ole ohjeistettu, eika hyvia kdytantoja havaita
juurikaan noudatettavan. Esimerkiksi tyovalineiden, kuten puukkojen, astioiden tai
kauhojen ja muiden elintarvikkeiden ja niiden raaka-aineiden kanssa kosketuksiin
joutuvien valineiden vaihdossa, puhdistuksessa ja desinfioinnissa on useita vakavia
puutteita.

e Suunnitelmaa tydskentelyhygieniaohjeistuksen seurannasta ei ole ja seurantaa ei
toteuteta.

e Kriittisille hallintapisteille ei ole maaritetty kriittisia rajoja.

e Elintarvikkeiden tuotantohygieniassa vientimaan erityisvaatimusten osalta on
puutteita, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta.

20.6 Vientituotteiden sailytys

Tarkastettavia asioita

e Tilat ja jarjestelyt varastointiin: puhtaus ja jarjestys.

e Elintarvikkeiden, elintarvikkeisiin kaytettdvien raaka-aineiden ja pakkausmateriaalien sdilytysolosuhteet.

e Elintarvikkeiden varaston kierto ja pakkausten eheys.

e  Erityisesti varastolaitokset: kuljetuskonttien hygieniatarkastukset, kuormatilan, seka kuljetusastioiden puhtaus ja
eheys.



e Raaka-aineet ja pakkausmateriaalit on sailytettdava materiaalin toimittajan antamien ohjeiden mukaisissa
olosuhteissa ja varastojen [ampoétilaa ja ilmankosteutta on tarvittaessa kontrolloitava. Esimerkiksi avatut
maustesakit on suljettava riittavasti ja tarvittaessa merkittava.

e Pakkausmateriaaleja ja raaka-aineita ei saa sdilyttdd kdytavilld.

Yleiset vaatimukset

e Pakkausten on oltava puhtaita, ehjia, kuivia ja vapaita vieraista hajuista.

e Siilytyslampdtilat ja varastojen ilmankosteus ovat asianmukaiset.

e Varastotilat ovat puhtaat ja hyvassa jarjestyksessa. Varastotiloille on puhtaanapito- ja kunnossapitosuunnitelma,
joita toteutetaan asianmukaisesti.

e Tuotteita on sadilytettava riittavan etaalla seinista ja lattiasta, mikda mahdollistaa asianmukaisen ilmankierron ja
tuotteiden kasittelyn.

e Tuotteiden toimittamiseen tarkoitettujen kuljetusajoneuvojen /konttien/sailididen tai muiden kuljetusastioiden
hygieenisen kunnon on oltava hyva eika niissa tule olla muita vikoja, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta.

Euraasian talousliiton erityisvaatimukset

e Varastojen ympadristdolosuhteita, kuten lampétilaa tulee seurata useamman kerran paivassa. Valvojan tulee
seurata lampotilakdyria pidemmalta aikavalilta. (Huom. Kriittisten hallintapisteiden lampétilaseuranta
tarkastetaan rivilla 20.3).

e Varastoissa ei saa olla paivaykseltddan vanhentuneita, merkitsemattomia tai epaselvasti merkittyja eika
palautettuja tuotteita tai ndayte-eria ilman selvia kayttokieltomerkintgja.

e Vientituotteeseen ei saa kayttaa raaka-ainetta vanhentuneilla paivayksilla eikd vanhentuneita raaka-aineita saa
sailyttaa raaka-ainevarastossa ilman selkeitda myyntierdakohtaisia kieltomerkintgja.

e Vendjan lainsddadanto edellyttda, ettd Vendjan vaatimukset tayttavat tuotteet tai Vendjalle vietavat tuotteet ja
muut tuotteet pitaa sailyttaa erillisissa varastoissa. Ruokaviraston tulkinta on, ettd Venajan vaatimus voidaan
tayttaa riittavassa maarin, kun laitos pystyy selkedsti osoittamaan, ettd nama tuotteet eivat sekoitu muihin
maihin vietavien tuotteiden kanssa. Sailytysalueet merkitaan selkeasti kdyttotarkoituksen mukaisesti, ja lava
merkitdaan koko varastoinnin osalta riittavasti esimerkiksi sahkoéiseen jarjestelmaan.

o Tapoja tuotteiden erilladn pidon varmistamiseksi ovat mm. tietojarjestelma, verkkoseina, selkeat
merkinnat varastossa, lattiaan merkitty rajaviiva tai lippusiima.
o Omavalvonnassa on kuvattu selkedsti vientituotteiden erilldén pito.

e Valmiita vientituotteita ei sdilyteta raaka-ainevarastossa. Eldimista saatavia raaka-aineita, mausteita ja
pakkausmateriaaleja ei saa sailyttdaa samassa varastossa tai valmiiden vientituotteiden kanssa. Ruokaviraston
tulkinnan mukaan samassa varastossa sailytettavien pakkausmateriaalien, pakattujen raaka-aineiden seka
suojattujen kasvipohjaisten ja eldinperaisten raaka-aineiden erottaminen toisistaan verkkoseinalla tayttaa
Venajan vaatimuksen riittavassa maarin.

e Varastoitavat tuotteet on oltava 30 cm irti seindsta ja 10 cm irti maasta liha ja kala-alan laitoksissa.

e Pakastevarastoissa lampatilan tulee olla -18 °C tai alle.

Arviointi

Toiminta on vaatimusten mukaista.

e Varastot ovat asianmukaisia, puhtaita ja hyvassa kunnossa elintarvikkeiden ja
OIVALLINEN pakkausmateriaalien séilytykseen.

e  Kaikki tuotepakkaukset ovat ehjia, ja niissa on voimassa olevat paivaykset.

e Elintarvikkeet sailytetdan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa lainsdaadannon
mukaisesti.




HYVA

KORJATTAVAA

HUONO

e Varastossa olevat tuotteet ovat jarjestyksessa ja varaston kierto toimii eli vanhemmat tuotteet
otetaan varastosta ennen uudempia tuotteita.

e Jadhdytettyjen tilojen lampotilat, iimankosteus ja jadhdytyksen riittavyys ovat sellaiset, etta
olosuhteet pysyvat asianmukaisina, kirjaukset on tehty ja kirjattu seka niita seurataan
riittavasti.

e Kuljetuskontit, kuljetusvalineiden kuormatilat, kuljetussailiot ja kuljetusastiat ovat riittavan
puhtaita ja ehtia.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka johda
kuluttajaa harhaan.

Arvosana voi olla hyva esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Varaston kierrossa, jarjestyksessa, puhtaudessa tai kunnossapidossa on pienia epakohtia, jotka
eivat heikenna tai vaaranna elintarviketurvallisuutta, mutta joissa olisi parannettavaa.

e Jadhdytettyjen tilojen lampétilat ja ilmankosteus ovat sellaiset, ettd elintarvikkeiden lampdtilat
ovat asianmukaiset. Limpotilamittausten suorittamisessa on ollut pienia puutteita, esimerkiksi
omavalvontasuunnitelman edellyttama mittaaminen on satunnaisesti jdanyt tekematta.

e Joillakin lavoilla on huonokuntoisia pakkauksia tai lavat ovat liian lahelld varaston seinaa.
Pakkausmateriaalien puhtaudessa tai eheydessa on pienia epakohtia esimerkiksi
pakkausmateriaalit ovat lievasti kastuneita tai polyisia.

e Kuljetuskonteissa ja kuormatiloissa esiintyy pienta epasiisteyttd, joka ei heikenna
elintarviketurvallisuutta, ja laitos ei ryhdy toimenpiteisiin.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka heikentadvat elintarviketurvallisuutta tai johtavat kuluttajaa
harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

Arvosana voi olla korjattavaa esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Elintarvikkeiden sailytys- ja varastointi tapahtuu sellaisessa paikassa ja sellaisissa olosuhteissa,
jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta.

e Varastoissa on vanhentuneita ja elintarvikkeeksi kelpaamattomia elintarvikkeita, joiden
kieltomerkinnat ovat selvasti puutteellisia.

e Varastoissa kaytetaan likaisia tai rikkindisia sdilytyslavoja.

e Sellaisia elintarvikkeita tai pakkausmateriaaleja varastoidaan suojaamattomina, joiden pitaisi
olla suojattu.

e Tuotteiden sisdpakkaukset ovat rikki, mika heikentaa elintarviketurvallisuutta.

e Jadhdytetyt tilat ovat liian lampimia ja elintarvikkeiden lampatilat eivat ole lainsaadannon
vaatimusten mukaisia. Jadhdytettyjen tilojen ja tuotteiden lampdtiloissa on epdkohtia, jotka
heikentavat elintarviketurvallisuutta. Lampétilakirjausten ja mittausten osalta on selkeita
puutteita omavalvontasuunnitelmaan verraten.

e Kuormatiloissa ja konteissa on sellaista epasiisteyttd, joka heikentda elintarviketurvallisuutta
eika laitos ryhdy toimenpiteisiin.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat kuluttajaa

vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja maarayksia. Epakohdat on korjattava

valittomasti.

Arvosana voi olla huono esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Elintarvikkeiden sailytys- ja varastointi tapahtuu paikassa ja sellaisissa olosuhteissa, jotka
vaarantavat elintarviketurvallisuutta.

e Varastossa on vanhentuneita elintarvikkeita ja elintarvikkeiksi kelpaamattomia elintarvikkeita,
joita ei ole merkitty ja elintarviketurvallisuus vaarantuu.

e Jadhdytetyt tilat ovat lilan [ampimia ja elintarvikkeiden |lampétilat eivat ole lainsdaadannon
vaatimusten mukaisia. Jddhdytettyjen tilojen ja tuotteiden lampétiloissa on epdkohtia, jotka
vaarantavat elintarviketurvallisuutta.

e Lampotilamittauksia ei ole tehty lainkaan tai automaattisen laitteiston mittaustuloksia ei ole
tallennettu tai seurattu.

o Kuormatilat, kuljetussailiot tai kontit ovat erittdin likaisia tai niissa on muita sellaisia vikoja,
jotka vaarantavat elintarviketurvallisuuden eika laitos ryhdy toimenpiteisiin.




20.7 Vientituotteita koskevat asiakirjat ja kirjanpito

Tarkastettavia asioita

e lLaitoksen voimassa olevat vientihyvaksynnat ja vientiin hyvaksyttyja tuotteita koskeva vientimaan lainsdaadanto.
e laitoksen menettelyt liittyen eldinterveystodistuksiin ja viranomaisten tarkastuspoytakirjoihin.

e Ruokaviraston yllapitdmaan viejarekisteriin ilmoittautuminen.

e Vientilastaukset

Yleiset vaatimukset

e Laitoksella on menettely, jolla varmistetaan laitoksesta vietyjen elintarvike-erien lainmukaisten tietojen
arkistointi (esim. kopiot mydnnetyista eldinterveystodistuksista tai muu vastaava tapa, jolla erda koskevat tiedot
arkistoidaan).

e laitoksella on omavalvonnassa kuvattu menettely tyhjien virkaeldinlaakarin luovuttamien, numeroitujen
eldinterveystodistusten seurantaan ja hallintaan.

e Llaitoksella on oltava tieto siitd, mille tuotteille silld on vientihyvaksynta.

e Laitoksella on esittaa tarkein vientimaan lainsdadadanto liittyen tuotteisiin, joille silla on vientihyvaksynta.

e Toimijan tulee sailyttaa eldinterveystodistusten tietoja vahintdan 5 vuotta.

e Eldvid eldimia ja eldimistd saatavia tuotteita saa viedd Suomesta EU:n ulkopuolelle vain Ruokaviraston
yllapitdmaan viejarekisteriin ilmoittautuneet viejat.

e Lastaustarkastuksessa varmistetaan, etta tuote ja sen pakkausmerkinnéat (pakatun tuotteen tapauksessa)
vastaavat todistukseen ja mahdolliseen todistuksen liitteeseen merkittyja tietoja: erityisesti tuotteen nimike,
maara, eranumero, paivaykset sekd mahdollisen kontin numero. Lastaus seurataan alusta loppuun, jotta voidaan
varmistua, etta lastatuksi paatyvat juuri lastattavaksi aiotut tuotteet. Jos samassa vientierdssa lastataan useampi
kontti, riittaa etta lastaus tarkastetaan yhden kontin osalta. Lopuksi valvotaan kuorman sinetéinti ja
varmistetaan, ettd kuorman sinettien numerot ovat samat kuin todistuksessa. Valvojat voivat kirjata tehdyt
lastaustarkastukset valvontatietojarjestelmain (VATI) valvonnan ulkopuolisiin tarkastuksiin vientitarkastusten
alle. Talle riville voidaan kirjata kooste lastaustarkastuksista, jos lastaustarkastuksia ei kirjata VATI-
jarjestelmaan. Kirjanpidon lastaustarkastuksista voi kuitenkin toteuttaa myos muulla tavoin (ei ole valttamatonta
kirjata Oivaan).

Euraasian talousliiton erityisvaatimukset

e Pre-export-todistusten kirjanpito. Pre-export-todistus on eldinterveystodistus, jolla todistetaan kahden EU-maan
sisdisessa kaupassa, etta eldimista saatava valmis tuote tai raaka-aine tayttdaa Euraasian talousliiton ja Venajan
vaatimukset. Pre-export-todistusta ei kaytetd, kun raaka-aineita vastaanotetaan Suomessa sijaitsevasta
laitoksesta. Kun Suomessa toimiva laitos vastaanottaa tuotetta tai raaka-ainetta EU-maan laitoksesta,
esimerkiksi Ruotsista, niin Suomen laitoksen tulee pyytda raaka-aineelle pre-export-todistus Ruotsin laitoksesta.
Todistuksen myontaa kyseista Ruotsin laitosta valvova virkaeldinlaakari.

e Laitoksella on EU-komission ja Vendjan valiset vientia koskevat sopimukset seka talousliiton sdadokset, laitoksen
omavalvonnasta vastaavien henkildiden seka valvovan virkaeldinladakarin ymmartamalla kielelld. Asiakirjoihin on
tutustuttu, ja ne on otettu huomioon laitoksen toiminnassa.

e Vendjan lainsddadannon kdaytannon toteuttamisen vastuuhenkilé on paatetty ja hanen vastuualueelleen on
osoitettu, ettd vientiin menevat tuotteet tayttavat Euraasian talousliiton ja Venajan vaatimukset.

e Laitoksella tulee olla listattuna ja esiteltavissa selkeasti tuotteet, joita ollaan viemassa Venajalle ja tiedossa,
mista laitoksen vientihyvaksynta tarkastetaan.

e Laitoksella on Euraasian talousliiton -vientia ja eldinterveystodistusten tayttamista koskevat Ruokaviraston
ohjeet.



e Laitoksen henkilostélle tulee pitda koulutusta Euraasian talousliiton erityisvaatimuksista (esim. osana muuta
koulutusta), jos vienti on vuosittaista. Laitoksen on pidettava kirjaa Venajan ja Euraasian talousliiton -vientia
koskeviin koulutuksiin osallistumisesta (laitoksen itse jarjestdama tai muiden tahojen jarjestama koulutus). Jos
toimijan palveluksessa olevan henkilékunnan maara on pieni (esimerkiksi alle 10 henkil6a), koulutukset voidaan
korvata koulutusaiheisilla palavereilla, joissa kdydaan lapi Vendjan ja Euraasian talousliiton vientivaatimuksia.
Myos koulutusaiheisista palavereista tulee pitda kirjaa, josta kdy ilmi, milloin palaverit on pidetty ja ketka ovat
osallistuneet.

Arviointi
Toiminta on vaatimusten mukaista.
e Yleiset ja vientimaan erityisvaatimukset vientituotteita koskevien tietojen
OIVALLINEN arkistoinnin suhteen tayttyvit.
Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka
johda kuluttajaa harhaan.
HYVA e Yleiset ja vientimaan erityisvaatimukset vientituotteita koskevien tietojen

arkistoinnin suhteen tayttyvat pienia puutteita lukuun ottamatta.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka heikentdvat elintarviketurvallisuutta tai johtavat

kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

KORJATTAVAA | o  Yleisiss4 ja vientimaan erityisvaatimusten mukaisissa vientituotteita koskevien
tietojen arkistoinnissa on selvia puutteita.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat

kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja maarayksia.

HUONO Epakohdat on korjattava valittomasti.

e Yleisia ja vientimaan erityisvaatimuksia vientituotteita koskevien tietojen arkistoinnin
suhteen ei ole huomioitu ollenkaan.

e Todistuksen erda ei pystyta yhdistamaan lastattavaan erdan.

20.8 Vientimaan vaatimusten mukainen naytteenotto

Tarkastettavia asioita

e laitoksen vientituotteiden ndytteenottosuunnitelma
e Naytteenoton toteutus
- Naytteenoton tiheys, ndytteiden maara ja raja-arvot

Edellda mainituissa tutkimuksissa mahdolliset ilmenneet poikkeamat, toteutuneet korjaavat toimenpiteet
ja niista pidetty kirjanpito

Toimijan tekema kehityssuuntien tarkastelu

- Naytteenotto ja naytteiden kasittely
e Laboratorion kelpoisuus naytteiden analysointiin (akkreditointitodistus)
e Tata vientirivia ei tarkasteta varastolaitoksissa.

Yleiset vaatimukset

e laitoksella on ndytteenotto- ja tutkimussuunnitelma, seka kirjanpito, joista kay ilmi seuraavat asiat:
- tehtdvat tutkimukset
- néaytteenottotiheys
- eratunnus kun kysymys tuotteesta (tuote-erd, johon tutkimus kohdistuu)
- tulokset



- raja-arvot perustuen vientimaan vaatimuksiin
- naytteenotto- ja analyysimenetelmat
- korjaavat ja ennaltaehkaisevat toimenpiteet.
e laitoksen vientimaan vaatimat nadytteet analysoidaan joko akkreditoidussa tai Ruokaviraston hyvaksymassa
laboratoriossa.

Euraasian talousliiton erityisvaatimukset

e laitoksella on Euraasian talousliiton vaatimusten mukainen monitorointiohjelma eli ndytteenottosuunnitelma
raaka-aineille, valmiille vientituotteille seka talousvedelle. Monitorointiohjelmaa tulee noudattaa, kun Euraasian
talousliiton maihin on vuosittaista vientia. Elintarvikelaitoksen tulisi hankkia kdyttamastaan talousvedesta esim.
vesilaitokselta tai kunnan terveydensuojeluviranomaiselta jaksottaisen seurannan mukaiset tulokset
kirjanpitoonsa maaraajoin (vahintdaan yhden vuoden valein). Taman lisaksi laitoksen on tehtava
omavalvonnassaan vesitutkimuksia niista laatutekijoista, jotka voivat muuttua vesijohtoverkostossa tai
kiinteistdn oman toiminnan tuloksena.

e Monitorointiohjelmaan luetellaan tutkimukset suorittaneet laboratoriot. Laboratorioiden tulee olla
Ruokaviraston hyvaksymia (jos sijaitsevat Suomessa) tai akkreditoituja. Laitoksella on oltava kopiot kdyttamiensa
akkreditoitujen laboratorioiden akkreditointitodistuksista.

e Kirjataan suunnitelma siitd, miten toimitaan (korjaavat toimenpiteet), jos tutkimuksissa havaitaan raja-arvojen
ylityksia tai poikkeamia (joko EU:n tai Venajan vaatimusten mukaan).

e Kemiallisten ja radiologisten tutkimusten tiheys tulee suhteuttaa vientimaaraan, mutta jokainen Euraasian
talousliiton tai Vendjan lainsdaadannon vaatima tutkimus tulee tehda vahintaan kerran vuodessa vientituotteista.

e Mikrobiologisia tutkimuksia tulee tehda useammin kuin kerran vuodessa vientituotteista. Niidenkin tapauksessa
tutkimustiheys suhteutetaan tuotanto- ja vientimaariin. Laitos arvioi riittavan tutkimusten maaran.

e Monitorointiohjelman naytteenottoa ei tehd3, jos laitoksella ei ole aktiivista vientia Euraasian talousliiton
maihin. Raaka-aineiden, veden ja valmiiden tuotteiden monitorointisuunnitelma tulee olla kuitenkin tehtyna.

e Vendjille ei saa vieda tuotetta, jonka raaka-aineena on kaytetty listeriapositiiviseksi havaittuja raaka-aineita.

e Vientilastauslaitosta valvovan ja eldinterveystodistukset myontavan virkaeldinlaakarin tulee varmistua siita, etta
eldinterveystodistuksessa esitetyt ehdot ovat vientituotteiden kohdalla paikkansa pitavia. Jos vientilastaus
tapahtuu varastolaitoksesta, varastolaitoksen ja tuotteet valmistavan laitoksen on laadittava yhteinen menettely
monitorointiohjelman tulosten toimittamiseksi ja esitettdava se hyvaksyttavaksi eldinterveystodistukset
myontavalle virkaeldinladkarille.

e Llaitoksella on ohjeistuksessaan kuvattuna kyseinen menettely, miten jarjestaa tiedot monitorointiohjelmasta ja
mahdollisista pre export -asiakirjoista vientilaitoksen eldinterveystodistuksen myontavalle virkaeldinlaakarille.

e Monitorointiohjelman suunnitelma ja toteutuma esitetdaan taulukkomuodossa seka eldinperaisille raaka-aineille,
vientituotteille etta talousvedelle. Taulukkoon voidaan lisata raaka-aineiden osalta myds sarake laitoksen
tiedoille, jos eldinperaista raaka-ainetta tulee useammasta eri laitoksesta. Laitosten tietoihin voidaan liittdaa myos
Venajan viranomaisen internetsivut hyvaksytyista laitoksista, jolloin laitosten vientihyvaksyntd on nopea
tarkistaa. Monitorointiohjelmaan on merkittava viittaukset ainakin sovellettuihin Euraasian
talousliiton/tulliliiton/Venajan lainsaadannon kohtiin, joiden mukaisia raja-arvoja kaytetty.



Laitoksen nimi:

Paivays:

Hyvaksymispdivamaara:

Hyvaksyja:

Niytteenottokohde (tuote/raaka-aine/vesi)

MALLI MONITOROINTIOHJELMA

Suunnitelma Toteuma
Tutkimus Naytteen- Tutkimus- Era- Tulos Sallittu taso Sallittu taso Tutkimus-
ottaja tiheys tunnus (EAEU TR saados (EU-lainsaadanto) menetelma
tuotteelle*)

*Kirjataan tarkeimmat tekniset sdddokset esim. TR CU 021/2011, joista tuotekohtaiset vaatimukset tulevat. Sdadoksiin voi laittaa myos suoran
linkin ymmarrettavalla kielelld kaannettyihin versioihin. Katso viittaukset lainsdadantoon ohjeen kohdassa 3.2 Euraasian talousliiton saadokset

e Tuotekohtaisia ndytteenottovaatimuksia ja raja-arvoja l6ytyy muun muassa Euraasian talousliiton/tulliliiton

teknisista saadoksista (CUTR / EAEUTR):
- CUTR021/2011 Elintarviketurvallisuus
- CU TR 033/2013 Maitotuotteiden turvallisuus liitteineen
- CUTR034/2013 Lihatuotteiden turvallisuus liitteineen
- EAEU TR 040/2016 Kalastuotteiden turvallisuus liitteineen
- EAEU TR 051/2021 Siipikarjanlihatuotteiden turvallisuus liitteineen

Arviointi
Toiminta on vaatimusten mukaista.
e Naytteenotto- ja tutkimussuunnitelma vastaa vientimaan vaatimuksia, ja se on
OIVALLINEN asianmukaisesti perusteltu. Ndytteet on otettu suunnitelman mukaisesti.

e Naytteet on kasitelty hygieenisesti ja niin, ettei ndytteen laatu karsi naytteenoton ja
kuljetuksen aikana.

e Prosessin hygieniaa koskevia omavalvontanaytteitd kdytetadn asianmukaisesti
osoittamaan tuotantoprosessin hyvaksyttavaa toimivuutta eli toimija seuraa
naytetulosten kehityssuuntia.

e Elintarvikkeiden turvallisuutta koskevien tutkimusten raja-arvojen ylittyessa tehdyt
korjaavat toimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat.

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka

johda kuluttajaa harhaan.

HYVA Arvosana voi olla hyva esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Tuotteiden ja/tai tuotantoympariston ndytteenottosuunnitelma ei ole tiysin
vaatimusten mukainen tai sen perusteissa on pienia epdkohtia.

e Tuotteiden ja tuotantoympariston ndytteenottosuunnitelmat ovat vaatimusten
mukaisia tai asianmukaisesti perusteltuja tai ne vastaavat vientimaan vaatimuksia.
Naytteet on paasaadntoisesti otettu suunnitelmien mukaisesti, mutta yksittaisia
naytteita on jaanyt ottamatta.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka heikentavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat

kuluttajaa harhaan. Epakohdat on korjattava maaraajassa.

KORJATTAVAA

Arvosana voi olla korjattavaa esimerkiksi tilanteissa, joissa:

Naytteenottosuunnitelma puuttuu kokonaan, mutta naytteitd on kuitenkin otettu
jonkin verran.




e Naytteenottosuunnitelma ei ole vaatimusten mukainen tai sen perusteissa on
selkeita epakohtia.

e  Tutkittujen naytteiden maara on huomattavasti suunniteltua maaraa pienempi.

o Naytteenotto, ndytteen kasittely ja sailytys eivat ole riittdvan hygieenisia ja ndyte
saattaa kontaminoitua tai pilaantua.

e Prosessin hygieniaa koskevia omavalvontanaytteitd ei kdyteta osoittamaan
tuotantoprosessin hyvaksyttavaa toimivuutta. Raja-arvojen ylittyessa ei ole tehty
toimenpiteitad esimerkiksi elintarvikkeiden tuotannon hygieniatason parantamiseksi
tai teurastuksen hygieniatason parantamiseksi.

e Suuri osa tuotantoymparistondytteista otetaan pinnoilta, jotka eivat ole
kosketuksessa tuotteen kanssa.

e Pintapuhtausnaytteiden tulokset elintarvikkeen kanssa kosketuksissa olevista
laitteista tai muista pinnoista ylittavat toistuvasti omavalvontasuunnitelmassa
maaritetyt raja-arvot, mutta tulosten johdosta ei tehda mitaan toimenpiteita.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat
kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja maarayksia.
HUONO Epdkohdat on korjattava valittomasti.

Arvosana voi olla huono esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Naytteita ei oteta ollenkaan tai niitd otetaan hyvin vahan, vaikka niita pitaisi ottaa.

e Naytteenotossa, ndytteiden kasittelyssa tai ndytteiden merkinndssa on
padsdantoisesti sellaisia puutteita, ettd naytteet ovat tutkimuskelvottomia.

e Vientimaakohtaista naytteenottosuunnitelmaa ei ole noudatettu, naytteita ei ole
otettu ohjelman mukaisesti tai tuloksia ei ole, vaikka vientia maahan on aktiivisesti.

e Elintarviketurvallisuutta koskevia omavalvontanaytteita ei kdyteta asianmukaisesti
osoittamaan elintarvikkeiden turvallisuutta. Raja-arvojen ylittyessa ei ole tehty
toimenpiteita esimerkiksi saastumisen selvittamiseksi.

20.11 Vientituotteiden jaljitettavyys ja takaisinvedot

Tarkastettavia asioita

e Omavalvonnan toteutumista arvioidaan tarkastamalla takaisinvetoon ja jaljitettavyyteen liittyvia asioita

- Vientituotteiden jaljitettavyys

- Eldinperdisten raaka-aineiden alkuperd

- Dokumenttien seka elintarvikkeiden yhdistettavyys toisiinsa

- Laitoksen kirjanpito koskien vientituotteita: elintarvikkeen tarkka kuvaus, elintarvikkeen maara,
lahettavan ja vastaanottavan toimijan nimi ja osoite, erdn tai lahetyksen yksiloiva viite ja lahetyspaiva

- Takaisinvetoihin varautuminen vientimaista sisaltyy omavalvontasuunnitelmaan, takaisinvetojen
kirjanpito ja dokumentit

Yleiset vaatimukset

e Vientituotteet on oltava jaljitettdvissa ja ne on pystyttava pitdmaan tarvittaessa erilladn muista tuotteista.

e Varastolaitoksilla ja valmistavilla laitoksilla tulee olla hyvaksynta kaikille tuotteille, joita kyseisesta varastosta
vieddan Euraasian talousliittoon.

e Vientilastauslaitosta valvovan virkaeldinldakarin, joka myontaa eldinterveystodistukset, tulee voida varmistua
siita, etta elainterveystodistuksessa esitetyt tiedot ovat paikkansa pitavia. Jos vientilastaus tapahtuu
varastolaitoksesta, varastolaitoksen ja tuotteet valmistavan laitoksen on laadittava yhteinen menettely tietojen
toimittamiseksi ja esitettava se hyvaksyttavaksi eldinterveystodistukset myontavalle virkaelainladkarille.



Laitoksen on huolehdittava sdanndllisten harjoitusten avulla siitd, ettd vientierien eldinterveystodistukset
pystytdan aina yhdistamaan tiettyyn tuote-eraan ja raaka-aineeseen. Suunnitelmassa kuvataan, kuinka usein
jaljitettavyysharjoitus laitoksessa toteutetaan (vahintdaan kerran vuodessa).

Laitoksella on oltava menettelyt vastaanotettavien raaka-aineiden tarkastukseen sekd kirjanpito erien
tarkastuksesta. Laitoksella on oltava omavalvonnan ohjeet ja kirjanpito siité, miten toimitaan, jos
vastaanotettava tavara ei tdytd vaatimuksia.

Elintarvikealan toimijoilla on oltava jdrjestelmdt ja menettelyt, joilla voidaan tunnistaa elintarvikealan toimijat,
joilta ne ovat vastaanottaneet, ja joille ne ovat toimittaneet eldinperdisid tuotteita.

Kaikkien kalastus- ja vesiviljelytuotteiden erien osalta on oltava tiedossa kalastusalue/viljelyale.

Euraasian talousliiton erityisvaatimukset

Laitoksella on oltava menettelyt, miten toimitaan, jos tuotteet eivat tayta vientimaan vaatimuksia. On kuvattu
menettely, miten laitos varmistaa, ettd raaka-aineiden tai elévien eldimien hankinta rajoitetuilta alueilta
estetddn eldintautitilanteissa ja ettd raaka-aineet ovat tarvittaessa kohdemaan vientiin hyvdksytyistd laitoksista,
joilla ei ole voimassa olevaa vientikieltoa. Mainittava Euraasian talousliitto (tai vientimaa) takaisinveto-ohjeessa,
ja jos Euraasian talousliiton vientivaatimukset eivat jostain syysta tayty, tuote ei lahde vientimaahan tai era
vedetdan takaisin.
Kaikki talousliiton alueelle vietdvien tuotteiden eldimistd saatavat raaka-aineet ovat perdisin kyseisen vientimaan
hyvéksymistd laitoksista:
- Vendjén vientiin hyvdksyttyjen laitosten lista, jotka ovat hyviksyttyjd kaikkiin Euraasian talousliiton
maihin:
http.//fsvps.ru/fsvps/importExport/finland/index.html? lanquage=en
- Laitos osaa itse tarkastaa, ettd eldinperdisid raaka-aineita valmistava laitos on vientimaan hyvdksymdé

vientilaitos.
Kala-alan laitos on ottanut huomioon Vendjdn viranomaisen VHS-taudin takia vuonna 2005 asettaman
vientirajoituksen: Ahvenanmaan vesialueelta perdisin olevaa kalaa, kalastustuotteita tai kalanviljely- ja
kalastusvdlineitd ei voi toistaiseksi viedd Vendjdlle. Rajoitus koskee sekd luonnonkalaa etté kasvatettua kalaa.
Vendjdlle on HPAI-tautitapausten takia vientirajoituksia.
Raaka-aineen tuottava alkutuotantolaitos ei tarvitse Vendjdn vientilaitoshyvéksyntdd, mikdli laitoksella ei tehdd
lainkaan jatkojalostusta. Kalojen teurastus ja suolistus on alkutuotantoa.
Laitoksella tulee olla valmiussuunnitelma tarttuvien eldintautien varalta (tuotteet ovat perdisin terveisté
eldimistd ja tuotantomenettelyt eivit aiheuta riskejd). Kerrotaan, mitkd mahdolliset Euraasian talousliiton tai
Vendijdn viranomaisen asettamat viennin rajoitukset koskevat laitosta, ja miten ne on huomioitu. Kerrotaan,
miten laitos varmistaa, ettd raaka-aineiden tai elévien eldinten hankinta rajoitetuilta alueilta estetddn.
Euraasian talousliittoon menevien tuotteiden osalta toimijan tulee tehdd kohdan 20.11 mukaisesti
jéljitettdvyysharjoituksia, jossa huomioidaan vientimaan erityisvaatimuksia muun muassa eléintautirajoitusten ja
vientihyviéksyttyjen laitosten osalta.

Vientituotteisiin on kdytetty Vendjén vaatimukset téyttévid raaka-aineita (esimerkiksi Vendjdn viranomaisen
hyvdksymistd laitoksista), jotka on varastoitu erilldén muista raaka-aineista (esimerkiksi muista kuin Vendjin
viranomaisen hyvéksymistd laitoksista,) ja vientituotteiden valmistuksessa on huomioitu, ettéd muiden raaka-
aineiden sekoittuminen vientituotteisiin on estetty.


http://fsvps.ru/fsvps/importExport/finland/index.html?_language=en

Arviointi

OIVALLINEN

Toiminta on vaatimusten mukaista.

Toimija pystyy osoittamaan vientituotteen jaljitettavyyden.
Takaisinvetotoimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat. Toimenpiteet on kirjattu ja
takaisinvetoihin liittyvaa kirjanpitoa ja asiakirjoja sailytetaan saaddsten mukainen
aika.

Omavalvontasuunnitelma pitda sisallaan oikeat ja riittavat toimintaohjeet
takaisinvedon varalta.

Eldinperaisten elintarvikkeiden lahetyksilta edellytettavat tiedot ovat asianmukaiset.
Vientimaiden erityisvaatimukset liittyen eldinperdisten raaka-aineiden alkuperddn
tayttyy.

Laitoksella on omavalvonnan ohjeet ja kirjanpito siitd, miten toimitaan, jos
vastaanotettavat raaka-aineet eivdt téytd vaatimuksia.

Vientimaiden erityisvaatimukset liittyen eldinperdisten raaka-aineiden alkuperddn
tayttyy.

HYVA

Toiminnassa on pienia epdkohtia, jotka eivat heikenna elintarviketurvallisuutta eivatka
johda kuluttajaa harhaan.

Arvosana voi olla hyva esimerkiksi tilanteissa, joissa:

Toiminnassa tai asiakirjoissa on jaljitettavyytta ja takaisinvetoa haittaavia yksittaisia
puutteita tai pienia epdkohtia, jotka eivat kuitenkaan estd varmistumasta
elintarvikkeiden jaljitettavyysvaatimusten toteutumisesta.

Vientimaiden erityisvaatimuksien tdyttymisessdi liittyen eldinperdisten raaka-aineiden
alkuperddn on pienié puutteita.

Yksittdisid puutteita tai pienia epakohtia ovat esimerkiksi:

Toimijan lahettamien elintarvikkeiden lahetyslistoista puuttuu toimijan yhteystiedot,
mutta toimittaja on kuitenkin luotettavasti tunnistettavissa muulla tavoin (esim. logo
ja muut tiedot).

Eldinperaisen elintarvikkeen erdn tai lahetyksen yksildiva viite puuttuu
lahetysasiakirjoista. Tietojen paikkansapitdvyys on todennettavissa muita tietoja
yhdistamalla ja vertaamalla.

Dokumenttien ja pakkausmerkintdjen yhdistettdvyydessa on pienia epakohtia.
Vientierien takaisinvetojen toimenpiteet ovat olleet oikeat ja riittavat, mutta
toimenpiteiden kirjauksissa on pienia epakohtia.

Omavalvontasuunnitelman toimintaohjeet takaisinvedon varalta ovat hieman
puutteelliset.




KORJATTAVAA

Toiminnassa on epdkohtia, jotka heikentdvat elintarviketurvallisuutta tai johtavat
kuluttajaa harhaan. Epdakohdat on korjattava maaraajassa.

Arvosana voi olla korjattavaa esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Toimijalla on selvid, maardajassa korjattavia virheitd/puutteita jaljitettavyyden
hallinnassa ja todentamisessa. Téllaisia virheitd/puutteita ovat esimerkiksi:

o Kolmen tai useamman toimituksen joitakin keskeisia asiakirjoja puuttuu
niin, etta kysymys ei ole enaa yksittaisesta vahingosta. Jaljitettavyyden
hallinnasta varastosta asiakkaalle ei voi vakuuttua.

o Toimijan ldhettdmien eldinperaisten elintarvikkeiden tiedoista (useampi
lahetys) puuttuu eran tai ldhetyksen (tapauksen mukaan) yksildiva viite tai
oleellisessa maarin muita edellytettyja tietoja (elintarvikkeen kuvaus,
maara jne).

o Dokumenttien ja pakkausmerkintdjen yhdistettavyydessa on pikaista
korjausta vaativia epdkohtia.

o VYleisesti; tietoja puuttuu niin, etta kysymys ei ole enaa yksittdisesta
vahingosta, ja siten jaljitettavyyden hallinnasta ei voi vakuuttua.

e Omavalvontasuunnitelman toimintaohjeet takaisinvedon varalta ovat
riittamattomat. Esimerkiksi takaisinvedon vastuuhenkil6a ei ole nimetty tai
takaisinvedettyjen tuotteiden sijoittelua toimijan tiloissa ei ole ennakoitu.

e Vientimaiden erityisvaatimuksien tayttymisessa liittyen eldinperaisten raaka-aineiden
alkuperaan on selvia puutteita.

Toiminnassa on epdkohtia, jotka vaarantavat elintarviketurvallisuutta tai johtavat
kuluttajaa vakavasti harhaan tai toimija ei ole noudattanut annettuja maarayksia.

HUONO Epdkohdat on korjattava valittomasti.

Arvosana voi olla huono esimerkiksi tilanteissa, joissa:

e Toimija ei pysty tunnistamaan elintarvike-eria tai osoittamaan, mista elintarvike on
saapunut tai mika elintarvike on kyseessa. Tallaisia epakohtia ovat esimerkiksi:

e kaupalliset asiakirjat, dokumentoinnit ja elintarvikkeiden merkinnat puuttuvat niin,
etta elintarvikkeet eivat ole tunnistettavissa tai jaljitettavissa.

e |uovutettujen elintarvike-erien vastaanottajia ei voida tunnistaa.

e Vientimaiden erityisvaatimuksia liittyen eldinperaisten raaka-aineiden alkuperaan ei
ole otettu lainkaan huomioon.

e Vientituotteiden takaisinvetoon liittyvista toimenpiteista ei ole kirjanpitoa eika
asiakirjoja ole sailytetty, vaikka takaisinvetotilanteita on ollut. Elintarvikkeiden
tiedetystda maardystenvastaisuudesta huolimatta tarvittavat toimenpiteet ovat
jadneet tekematta taysin, tai ne ovat olleet vaarat tai riittdmattomat. Esimerkiksi:

o viranomaisia tai vastaanottavia toimijoita ei ole tiedotettu, vaikka olisi ollut
tarpeen
o takaisinvedettyja tuote-eria ei ole erotettu muista erista.
Omavalvontasuunnitelmassa ei ole huomioitu takaisinvetotilanteita.
3. VITTEET

Oheen on koottu linkkeja EU- ja kansalliseen lainsaadantdon seka tiedossa oleviin Euraasian talousliiton

lainsddadantoon ja standardeihin.

e Maa- ja metsitalousministerion listaus viennin ja sisdmarkkinakaupan asetuksista

e QOiva-ohjeet hyvaksytyille elintarvikehuoneistoille

e Ruokaviraston vientiohjeet ja lomakkeet

e Euroopan komission sivut Vendjan ja Euraasian talousliiton vientivaatimuksista

e Euraasian talousliiton vienti



https://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/lainsaadanto/ea-rekisteri
https://www.ruokavirasto.fi/elintarvikkeet/elintarvikeala/ohjeet/oiva-arviointiohjeet/hyvaksytyt-elintarvikehuoneistot/
https://www.ruokavirasto.fi/tietoa-meista/asiointi/oppaat-ja-lomakkeet/yritykset/tuonti-ja-vienti/vienti-eun-ulkopuolelle/
https://food.ec.europa.eu/horizontal-topics/international-affairs/eu-russia-sps-issues/sps-requirements-export_en
https://www.ruokavirasto.fi/teemat/tuonti-ja-vienti/vienti-eun-ulkopuolelle/maakohtaista-vientitietoa-kontissa/euraasian-talousliitto/
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