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1 ALLMANT OM EXPORTRADER

Bedomningsskalan for exportraderna i Oiva foljer de allmédnna Oiva-bedomningsanvisningarna,
med beaktande av de sarskilda krav som exporten staller. Myndigheten i exportlandet
faststéller exportkraven for livsmedelslokaler som ska godkdnnas och nar en anlaggning
ansoker om exportgodkannande till Eurasiska ekonomiska unionen (Ryssland, Vitryssland
Armenien, Kirgizistan och Kazakstan) forbinder sig anlaggningen att folja kraven i sin
verksamhet. FOr att anldaggningen ska fa ett exportgodkannande kravs ocksa att exportkraven
uppfylls. Den lokala tillsynens exportkontroll utférs i samband med de nationella Oiva-
inspektionerna och antecknas i informationssystemet VATI.

Exportkontroller i en godkand livsmedelslokal kan utféras av anlaggningens inspektor eller
dennes stallforetradare, om stallféretradaren har tillrdckliga kunskaper om anlaggningens
verksamhet och exportlandets krav. Att inspektorerna har tillrdcklig kompetens verifieras med
Eurasiska ekonomiska unionens webbtentamen, som ska avldggas om exportlicenser beviljas
eller om Eurasiska ekonomiska unionen évervakar exporten vid anldggningarna. Aven den
centrala myndigheten kan utfora kontroller vid anldggningarna baserat pa Europeiska
unionens, var nationella och exportlandets lagstiftning.

Exportkraven finns pa Oiva-exportraderna. Exportraderna i Oiva far inget offentligt Oiva-
vitsord i Oiva-rapporten, och de paverkar inte heller det allm&nna vitsordet i Oiva. Vitsorden
syns i kontrollprotokollet som lamnas till anlaggningen och inspektdrerna kan se dem i Oiva-
systemet. Anteckningar kan goras pa exportraderna i samband med en nationell Oiva-
inspektion. Det gar inte att géra anteckningar endast pa exportraderna, eftersom varje rapport
i Oiva-systemet ocksa maste ha anteckningar pa de offentliga raderna. De offentliga rader som
fylls i under en inspektion behdver dnda inte behandla samma dmne som exportraderna.
Avsevdrda missforhdllanden som upptdcks nar exportraderna kontrolleras ska emellertid
antecknas ocksa pa motsvarande offentliga rader.

Eurasiska ekonomiska unionens exportrader &r:

20.1 Renhallning och underhallet av lokaler och utrustning

20.3 Produktionshygienen vid hantering av livsmedel och personalens arbetshygien

20.6 Forvaringen av exportprodukterna

20.7 Dokumenten och bokforingen gallande exportprodukter

20.8 Provtagning i enlighet med kraven i exportlandet (kontrolleras inte for lageranlaggningar)
20.11 Sparbarheten och aterkallelserna av exportprodukter
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Fran och med borjan av 2024 separerades anvisningarna for Eurasiska ekonomiska unionens
exportrader fran anvisningarna for Kinas exportovervakning. Samtidigt minskades Eurasiska
ekonomiska unionens exportrader i antal och kombinerades for att battre motsvara det
nuvarande anvandningsbehovet. Gamla exportrader 20.2 Kontaktytornas renhallning och
underhall, 20.4 Hygienisk forvaring av ravaror och férpackningsmaterial, 20.5 Atskiljandet av
hygienomradena, 20.9 Mottagning av ravaror och 20.10 Forvaring och anvandning av
rengorings- och desinfektionsmedel togs bort i januari 2024. Numreringen forblir oférandrad
for de 6vriga exportraderna som anvands.

1.1 Allmanna principer for hur vitsorden pa Oiva-bedomningsskalan bestams

Grunderna for faststéllande av Oiva-bedomningsskalan for exportévervakning bygger pa de
nationella Oiva-anvisningarna. Vitsorden MASTE KORRIGERAS och DALIGT i bedémningen av
exportraderna avviker dock nagot fran de nationella anvisningarna for offentliga Oivarader:

BOR KORRIGERAS

Inspektoren tillgriper inte administrativa tvangsmedel for de sarskilda kravens del, men
Livsmedelsverkets exportsektion ska informeras om tydliga 6vertradelser, vilket kan leda till
att anlaggningen forsatts i exportforbud. Vitsordet Bor korrigeras kan ocksa ges i fall dar
vitsordet Bra har getts upprepade ganger fér samma missforhallande.

DALIG

Inspektorer informerar Livsmedelsverkets exportsektion om de observerade bristerna.
Vitsordet Dalig kan leda till exportforbud i den man det ar nédvandigt. Inspektoren tillgriper
inte administrativa tvangsmedel for de sarskilda kravens del, men Livsmedelsverkets
exportsektion ska informeras om tydliga 6vertradelser, vilket kan leda till att anldggningen
forsatts i exportforbud. Vitsordet Dalig kan ocksa ges i fall dar vitsordet Bor korrigeras har
getts upprepade ganger for samma missforhallande och missforhallandena inte har avhjalpts
inom utsatt tid.

1.2 Exportradernas kontrollfrekvens

| regel orsakar exportdvervakningen inga avvikelser fran inspektionsfrekvensen pa
anlaggningen eller dess olika avdelningar (undantag nedan) enligt Livsmedelsverkets allmédnna
riskbaserade anvisningar.

Eurasiens exporttillsynssystem

Exportraderna 20.1-20.11 for Eurasiska ekonomiska unionen ska kontrolleras en gang om aret

antingen som helhet eller i delar i samband med nationella inspektioner.
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Undantag fran kontrollfrekvens enligt Livsmedelsverkets anvisningar for riskbaserad tillsyn,
Eurasiska ekonomiska unionen:

Exportkontroller som utfors av en lokal myndighet utférs endast pa anlaggningar som har arlig
export eller pa anldggningar som deltar i tillverkning eller lagring av exportprodukter i Armenien,
Kirgizistan, Kazakstan, Vitryssland eller Ryssland och anldaggningen har godkdannande pa Ryska
veterinar- och vaxtskyddsinstituts (FSVPS) forteckningar 6éver godkdanda anlaggningar for export
eller godkdnnande av en anldggning i ett annat land i Eurasiska ekonomiska unionen enligt
forsakran fran Livsmedelsverket. Om anldaggningens produkter inte exporteras till Eurasiska
ekonomiska unionens lander (Armenien, Kazakstan, Kirgizistan, Vitryssland och Ryssland) ska en
representant for anlaggningen skriftligen underratta den lokala myndigheten om detta sa att
exportévervakningen kan avbrytas pa anlaggningen.

Anlaggningen ska inspekteras vad exportraderna betraffar innan ett djurhéalsointyg kan beviljas till
anlaggningen pa nytt efter att exportdvervakningen har avslutats. Om export pabérjas pa nytt ska
det anmalas skriftligen till inspektoéren i tillrackligt god tid (exempelvis en manad) innan exporten
genomfors, sa att inspektoren har tid att kontrollera att anldaggningen uppfyller exportkraven och
utfora en eventuell lastningskontroll. Det &r inte nddvandigt att kontrollera alla exportrader (20.1-
20.11) innan exporten pabdorjas, men for vissa rader ska exportovervakning goras innan exporten
inleds.

Anlaggningen ar inte skyldig att inspekteras arligen, om Livsmedelsverket har foreslagit
godkannande fran Rysslands veterinar- och vaxtskyddsinstitut (FSVPS), men institutet dnnu inte har
godkéants av Eurasiska ekonomiska unionen eller om Eurasiska ekonomiska unionen har utfardat ett
langt exportforbud for institutet.

2 FORFARANDEN FOR KONTROLLEN AV EXPORTRADER OCH PRINCIPER FOR HUR
VITSORDEN BESTAMS

Exportkraven bestar av nationella krav och exportkrav som exportlanderna staller. Med

nationella krav avses sddant som sammanstallts fran nationella Oiva-rader och som ingar i den
aktuella exportraden. Exportkraven bygger pa lagstiftningen i mallandet och pa avtal om

exportvillkor som ingatts med mallandet.

20.1 Renhallning och underhallet av lokaler och utrustning

Saker som ska kontrolleras

Renheten, underhall och ordningen hos tak-, vdagg- och golvytorna samt -konstruktionerna
i livsmedelslokalen
Renheten och underhall hos arbetsytorna, inredningen, utrustningen och redskapen
(inklusive stadredskapen) i anlaggningen.
Hur forvaringen och anvandningen av tvatt- och desinficeringsmedel handlas
For egenkontrollens del kontrolleras:

-Hur alla lokaler och konstruktioner beaktas i planen/programmen

-Hur renheten foljs upp sensoriskt

-Rengorings- och desinficeringsanvisningarna
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Allmanna krav

Livsmedelslokaler ska hallas rena och i gott skick.

Anvisningarna for, kvitteringen av och verifieringen av stadningen ar tillrackliga.

Livsmedelslokalernas planering, utformning, konstruktion, placering och storlek ska

1. moijliggora adekvat underhall, rengoring och/eller desinficering, vara sadana att luftburen
kontamination undviks eller minimeras samt erbjuda adekvata arbetsutrymmen for att alla
steg som ingar i verksamheten ska kunna genomfdras pa ett hygieniskt satt

2. mojliggora god livsmedelshygien, vilket bland annat innebar skydd mot kontamination och
i synnerhet skadedjursbekdmpning.

Under inspektionen ska man fasta uppmarksamhet i synnerhet vid den allménna ordningen,

att ingen ingrodd smuts syns pa ytorna, att det inte férekommer kondensvatten eller is och att

inga onodiga foremal forvaras i produktionsomradet.

Golv- och vaggytorna ska hallas i gott skick, de ska vara latta att rengdra och vid behov

desinficera.

Vatten far inte samlas i polar pa golvet och vattnet ska avlagsnas omedelbart efter stadning.

Taket, golvet, vaggytorna och konstruktionerna samt ventilationssystemet ar funktionsdugliga

och oskadda, underhallet vid anldggningen skots regelbundet och ar forebyggande.

Tvatt- och desinficeringsmedlen ska handhas pa andamalsenligt satt och férvaras separat fran

livsmedlen. Férorening av livsmedlen med tvatt- och desinficeringsmedel ska forebyggas

effektivt.

Sista anvandningsdag/dag da tvattmedlet togs i bruk ska synas pa behallaren dar tvatt- och

desinficeringsmedlet forvaras. En ansvarig person ska utses att handha tvatt- och

desinficeringsmedel. Sdakerhetsdatablad ska finnas for alla tvattmedel.

Anlaggningen ska ha tydliga anvisningar for och bokféring av hur tvatt- och

desinficeringsmedel ska anvandas och spadas ut.

Eurasiska ekonomiska unionens sarskilda krav

Anlaggningsomradet bor vara bevakat och inhdgnat, sa att obehdriga personer och djur inte
kommer in i omradet.

Stadredskapen ska markas separat sa att produktionslokalerna, personalrummen och
soprummet har egna stadredskap.

Medlets sista anvdndningsdag eller ankomstdag och dag da medlet togs i bruk ska mdérkas
tydligt pa behdllarna ddr tvdtt- och desinficeringsmedel férvaras.

Anldggningen kontrollerar att tvittmedlen och desinficeringsmedlen anvinds och fér bok éver
anvdndningen av tvdtt- och desinficeringsmedlen.

Rengdrings- och desinficeringsmedel far inte férvaras i omrdden dér livsmedel, ravaror eller
kryddor hanteras eller lagras.
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e P4 ndgot sdtt ska man kunna kontrollera att halten av tvdttmedel som ska spéddas ut blir

korrekt i anvédndningsbehdllaren.

Bedomning

UTMARKT

Verksamheten motsvarar kraven.

Lokalerna och konstruktionerna och kontaktytorna i anldggningen ar rena och i ordning.
Egenkontrollen i anldaggningen &r tillracklig for att sakerstalla att lokaler och konstruktioner ar
rena och i ordning.

Ytorna, inredningen, utrustningen och redskapen i anldggningen ar rena.

Egenkontrollen i anlaggningen ar tillracklig for att sakerstalla att ytorna, inredningen,
utrustningen och redskapen ar rena.

Lokalerna och konstruktionerna i anlaggningen (golv, vaggar, tak, fonster, dorrar) ar i gott
skick och de fungerar pa ett andamalsenligt satt och kan rengdras pa lampligt satt. Man har
sett till att ventilationssystemet underhalls.

Anlaggningen uppdagar objekt som kraver reparation i sin egenkontroll, utarbetar en l[amplig
reparationsplan och utfor reparationerna i ratt tid. Aktoren har vid behov tagit i bruk
tillrdckliga specialarrangemang under den tid da reparationsplanen genomfors.

Tvatt- och desinficeringsmedlen har skotts pa andamalsenligt satt och forvarats separat fran
livsmedlen. Férorening av livsmedlen med tvatt- och desinficeringsmedel har forebyggts
effektivt.

BRA

I verksamheten forekommer sma missforhallanden som inte férsvagar livsmedelssidkerheten
eller vilseleder konsumenten.

Vitsordet kan vara bra till exempel i situationer dar:

| personalrummen eller andra lokaler, dar oskyddade livsmedel inte hanteras, forekommer
smuts, mogel, betydande rostning, flagning eller notning i vagg- eller golvytorna.

| renheten hos Ovriga ytor, 6vrig inredning, 6vrig utrustning och ovriga redskap forekommer
sma missforhallanden sasom ostadad smuts och damm, som dnda inte forsvagar
livsmedelssakerheten.

| lokaler dar oskyddade livsmedel hanteras forekommer stéllvis betydande n6tning i vagg-
eller golvytorna, men livsmedelssdkerheten férsvagas anda inte.

| korridorerna forvaras varor som inte anvands i produktionen och som samlar damm och
smuts, men livsmedelssakerheten forsvagas danda inte.

| egenkontrollen har inte alla ytor, all inredning, all utrustning och alla redskap beaktats eller
sa ar rengoringsintervallen fér lang, men livsmedelssdkerheten forsvagas anda inte.

| renheten hos stadredskapen forekommer sma missforhallanden, men med beaktande sitt
anvandningsandamal ar de anda inte sa smutsiga att det kunde medféra skada med tanke pa
livsmedelssakerheten. Anldggningen uppdagar objekt som kraver reparation i sin
egenkontroll, utarbetar en lamplig reparationsplan och utfoér reparationerna i ratt tid.
Aktoren har vid behov tagit i bruk tillrdckliga specialarrangemang under den tid da
reparationsplanen genomfors.

Sma brister forekommer i skotseln och férvaringen av tvatt- och desinficeringsmedel men de
forsvagar inte livsmedelssakerheten.

BOR
KORRIGERAS

I verksamheten forekommer missférhallanden som férsvagar livsmedelssidkerheten eller
vilseleder konsumenten. Missférhallandena ska rattas till inom utsatt tid.

Vitsordet kan vara bor korrigeras till exempel i situationer dar:

| lokaler dar oskyddade livsmedel hanteras forekommer rostning, flagning, mogel eller
betydande notning i vagg- eller golvytorna.
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- Vaggarnai ett kylrum som anvands till férvaring av oskyddade livsmedel ar till exempel
tydligt rostiga eller sa forekommer det mégel i silikontdtningarna i ett omrade med hog
hygien eller sa &r tatningarna i dorrarna trasiga.

- Pagrund av att ventilationen inte fungerar uppkommer rikligt av kondensvatten i
konstruktionerna.

e |renheten hos ytor, inredning, utrustning eller redskap i anlaggningen férekommer brister
som kan forsvaga livsmedelssdkerheten.

e | produktionslokalerna férvaras varor som inte anvands i produktionen och darfér har
renhallningen av lokaler och konstruktioner forsvarats.

e | personalrummen eller andra lokaler, dar oskyddade livsmedel inte hanteras, forekommer
smuts och oordning som leder till att arbetshygienen och livsmedelssakerheten forsvagas.

Lokalernas, konstruktionernas eller ventilationssystemets underhall har varit otillrackligt.

Anlaggningen saknar en lamplig reparationsplan eller sa foljs reparationsplanen inte.

I verksamheten forekommer missforhallanden som dventyrar livsmedelssdkerheten eller
allvarligt vilseleder konsumenten eller aktoren har inte féljt givna bestammelser.
DALIG Missforhallandena ska omedelbart rattas till.

Vitsordet kan vara dalig till exempel i situationer dar:

e Takkonstruktionerna eller vaggytorna har moglat i ett omrade med hog hygien.

e  P3ytorna till lokaler och konstruktioner finns ingrodd smuts eller ingrott mogel i ett omrade
med hog hygien och missforhallandet daventyrar livsmedelssakerheten.

e Aktoren har inte foljt de forelagganden som getts i samband med vitsordet Bor korrigeras.

e Renhéllningen av ytor, inredning, utrustning eller redskap har tydligt forsummats.

e P4 ytor, inredning, utrustning eller redskap i produktionslokalerna férekommer ingrodd smuts
eller mogel.

Stadredskapen &r sa smutsiga att de inte langre lampar sig for anvandning och omedelbart maste

fornyas. Brister forekommer i skdtseln och forvaringen av tvatt- och desinficeringsmedel och de

dventyrar livsmedelssdkerheten. Lokalernas och konstruktionernas underhall har férsummats.

Anlaggningen saknar en reparationsplan eller sa later man upprepade ganger bli att félja den.

20.3 Produktionshygienen vid hantering av livsmedel och personalens arbetshygien

Saker som ska kontrolleras

e Om anlaggningens egenkontroll ar tillracklig for att garantera hygieniska arbetsmetoder.

e Om arbetsrutinerna foljs med tanke pa handhygienen och hygieniska arbetsmetoder.

e Kontroll av planen for, genomférandet av och bokféringen som galler de kritiska styrpunkterna
samt kalibreringen av utrustning med anknytning till de kritiska styrpunkterna.

e Fragor med anknytning till den allmadnna hygienen vid produktion av livsmedel.

Allmdnna krav

e Arbetsrutinerna ska vara tillrackligt hygieniska och personalen ska folja givna
hygienanvisningar, sdsom anvandning av arbetsredskap enbart fér det andamal de ar avsedda
for, skyddskladseln som personalen anvander under arbetet, ratt anvandning av systemet med
tva knivar, anvandning av arbetsredskapen pa ett hygieniskt satt och desinficeringsanvisningar.

e Personalen anvdnder under arbetet skyddskladsel i enlighet med anvisningarna.
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De kritiska styrpunkterna foljs upp for varje produktionsparti, matningen av det kritiska vardet
kontrolleras, matningarna verifieras, hela verksamheten bekraftas riskbaserat och eventuella
risker i verksamheten beaktas.

Kontroll av metalldetektorer samt genomférande, bokféring och anvisningar for kontrollerna
De kritiska styrpunkternas utrustning kalibreras regelbundet och det finns aktuella
kalibreringsuppgifter om matutrustningen.

Exportlandets sarskilda krav pa den allmanna hygienen vid livsmedelsproduktion uppfylls.

Eurasiska ekonomiska unionens sarskilda krav

Med tanke pa Eurasiska ekonomiska unionens krav ska personalen fa utbildning i hygienfragor,
utbildningen ska bokféras och uppgifterna ska uppdateras regelbundet.

Hur arbetshygienen omsatts i praktiken ska foljas upp regelbundet.

Toaletterna ar férsedda med en paminnelse om att tvatta handerna efter ett toalettbesék och
anvisningar for hur man tvattar handerna pa ratt satt.

Vid tillverkning av smaltost ska osten hettas upp till 83 °C.

Fore pastorisering ska mjolk och gradde forvaras i 4 £ 2 °C och férvaringstiden fore
pastoriseringen ska vara tillrackligt kort.

Bedomning

Verksamheten motsvarar kraven.

e Instruktionerna om arbetshygien ar tillrackliga och tacker hela verksamheten.

UTMARKT e |verksamheten iakttas god arbetshygien, till exempel arbetsredskap, sasom knivar, karl,
slevar och andra redskap som kommer i kontakt med livsmedel och ravaror till sddana byts ut,
rengors och desinficeras regelbundet.

e  Hurinstruktionerna om arbetshygien omsatts i praktiken f6ljs upp.

e  Kritiska styrpunkter, kritiska granser, uppféljningsforfaranden och korrigerande atgarder har
faststallts. Kontrollen och verifieringen av de kritiska styrpunkterna och bokféringen av dem
ar andamalsenliga.

e  Exportlandets sarskilda krav (anvisningar, bokféring, verksamhet, verifiering) pa
produktionshygienen vid hantering av livsmedel uppfylls.

I verksamheten forekommer sma missforhallanden som inte férsvagar livsmedelssakerheten

eller vilseleder konsumenten.

BRA Vitsordet kan vara bra till exempel i situationer dar:

e Instruktionerna om arbetshygien tacker inte hela verksamheten. Det forekommer brister som
anda inte forsvagar livsmedelssdkerheten.

e Det har inte till alla delar getts anvisningar om hur arbetsredskap anvands pa ett hygieniskt
satt, men en del god praxis iakttas. Till exempel arbetsredskap, sdsom knivar, kérl, slevar och
andra redskap som kommer i kontakt med livsmedel och ravaror till sddana byts ut, rengors
och desinficeras regelbundet.

e Over uppfdljningen av hur instruktionerna om arbetshygien omsatts i praktiken finns en plan,
men den omsatts inte i praktiken. | den personliga hygienen eller rutinerna verkar anda inte
finnas nagot att anmarka pa.

e | beskrivningarna av uppféljningsférfarandena eller de korrigerande atgarderna med
anknytning till de kritiska styrpunkterna forekommer inexaktheter.
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Sma brister finns med tanke pa exportlandets sarskilda krav pa produktionshygienen vid
hantering av livsmedel.

KORRIGERAS | e

I verksamheten forekommer missforhallanden som forsvagar livsmedelssdkerheten eller
vilseleder konsumenten. Missférhallandena ska rattas till inom utsatt tid.

BOR Vitsordet kan vara bor korrigeras till exempel i situationer dar:

Instruktionerna om arbetshygien tdcker inte hela verksamheten. Det forekommer brister som
kan paverka livsmedelssakerheten.

Det har inte getts anvisningar om hur arbetsredskap anvands pa ett hygieniskt satt, men en
del god praxis iakttas. Det forekommer tydliga brister i utbytet, rengéringen och
desinficeringen av till exempel arbetsredskap, sdsom knivar, karl, slevar och andra redskap
som kommer i kontakt med livsmedel eller ravaror till sadana.

Over uppfdljningen av hur instruktionerna om arbetshygien omsétts i praktiken finns en plan,
men den omsatts inte i praktiken. | den personliga hygienen eller rutinerna finns nagot att
anmarka pa.

For avvikelser fran de kritiska granserna har inte faststallts nagra korrigerande atgarder eller
verifieringsforfaranden har inte faststallts.

Brister finns med tanke pa exportlandets sarskilda krav pa produktionshygienen vid hantering
av livsmedel och dessa forsvagar livsmedelssdkerheten.

I verksamheten forekommer missforhallanden som dventyrar livsmedelssdkerheten eller
allvarligt vilseleder konsumenten eller aktoren har inte féljt givna bestammelser.
DALIG Missforhallandena ska omedelbart rattas till.

Vitsordet kan vara dalig till exempel i situationer dar:

Instruktioner om arbetshygien saknas. Bristerna paverkar livsmedelssdkerheten.

Det har inte getts nagra instruktioner om hur arbetsredskap anvands pa ett hygieniskt satt,
och det verkar som om god praxis knappt iakttas over huvud taget. Det forekommer flera
allvarliga brister i utbytet, rengoringen och desinficeringen av till exempel arbetsredskap,
sasom knivar, karl, slevar eller andra redskap som kommer i kontakt med livsmedel eller
ravaror till sddana.

Ingen plan finns for uppfoljningen av instruktionerna om arbetshygien och ingen uppféljning
gors.

Inga kritiska granser har faststallts for de kritiska styrpunkterna.

Brister finns med tanke pa exportlandets sarskilda krav pa produktionshygienen vid hantering
av livsmedel och dessa dventyrar livsmedelssakerheten.

20.6 Forvaringen av exportprodukterna

Saker som ska kontrolleras

e Lokaler och arrangemang for forvaringen av exportprodukter: renhet och ordning.

e Livsmedlens, ravarors och forpackningsmaterials lagrings- och forvaringsforhallanden.

e Livsmedlens lagercirkulation och forpackningarnas skick.

e Sarskilt i fraga om lageranldaggningar: hygienkontroll av transportcontainrar, lastutrymmet

samt transportkarlens renhet och skick.

e Raaka-aineet ja pakkausmateriaalit on sailytettava materiaalin toimittajan antamien ohjeiden

mukaisissa olosuhteissa ja varastojen lampédtilaa ja ilmankosteutta on tarvittaessa

kontrolloitava. Esimerkiksi avatut maustesakit on suljettava riittavasti ja tarvittaessa

merkittava.
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Lokalerna och forhallandena for forvaring av forpackningsmaterial och ravaror.

Allmanna krav

Forpackningarna ar rena, hela, torra och luktfria.

Forvaringstemperaturerna och luftfuktigheten i lagren ar lampliga.

Lagerlokalerna ar rena och i god ordning. Det finns en renhallnings- och underhallsplan for
lagerlokalerna och den genomfors pa ett lampligt satt.

Produkterna forvaras tillrackligt Iangt fran vaggarna och golvet, vilket mojliggor lamplig
luftcirkulation och hantering av varorna.

Det hygieniska skicket pa transportbilar/containrar/behallare eller andra transportkarl avsedda
for transport av produkter ska vara god och de far inte ha andra fel som dventyrar
livsmedelssakerheten.

Eurasiska ekonomiska unionens sarskilda krav

Lagrens miljoforhallanden, sdsom temperaturen, ska kontrolleras flera ganger under dagen.
Inspektoren maste kontrollera temperaturkurvor under langre tidsperiod.

(Observera temperaturkontrollen av kritiska styrpunkter pa raderna 20.3)

Lagren far inte ha féraldrade, omarkta eller otydligt markta eller returnerade produkter eller
provpartier utan tydliga markningar med anvandningsférbud.

En ravara med datummarkning som gatt ut och gamla ravaror far inte anvandas i en
exportprodukt och far inte forvaras i ett ravarulager utan tydliga férbudsmarkningar for varje
forsaljningsparti.

Ravaror som uppfyller de ryska kraven (till exempel fran anlaggningar som godkants av en rysk
myndighet) och ovriga ravaror (till exempel fran andra anlaggningar an de som godkants av en
rysk myndighet) ska hallas atskilda under forvaringen av ravaror och tillverkningen av
produkter, i syfte att forhindra att de blandas ihop.

Den ryska lagstiftningen kraver att produkter som uppfyller de ryska kraven eller produkter
som ska exporteras till Ryssland och andra produkter forvaras atskilda i separata lager. Enligt
Livsmedelsverkets tolkning kan de ryska kraven uppfyllas i tillracklig utstrackning nar en
anlaggning tydligt kan bevisa att dessa produkter inte blandas med produkter som exporteras
till andra lander. Forvaringsomradena markeras tydligt enligt anvandningsandamal, och en
lastpall marks tillrackligt for hela lagringen till exempel i ett elektroniskt informationssystem.

- For att sakerstélla att produkterna halls atskilda kan man anvanda sig av bland annat

informationssystem, natvaggar, tydliga markeringar i lagret, granslinjer som malats pa
golvet eller flagglina.

-l egenkontrollen beskrivs tydligt hur exportprodukterna halls separerade.
Produkterna ska férvaras 30 cm fran vaggen och 10 cm 6ver golvet i lagerlokalen for kott- och
fiskprodukter.
| fryslager ska temperaturen vara -18 °C eller lagre.
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Bedémning
Verksamheten motsvarar kraven.
e Lagren ar andamalsenliga, rena och i gott skick for forvaring av livsmedel och
UTMARKT forpackningsmaterial.

e Alla forpackningar ar hela och de har giltiga datum.

e Livsmedlen forvaras pa stillen som reserverats for dem och under férhallanden som lampar
sig for dem sasom lagstiftningen forutsatter.

e Produkternailager ar i god ordning och lagercirkulationen fungerar, det vill siga de aldre
produkterna tas saledes ur lagret fore de nyare produkterna.

e Temperaturerna, luftfuktigheten och nedkylningen i nedkylda lokaler ar tillrackliga for att
forhallandena ska vara andamalsenliga, bokforingarna ar antecknade och dessa foljs i
tillracklig utstrackning.

e Transportcontainrarna, transportmedlens lastutrymmen, transportbehallarna och
transportkarlen ar tillrackligt rena och hela.

I verksamheten forekommer sma missforhallanden som inte férsvagar livsmedelssidkerheten

eller vilseleder konsumenten.

BRA Vitsordet kan vara bra till exempel i situationer dar:

e |lagercirkulationen, ordningen, renheten eller underhallet av lagret forekommer sma
missforhallanden, som inte forsvagar eller aventyrar livsmedelssdkerheten, men som kunde
atgéardas.

e Temperaturerna och luftfuktigheten i nedkylda lokaler &r sadana att livsmedlens
temperaturer ar lampliga. Sma brister férekommer i temperaturmatningarna, till exempel har
matningar som kravs enligt planen for egenkontroll ibland forsummats.

e  P3vissa lastpallar finns férpackningar som &r i daligt skick eller pallarna star for nara lagrets
vags.

e  Enviss osnygghet forekommer i transportcontainrarna och lastutrymmena, men
missforhallandet forsvagar inte livsmedelssdkerheten, och anlaggningen vidtar inga atgarder.

I verksamheten forekommer missférhallanden som férsvagar livsmedelssdkerheten eller

vilseleder konsumenten. Missférhallandena ska rattas till inom utsatt tid.

BOR Vitsordet kan vara bor korrigeras till exempel i situationer dar:
KORRIGERAS | ® Forvaringen och lagringen av livsmedel sker pa ett sddant stélle och under sadana
forhallanden som forsvagar livsmedelssdkerheten.

e |lagret finns livsmedel med utgangna datum som inte duger som livsmedel och produkternas
markeringar som visar anvandningsforbud ar tydligt bristfalliga.

e |lagret anvands smutsiga eller trasiga forvaringspallar.

e Livsmedel som borde vara skyddade forvaras oskyddade.

e  Produkternas innerforpackningar ar trasiga, vilket férsamrar livsmedelssdkerheten.

o Nedkylda lokaler ar for varma och livsmedlens temperaturer éverensstimmer inte med
kraven i lagstiftningen. | nedkylda lokalers och produkters temperaturer férekommer
missforhallanden som forsvagar livsmedelssakerheten. Tydliga brister forekommer i
temperaturbokforingen och matningarna jamfort med kraven i planen fér egenkontroll.

e | lastutrymmena och containrarna forekommer osnygghet som forsvagar
livsmedelssakerheten och anlaggningen vidtar inga atgarder.

| verksamheten forekommer missforhallanden som dventyrar livsmedelssidkerheten eller

allvarligt vilseleder konsumenten eller aktoren har inte féljt givna bestammelser.

DALIG Missforhallandena ska omedelbart rattas till.
Vitsordet kan vara dalig till exempel i situationer dar:
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e  Forvaringen och lagringen av livsmedel sker pa ett sddant stélle och under sadana
forhallanden som dventyrar livsmedelssdkerheten.

e |lagret finns livsmedel med utgangna datum som inte duger som livsmedel, produkterna har
inte markerats och de dventyrar livsmedelssdkerheten.

e Nedkylda lokaler ar for varma och livsmedlens temperaturer éverensstammer inte med
kraven i lagstiftningen. | nedkylda lokalers och produkters temperaturer forekommer
missforhallanden som dventyrar livsmedelssdkerheten.

e Temperaturmatningar har inte gjorts 6ver huvud taget eller méatningsresultaten fran
automatisk utrustning har inte sparats eller foljts.

e lastutrymmen, transportbehallare och containrar ar mycket smutsiga eller har andra fel som
dventyrar livsmedelssdkerheten och anldaggningen vidtar inga atgarder.

20.7 Dokumenten och bokforingen gallande exportprodukter

Saker som ska kontrolleras

e Anldggningens gdllande exportgodkdannanden och exportlandets lagstiftning avseende
produkter godkdnda for export.

e Anldaggningens forfaranden i anslutning till veterinarintyg och myndigheternas
inspektionsprotokoll.

e Registrering i Livsmedelsverkets exportorsregister.

e Exportlastning

Allmdnna krav

e Anlaggningen har ett forfarande for att sakerstélla lagenlig arkivering av uppgifter om
livsmedelspartier som exporterats fran anlaggningen (till exempel kopior av beviljade
veterindrintyg eller nagot annat satt att arkivera uppgifter om partiet).

e Anlaggningen har ett forfarande som beskrivs i programmet for egenkontroll fér uppféljning
och hantering av blanka, numrerade veterinarintyg som den officiella veterinaren har
overlamnat.

e Anldaggningen ska veta for vilka produkter den har exportgodkdannande.

e Anlaggningen kan visa upp den viktigaste lagstiftningen i exportlandet i anslutning till de
produkter for vilka anldggningen har exportgodkannande.

e Aktoren ska spara uppgifterna i veterinarintygen i minst fem ar.

e Endast exportoérer som registrerat sig i Livsmedelsverkets exportorsregister far exportera
levande djur och produkter av animaliskt ursprung fran Finland till Iander utanfor EU.

e Vid lastningsinspektionen sakerstéller man att produkten och dess férpackningsmarkningar
(om det géller en férpackad produkt) motsvarar uppgifterna som anges i intyget och i en
eventuell bilaga till intyget: i synnerhet produktens beteckning, mangd, partinummer, datum
och numret pa den eventuella containern. Lastningen f6ljs upp fran bérjan till slut for att
sakerstalla att just de produkter som ska lastas blir lastade. Om flera containrar lastas i samma
exportparti racker det att lastningen kontrolleras for en container. Till sist kontrolleras
forseglingen av lasten och man sékerstéller att férseglingsnumren ar desamma som pa intyget.
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Inspektérerna kan registrera utférda lastningsinspektioner i tillsynsdatasystemet (VATI) som
inspektioner utanfor tillsynen under exportinspektioner. Pa denna rad kan man anteckna en
sammanstallning av lastningskontrollerna om de inte registreras i VATI-systemet.
Bokforingens lastningskontroller kan dock ocksa genomféras pa annat satt (det ar inte
nodvandigt att registrera dem i Oiva).

Eurasiska ekonomiska unionens sarskilda krav

Bokforing av pre-exportintyg. Ett pre-exportintyg ar ett veterinarintyg som verifierar att en
fardig produkt eller rdvara av animaliskt ursprung uppfyller kraven fran Eurasiska ekonomiska
unionen och Ryssland, i handeln mellan tva EU-lander pa den interna marknaden. Pre-
exportintyget anvands inte nar ravaror tas emot fran en anldaggning i Finland. Nar en
anlaggning i Finland tar emot en produkt eller ravara fran en anldaggning i ett annat EU-land, till
exempel Sverige, ska anlaggningen i Finland be den svenska anlaggningen om ett pre-
exportintyg for ravaran. Intyget beviljas av den officiella veterindaren som évervakar den
svenska anlaggningen i fraga.

Anlaggningen har tillgang till avtalen som galler exporten mellan EU-kommissionen och
Ryssland samt den ekonomiska unionens forfattningar pa ett sprak som bade personerna som
ansvarar for anlaggningens egenkontroll och den officiella veterinaren forstar. Man har
bekantat sig med innehallet i handlingarna och det har beaktats i anlaggningens verksamhet.
En person med ansvar for att den ryska lagstiftningen tillampas i praktiken har utsetts och i
personens ansvarsomrade ingar att sdkerstalla att produkter som exporteras uppfyller kraven
som Eurasiska ekonomiska unionen och Ryssland stéller.

Anlaggningen ska ha en tydlig foérteckning som ocksa kan visas upp éver produkter som
exporteras till Ryssland.

Anlaggningen har livsmedelsverkets anvisningar av export till Eurasiska ekonomiska unionen
och officiella intyg for export av livsmedel, foder, levande djur och animaliska produkter.

Personalen pa anldggningen ska fa utbildning om Eurasiska ekonomiska unionens sarskilda
krav (exempelvis som en del av annan utbildning), om export sker arligen. Anldaggningen ska
fora bok over deltagande i utbildningar om export till Eurasiska ekonomiska unionen
(utbildning som anldaggningen sjalva anordnar eller utbildning som ordnas av andra instanser).
Om aktoren har en liten personalstyrka (exempelvis farre an 10 personer), kan utbildningarna
ersattas med utbildningsmoten dar man gar igenom Eurasiska ekonomiska unionens
exportkrav. Man ska ocksa fora bok éver utbildningsmoten dar det framgar ndar métena har
hallits och vilka som har deltagit.

Bedomning

Verksamheten motsvarar kraven.

e De allménna kraven och exportlandets sarskilda krav angdende arkiveringen av uppgifter om
UTMARKT exportprodukterna uppfylls.
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I verksamheten forekommer sma missforhallanden som inte férsvagar livsmedelssidkerheten
eller vilseleder konsumenten.

BRA e De allménna kraven och exportlandets sarskilda krav angdende arkiveringen av uppgifter om
exportprodukterna uppfylls, med undantag for mindre brister.

I verksamheten forekommer missforhallanden som forsvagar livsmedelssdkerheten eller
vilseleder konsumenten. Missforhallandena ska rattas till inom utsatt tid.

BOR e Det finns tydliga brister i arkiveringen av uppgifter om exportprodukterna enligt de allmanna

KORRIGERAS kraven och exportlandets sarskilda krav.
I verksamheten forekommer missforhallanden som dventyrar livsmedelssdkerheten eller
allvarligt vilseleder konsumenten eller aktoren har inte féljt givna bestammelser.
Missforhallandena ska omedelbart rattas till.
DALIG e Arkiveringen av uppgifter om exportprodukterna enligt de allmdnna kraven och exportlandets

sarskilda krav har inte beaktats éver huvud taget.
e Partietiintyget kan inte hopkopplas med partiet som ska lastas.

20.8 Provtagning i enlighet med kraven i exportlandet

Saker som ska kontrolleras

e Anlaggningens provtagningsplan i anslutning till exportprodukterna

e Hur provtagningen genomfors

Provtagningsfrekvensen, antalet prov och gransvarden

Avvikelse som eventuellt framkommit i de ovan namnda undersdkningarna,
korrigerande atgarder som vidtagits och bokforingen av dessa

Aktorens egen granskning av trender

Provtagningen och hanteringen av proven

e Laboratoriets ackreditering for analys av proven (ackrediteringsintyg)

Allmdnna krav

e Anlaggningen har en provtagnings- och undersokningsplan samt bokforing som visar féljande:

undersokningar som ska goras

provtagningsfrekvens

identifikationsmarkning i fraga om produkten (produktparti som ar foremal for
undersoékningen)

resultat

gransvarden enligt exportlandets krav

provtagnings- och analysmetoder

korrigerande och forebyggande atgarder.
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e De prov som exportlandet krdver analyseras av antingen ett ackrediterat laboratorium eller ett
laboratorium som godkants av Livsmedelsverket.

Eurasiska ekonomiska unionens sarskilda krav

e Anlaggningen har ett 6vervakningsprogram som uppfyller de krav Eurasiska ekonomiska
unionen staller, det vill séga en provtagningsplan for ravarorna, de fardiga exportprodukterna
och hushallsvattnet. Provtagningsplanen eller 6vervakningsprogrammet ska féljas ndr man
exporterar till lander som hor till Eurasiska ekonomiska unionen. Livsmedelsanldggningen bor
regelbundet (minst en gang per ar) skaffa resultaten av en periodisk uppfdljning av sin
anvandning av hushallsvatten, till exempel fran vattenverket eller kommunens
halsoskyddsmyndighet, for att lagga till sin bokforing. Utover detta ska anlaggningen
undersoka vattnet i samband med sin egenkontroll for att faststalla kvalitetsfaktorer som kan
forandras i vattenledningsnatet eller till foljd av verksamheten i fastigheten.

e | 6vervakningsprogrammet ingar en forteckning 6ver laboratorierna som gjort
undersokningarna. Laboratorierna ska vara godkanda av Livsmedelsverket (om de ligger i
Finland) eller ackrediterade. Anlaggningen ska ha kopior av ackrediteringsintygen for de
ackrediterade laboratorier som anvands.

e En plan utarbetas for atgarder som ska vidtas (korrigerande atgarder) om undersdkningarna
visar att gransvardena overskridits eller om avvikelser forekommer (enligt antingen EU:s eller
Rysslands krav).

e Frekvensen av kemiska och radiologiska undersokningar ska faststallas i relation till
exportvolymen, men varje undersékning av exportprodukter som krdvs i Eurasiska ekonomiska
unionens eller Rysslands lagstiftning ska géras minst en gang om aret.

e Mikrobiologiska undersdkningar av alla exportvaror ska gdras oftare dn en gdng om aret. Aven
i dessa fall ska undersékningsfrekvensen faststallas i relation till produktions- och
exportvolymerna. Anldaggningen uppskattar sjalv antalet undersékningar. Prov enligt
overvakningsprogrammet tas inte, om anldaggningen inte aktivt exporterar till Iander i Eurasiska
ekonomiska unionen. Ett 6vervakningsprogram for ravaror, vatten och fardiga produkter ska
emellertid vara upprattat.

e Provtagning i 6vervakningsprogrammet gors inte om anldaggningen inte bedriver aktiv export till

Eurasiska ekonomiska unionens ldnder. En 6vervakningsplan for ravaror, vatten och firdiga
produkter ska dock ha upprattats.

e Produkter som ér tillverkade av ravaror som konstaterats smittade med listeria far inte
exporteras till Ryssland.

e Anlaggningen beskriver forfarandet i fraga i sina anvisningar, det vill sdga hur uppgifterna om
overvakningsprogrammet och om eventuella pre-exportintyg kan laggas fram for den officiella
veterinaren som beviljar exportanlaggningens djurhélsointyg.

e Overvakningsprogrammets plan och utfall presenteras i tabellform fér rdvaror av animaliskt
ursprung, exportprodukter och hushallsvatten. Till tabellen kan for ravarornas del ocksa laggas
en kolumn for uppgifter om anldggningen, ifall ravarorna av animaliskt ursprung kommer fran
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flera olika anlaggningar. Till uppgifterna om anldggningarna kan ocksa laggas den ryska
myndighetens webbplats med information om godkédnda anldggningar, sa att det gar snabbt
att kontrollera om anlaggningarna har exportgodkdannande. | dvervakningsprogrammet ska
antecknas hanvisningar till atminstone tillampade punkter i Eurasiska ekonomiska
unionens/tullunionens/Rysslands lagstiftning, dar de gransvarden som anvants ingar.

Den officiella veterindren som 6vervakar anldggningen som skoter exportlastningen och
beviljar veterinarintyg ska forsdkra sig om att villkoren i veterinarintyget uppfylls med tanke pa
exportprodukterna. Om exportlastningen skots vid lagringsanlaggningen ska lageranldaggningen
och anlaggningen som tillverkar produkterna tillsammans gora upp ett férfarande for att
lamna in och presentera resultaten av dvervakningsprogrammet for godkdnnande hos den
officiella veterinaren som beviljar veterindrintygen.

Anlaggningen beskriver forfarandet i fraga i sina anvisningar, det vill sdga hur uppgifterna om
overvakningsprogrammet och om eventuella pre-exportintyg kan laggas fram for den officiella
veterinaren som beviljar exportanlaggningens veterinarintyg.

MODELL OVERVAKNINGSPROGRAM

Anlaggningens namn:
Datum:

Datum for godkannande:
Godkand av:

Foremal for provtagningen (produkt/ravara/vatten)

Plan Utfall
Undersokning | Prov- | Undersoknings- | Identifikations- | Resultat | Tillaten niva Tillaten niva Undersoknings-
tagare | frekvens markning (EAEU TR foreskrift | (EU- metod
for produkt*) lagstiftning)

*Anteckna de viktigaste tekniska foreskrifterna, t.ex. TR CU 021/2011, i vilka de produktspecifika kraven ingar. Man kan ocksa lagga

till en lank direkt till versioner av foreskrifterna 6versatta till ett sprak som lasaren forstar. Se anvisningen om
hanvisningar till lagstiftning i punkt 3.2 Eurasiska ekonomiska unionens foreskrifter.

Produktspecifika provtagningskrav och griansvarden finns bland annat i Eurasiska ekonomiska
unionens/tullunionens tekniska foreskrifter (CUTR/EAEUTR):

- CUTR021/2011 Livsmedelssdkerhet

- CUTR033/2013 Mjolkprodukters sdkerhet med bilagor

- CUTR 034/2013 Kottprodukters sakerhet med bilagor

- EAEU TR 040/2016 Fiskprodukters sakerhet med bilagor

- EAEU TR 051/2021 Fjaderfaprodukters sakerhet med bilagor
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Bedémning
Verksamheten motsvarar kraven.
e  Provtagnings- och undersokningsplanen uppfyller exportlandets krav och den ar val grundad.
UTMARKT Proven har tagits i enlighet med planen.

e  Proven har hanterats hygieniskt och pa sa satt att kvaliteten inte har lidit under
provtagningen och transporten av provet.

e Egenkontrollproven som giller tillverkningens hygien anvands pa andamalsenligt satt for att
visa att produktionsprocessen fungerar acceptabelt, det vill sdga aktdren granskar
provresultatens trender.

e De korrigerande atgarder som vidtagits nar gransvardena fér undersékningarna av
livsmedlens sdkerhet overskridits har varit korrekta och tillrackliga.

I verksamheten forekommer sma missforhallanden som inte férsvagar livsmedelssidkerheten

eller vilseleder konsumenten.

BRA Vitsordet kan vara bra till exempel i situationer dar:

e  Provtagningsplanen fér produkterna och/eller produktionsmiljén uppfyller inte kraven till alla
delar eller sma missforhallanden forekommer i grunderna.

e  Provtagningsplanerna for produkterna och produktionsmiljon uppfyller kraven, ar val
grundade eller uppfyller exportlandets krav. Proven har huvudsakligen tagits i enlighet med
planen, men enstaka prov har férsummats.

I verksamheten forekommer missférhallanden som férsvagar livsmedelssdkerheten eller

vilseleder konsumenten. Missférhallandena ska rattas till inom utsatt tid.

BOR Vitsordet kan vara bor korrigeras till exempel i situationer dar:
KORRIGERAS | ® En provtagningsplan saknas helt och hallet, men en del prov har i alla fall tagits.

e  Provtagningsplanen uppfyller inte kraven eller tydliga missforhallanden forekommer i
grunderna.

e Antalet undersokta prov ar betydligt mindre an planerat.

e  Provtagningen, hanteringen och forvaringen av proven ar inte tillrackligt hygieniska och ett
prov kan bli kontaminerat eller forstort.

e Egenkontrollproven som giller tillverkningens hygien anvands inte for att visa att
produktionsprocessen fungerar acceptabelt. Nar gransvardena overskridits har inga atgarder
vidtagits till exempel for att forbattra livsmedelsproduktionens hygienniva eller
slaktverksamhetens hygienniva.

e Enstordel av proven fran produktionsmiljon tas fran ytor som inte kommer i kontakt med
produkten.

e Resultaten av ytrenhetsproven fran utrustning som kommer i kontakt med livsmedlet eller
andra ytor 6verskrider upprepade ganger de gransvarden som faststallts i planen for
egenkontroll, men inga atgarder vidtas till foljd av resultaten.

I verksamheten forekommer missforhallanden som dventyrar livsmedelssdkerheten eller

allvarligt vilseleder konsumenten eller aktéren har inte f6ljt givna bestammelser.

DALIG Missforhallandena ska omedelbart rattas till.

Vitsordet kan vara dalig till exempel i situationer dar:

e Inga alls eller mycket fa prov tas, trots att provtagning borde goras.

e | provtagningen, hanteringen av proven eller markningen av proven férekommer i regel
sadana brister, att proverna ar odugliga for undersékning.

e Den exportlandsspecifika provtagningsplanen har inte foljts, prov har inte tagit i enlighet med
programmet eller resultat saknas, trots att exporten till landet ar aktiv.

e  Egenkontrollproven som giller livsmedelshygienen anvands inte pa andamalsenligt satt for
att visa att livsmedlen &r sakra. Inga atgarder har vidtagits till exempel for att utreda kallan till
fororeningen nar gransvardena overskrids.
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20.11 Sparbarheten och aterkallelserna av exportprodukter

Saker som ska kontrolleras

Genomfdrandet av egenkontrollen utvarderas genom att granska faktorer med anknytning till
aterkallelser och sparbarhet
- Sparbarhet av exportprodukter
- Ursprung for animaliska ravaror
- Hur handlingarna och livsmedlen kan kopplas ihop
- Anlaggningens bokforing av exportprodukter: exakt beskrivning av livsmedlet, mangden
livsmedel, avsdandarens och mottagarens namn och adress, referens som identifierar
partiet eller forsandelsen och avsandningsdatum
- Beredskap for aterkallelser fran exportlanderna ingar i planen for egenkontroll,
bokforing och handlingar som géller aterkallelser

Allmanna krav

Exportprodukter ska vara sparbara och vid behov ska de férvaras atskilt fran de ovriga
produkterna.

Lageranlaggningarna ska ha godkdannande for alla produkter som exporteras fran lagret i fraga.
Den officiella veterinaren som évervakar anlaggningen som skoter exportlastningen och
beviljar veterindrintyg ska forsdkra sig om att uppgifterna i veterinarintyget ar korrekta. Om
exportlastningen gors vid lageranldaggningen, ska lageranlaggningen och anldaggningen som
tillverkar produkterna utarbeta ett gemensamt forfarande for att lamna ut uppgifterna och
lagga fram det for godkannande hos den officiella veterindren som beviljar veterinarintyg.
Anlaggningen ska ordna regelbundna 6vningar for att se till det alltid gar att koppla ihop
veterindrintygen for exportpartierna med ett visst produktparti och en viss ravara. | planen
beskrivs hur ofta sparbarhetsévningen ordnas vid anldggningen (minst en gang om aret).
Anlaggningen ska ha ett forfarande for hur man sakerstaller att anskaffning av ravaror eller
levande djur fran omraden med restriktioner forhindras i situationer dar en djursjukdom
sprider sig.

Anlaggningen ska ha forfaranden for de atgarder som ska vidtas om produkterna inte uppfyller
kraven i exportlandet. Eurasiska ekonomiska unionen (dven exportlandet godkanns, t.ex.
Ryssland) ska ndmnas i anvisningarna for aterkallelse (om exportkraven som Eurasiska
ekonomiska unionen stéller av nagon anledning inte uppfylls, skickas produkten inte till
exportlandet eller sa aterkallas partiet).

Aktorer inom livsmedelsbranschen ska ha system och forfaranden for identifiering av de
aktorer inom livsmedelsbranschen fran vilka man har mottagit och till vilka man har levererat
produkter av animaliskt ursprung.
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Man bor kdnna till fiskezonen/fiskodlingsomradet for varje parti av fiskeri- och
vattenbruksprodukter.

Eurasiska ekonomiska unionens sarskilda krav

Anlaggningen ska ha forfaranden for de atgarder som ska vidtas om produkterna inte uppfyller
kraven i exportlandet. Forfarandet beskrivs, hur anlaggningen sakerstaller att anskaffning av
ravaror eller levande djur fran restriktionsomraden forhindras i djursjukdomssituationer och
att ravarorna vid behov kommer fran anlaggningar godkanda for export till destinationslandet
som inte har ett gallande exportférbud.

Eurasiska ekonomiska unionen (daven exportlandet godkdnns) ska namnas i anvisningarna for
aterkallelse och om exportkraven som Eurasiska ekonomiska unionen stéller av nagon
anledning inte uppfylls, skickas produkten inte till exportlandet eller sa aterkallas partiet.

Alla ravaror med animaliskt ursprung for produkter som ska exporteras till den ekonomiska
unionens omrade kommer fran anldggningar som godkéants av exportlandet i fraga:
- Enforteckning over anlaggningar som godkants for export till Ryssland, och som ar
godkanda i alla l[ander i Eurasiska ekonomiska unionen:
http://fsvps.ru/fsvps/importExport/finland/index.html? language=en

- Anldggningen kan sjalv kontrollera om en anlaggning som tillverkar ravaror av
animaliskt ursprung ar en exportanlaggning som godkants av exportlandet.

En anldaggning inom fiskesektorn har tagit i beaktande den exportrestriktion som den ryska
myndigheten inférde 2005 pa grund av sjukdomen VHS: Fisk, fiskeriprodukter eller utrustning
for fiskodling och fiske som harstammar fran Alands vattenomrade far tills vidare inte
exporteras till Ryssland. Restriktionen géller bade vild och odlad fisk.
Pa grund av HPAI-smitta omfattas Ryssland av exportrestriktioner.
En primarproduktionsanldggning som producerar en ravara behdéver inte Rysslands
godkdnnande som exportanldaggning, om ingen vidareféradling gors vid anlaggningen. Slakt och
rensning av fisk ar primarproduktion.
Anlaggningen borde ha en beredskapsplan for fall av smittsamma djursjukdomar (produkterna
kommer fran friska djur och produktionen medfér inga risker). Man redogor for vilka av
Eurasiska ekonomiska unionens eller den ryska myndighetens eventuella exportrestriktioner
som géller anldggningen, och hur de har beaktats. Man redogér for hur anlaggningen
sakerstaller att anskaffning av ravaror eller levande djur fran omraden med restriktioner
forhindras.
Med tanke pa produkter som exporteras till Eurasiska ekonomiska unionen ska aktdren gora
sparbarhetsovningar enligt punkt 20.11, i vilka man beaktar exportlandets sarskilda krav bland
annat i fraga om restriktioner pa grund av djursjukdomar och anlaggningar som godkants for
export.

Anlaggningen maste ha férfaranden for hur man ska ga till vdga om produkterna inte uppfyller
kraven i exportlandet. Forfarandet for hur anlaggningen sdakerstaller att anskaffningen av
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ravaror eller levande djur fran begransade omraden forhindras vid djursjukdomar och att
ravarorna vid behov ar fran anlaggningar som godkants for export i destinationslandet och som
inte har ett gédllande exportforbud har beskrivits. Eurasiska ekonomiska unionen (eller
exportlandet) ska anges i anvisningen om aterkallelse, och om exportkraven for Eurasiska
ekonomiska unionen av nagon anledning inte uppfylls, skickas produkten inte vidare till
exportlandet eller sa aterkallas partiet.

Bedomning
Verksamheten motsvarar kraven.
= e Aktoren kan pavisa exportproduktens sparbarhet.

UTMARKT Atgirderna for aterkallelse har varit korrekta och tillrickliga. Atgérderna har antecknats, och
bokféringen och handlingarna med anknytning till dterkallelserna sparas den tid som angetts i
foreskrifterna.

e Planen for egenkontroll omfattar korrekta och tillrackliga instruktioner i fall av aterkallelse.

e  Uppgifterna som kravs for forsandelser av livsmedel av animaliskt ursprung ar
dndamalsenliga.

e  Exportlandernas sarskilda krav pa information om var ravaror med animaliskt ursprung
kommer fran uppfylls.

e Anlaggningen har fungerande forfaranden for kontroll av ravaror som tas emot samt
fungerande bokforing av de kontrollerade partierna. Anldaggningen har anvisningar for
egenkontroll och bokféring av de atgarder som ska vidtas om ravarorna som tas emot inte
uppfyller kraven.

e  Exportlandernas sarskilda krav pa ursprung fér animaliska ravaror uppfylls.

I verksamheten forekommer sma missforhallanden som inte férsvagar livsmedelssakerheten

eller vilseleder konsumenten.

BRA Vitsordet kan vara bra till exempel i situationer dar:

e | verksamheten eller handlingarna finns enstaka brister eller sma missforhallanden som stor
sparbarheten och aterkallelsen. Dessa utgor anda inget hinder for att sparbarhetskraven for
livsmedel ska uppfyllas.

e Sma brister forekommer i hur exportlandernas sarskilda krav uppfylls med anknytning till var
livsmedel av animaliskt ursprung kommer fran.

e Det finns sma brister i uppfyllandet av exportlandernas sarskilda krav nar det galler
ursprunget for animaliska ravaror.

Enstaka brister eller sma missforhallanden ér till exempel:

e  Aktorens kontaktuppgifter saknas pa bestéllningslistorna dver livsmedel som aktoren har
sant, men aktoren kan anda identifieras pa ett tillforlitligt satt med andra metoder (till
exempel logo och andra uppgifter).

e Den referens som identifierar ett parti eller en forsdandelse av livsmedel av animaliskt
ursprung saknas i exporthandlingarna. Det ar maojligt att verifiera uppgifterna genom att
hopkoppla och jamféra annan information.

e Sma missforhallanden férekommer i mojligheterna att koppla ihop handlingar och
forpackningstexter.

o Atgirderna for aterkallelse av exportpartierna har varit korrekta och tillrdckliga, men sma
missforhallanden férekommer i bokféringen av atgarderna.

e Instruktionerna i planen fér egenkontroll i fall av aterkallelse &r till en viss del bristfalliga.

I verksamheten forekommer missférhallanden som férsvagar livsmedelssdkerheten eller
vilseleder konsumenten. Missforhallandena ska rattas till inom utsatt tid.

Vitsordet kan vara bor korrigeras till exempel i situationer dar:
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BOR e Hos aktdren féorekommer tydliga fel/brister i hanteringen och verifieringen av sparbarheten,

KORRIGERAS som ska rattas till inom utsatt tid. Sadana fel/brister &r till exempel:

e Vissa viktiga handlingar saknas i tre eller flera leveranser, pa sa satt att det inte langre
handlar om ett enstaka misstag. Sparbarheten &r inte verifierbar fran lager till kund.

e | uppgifterna om livsmedel av animaliskt ursprung som aktéren har sant (flera
forsandelser) saknas den referens som identifierar ett parti eller en férséandelse (enligt
fall) eller saknas i vasentlig grad andra uppgifter som kravs (beskrivning av livsmedlet,
volym osv.).

e Det forekommer missférhallanden som kraver snabba korrigeringsatgarder i
mojligheterna att koppla ihop handlingar och férpackningstexter.

e Allmant taget: uppgifter saknas, pa sa satt att det inte langre handlar om ett enstaka
misstag, och sparbarheten ar inte verifierbar.

e Instruktionerna i planen for egenkontroll i fall av aterkallelse &r otillrackliga. Till exempel

ingen ansvarig person for aterkallelser har utsetts eller placeringen av aterkallade produkter i

aktorens lokaler har inte férutsetts.

® Nagra aterkallelseatgarder av exportpartier har inte bokférts och handlingarna har inte
sparats, trots att aterkallelser har férekommit. Aterkallelseatgirderna har varit bristfalliga.
I verksamheten forekommer missforhallanden som dventyrar livsmedelssdkerheten eller
allvarligt vilseleder konsumenten eller aktoren har inte féljt givna bestammelser.
Missforhallandena ska omedelbart rattas till.
DALIG Vitsordet kan vara dalig till exempel i situationer dar:

Aktoren kan inte identifiera livsmedelspartierna eller visa varifran ett livsmedel har anlant eller

vilket livsmedel det ror sig om. Sddana missforhallanden &r till exempel:

e kommersiella dokument, dokumenteringar och markningar pa livsmedlen saknas, pa sa satt
att livsmedlen inte &r identifierbara eller sparbara

e mottagarna av 6verlatna livsmedelspartier ar inte identifierbara.

e Hur exportldandernas sarskilda krav uppfylls med anknytning till var livsmedel av animaliskt
ursprung kommer fran har inte alls tagits i beaktande.

Over atgirderna som hanfor sig till &terkallelser av exportprodukter finns ingen bokféring och

handlingarna har inte sparats, trots att aterkallelser forekommit. Trots att man varit medvetna om

att livsmedlen strider mot bestammelserna har nédvandiga atgarder inte vidtagits, eller sa har de

varit inkorrekta eller otillrackliga. Till exempel:

e myndigheterna eller mottagande aktorer har inte informerats, trots att det hade varit
nodvandigt

e aterkallade produktpartier har inte atskilts fran de andra partierna.

Inga aterkallelser har beaktats i planen for egenkontroll.

3 REFERENSER

Bifogat finns lankar till EU-lagstiftningen och den nationella lagstiftningen samt till Eurasiska
ekonomiska unionens kanda lagstiftning och standarder.

¢ Jord- och skogsbruksministeriets forteckning dver férordningar om export och handel pa den inre marknaden

¢ Oiva-anvisningar fér godkdnda livsmedelslokaler

¢ Livsmedelsverkets exportanvisningar och blanketter

e Europeiska kommissionens webbsidor om exportkraven for Ryssland och Eurasiska ekonomiska unionen

e Export till Eurasiska ekonomiska unionen
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https://mmm.fi/sv/lagstiftning/veterinarlagstiftning/lagstiftning/ea-register
https://www.ruokavirasto.fi/sv/livsmedel3/livsmedelsbranschen/anvisningar-och-lagstiftning/kontrollanvisningar/godkanda-livsmedelslokaler/
https://www.ruokavirasto.fi/sv/om-oss/tjanster/guider-och-blanketter/foretag/import-och-export/export-utanfor-eu/
https://food.ec.europa.eu/horizontal-topics/international-affairs/eu-russia-sps-issues/sps-requirements-export_en
https://www.ruokavirasto.fi/sv/teman/import-och-export/export-utanfor-eu/landspecifik-information/eurasiska-ekonomiska-unionen/
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