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Osa 1, Perustaminen

Oppaan tassa osassa opit

» Mita sinun tulee muistaa kun laajennat
alkutuotannon toimintaasi?

» Tarvitseeko sinun tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus vai
alkutuotantoilmoituksen muutos?

» Miten selvitat, etta tila on
sopiva toimintaasi?

» Millaista osaamista sinulla ja
henkilokunnallasi tulee olla?

» Mitd muuta teilti vaaditaan?

» Mika on omavalvontasuunnitelma tai
omavalvonnan kuvaus?

Alkutuotannon toimintaa

vai elintarvikehuoneistotoimintaa?
Alkutuotantoon sisaltyy alkutuotannon
tuotteiden tuottamisen, kasvatuksen ja viljelyn
lisdksi sadonkorjuu, viljan kuivaus, lypsaminen
ja muu eldintuotanto ennen teurastusta. Se
sisaltdd myos metsastyksen, kalastuksen ja
luonnonvaraisten tuotteiden kerdamisen.
Lisaksi alkutuotantoon sisaltyy

tuotteiden varastointi tilalla seka suurelta

osin myds toimittaminen seuraavaan
kasittelypisteeseen.

Kasvikunnan tuotteita ja hunajaa voit toimittaa
esimerkiksi pakkaamoon, myymalaan,
tarjoilupaikkaan, tukkuun, myllyyn, leipomoon
tai ruokatehtaaseen.

Taman lisaksi voit laajentaa toimintaasi ja
esimerkiksi perustaa myymalan

maatilasi yhteyteen, myyda verkkokaupassa tai
jatkojalostaa itse tuottamiasi elintarvikkeita.

Tietyissa rajoissa voit tehda naita toimia
edelleen alkutuotannon toimijana, mutta
joissain tapauksissa sinun on tehtava
toiminnastasi elintarvikehuoneistoilmoitus.

Elintarvikehuoneistoilmoitus tehddan oman
kunnan elintarvikevalvontaan.

Jos toimintaa voi tehda alkutuotantona,
riittaa kun teet alkutuotantoilmoituksen
muutoksen oman kuntasi
elintarvikevalvontaan, jossa kerrot, ettda myyt
tuottamiasi tuotteita suoraan kuluttajille.

Mita valia on silla, onko toimintasi
alkutuotantoa vai elintarvikehuoneisto?
Suurin ero toimintojen luokituksen valilla on
omavalvonnan vaatimuksissa.
Alkutuotannolta ei vaadita vastaavanlaista
aktiivisesti toteutettavaa ja seurattavaa
omavalvontasuunnitelmaa kuin
elintarvikehuoneistolta.
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Alkutuotannon omavalvonnan kuvaukseksi
riittaa, kun kuvaat toimintasi riskien
hallintakeinot.

Kuluttajille myynnin osalta naita ovat
esimerkiksi varaston ja myyntitilojen
puhtaanapidon periaatteet ja

mita tietoja ja miten annat myytavista
elintarvikkeista asiakkaille.
Riskinhallintakeinot eivat juurikaan vaadi
aktiivista seurannan kirjanpitoa.

Elintarvikehuoneistolta taas

vaaditaan omavalvontasuunnitelma.
Omavalvontasuunnitelmasta opit lisaa
Osassa 5, Omavalvonta.

Myyt elintarvikkeita tilaltasi —
tarvitseeko sinun tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus?

Tutustu tdman osan Liitteessa 1 olevan
kaaviokuvan avulla siihen, milloin toimintasi
luokitellaan alkutuotannoksi ja milloin sinun
tarvitsee tehda elintarvikehuoneistoilmoitus.

Padset tutustumaan elintarvikkeiden myyntiin
tilaltasi vielda vahan tarkemmin tekstin avulla.

Milloin suoramyynti vaatii
elintarvikehuoneistoilmoituksen?
Suoramyynnilla tarkoitetaan sellaista myyntia,
jolloin myyt itse tuottamiasi tuotteita

suoraan kuluttajalle.

Jos myyt alkutuotannon tuotteita
suoramyyntina yli vahariskisessa asetuksessa
saadetyn maaran, joudut tekemaan
myynnista elintarvikehuoneistoilmoituksen.

Kaikki varsinaiseen tuotteiden tuottamiseen
liittyva toiminta on edelleen alkutuotantoa,
vaikka kuluttajille myynnista joutuisitkin

tekemaan elintarvikehuoneistoilmoituksen.

Mita tulee huomioida, kun myyt kuluttajille
torilla?

Voit myyda tuottamiasi kasvikunnan tuotteita,
sienid ja hunajaa alkutuotantona myds torilla.
Jos suoraan kuluttajille myynti jaa alle
vahariskisessad asetuksessa saddetyn maaran,
voit myyda tuotteita kaikilla Suomen toreilla,
eika sinun tarvitse tiedottaa myynnista
paikalliselle valvonnalle.

Jos kuitenkin olet joutunut tekemaan
myynnista elintarvikehuoneistoilmoituksen ja
menet myymaan tuotteita torilla

oman kuntasi ulkopuolelle, sinun on
tiedotettava myynnista torin sijaintipaikan
elintarvikevalvontaan.

Tiedotus on tehtdva nelja pdivaa ennen
myyntitapahtumaa.

Myynti katsotaan talloin liikkuvaksi
elintarvikehuoneistotoiminnaksi.

Se sinun on my0s otettava huomioon, kun teet
elintarvikehuoneistoilmoituksen oman kuntasi
elintarvikevalvontaan.

Jos kayt kyseisella torilla saanndllisesti,
esimerkiksi joka toinen tiistai, voit hoitaa
tiedottamisen yhdella kertaa.

Mita muuta pitaa tietaa ulkomyynnissa?
Torimyyntiad on ohjeistettu Ruokaviraston
ulkomyyntiohjeessa.

Loydat ohjeen verkkosivuillemme kootuista
linkeista.

Ulkomyyntiin tarvittavien kalusteiden ja
tuotteiden suojausten vaativuus kasvaa
samalla, kun toiminnan riskit kasvavat.

Jos myyt pelkdstdaan kasvikunnan tuotteita,
jotka ovat vain kauppakunnostettu myyntia
varten, voit myyda niita vaikka

suoraan auton perakontista.

Torilla voi olla tarve suojata
myyntipaikka linnuilta vahintaan ylapuolelta,
joskus myo0s sivuilta.
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Miten toimitus suoraan kuluttajille hoituu?
Suoramyynti hoituu usein REKO-
lahiruokarenkaan valityksella. REKO toimii
siten, etta kuluttaja tilaa tuottajalta tuotteen
tai tuotteet etukateen, ja tuotteet vaihtavat
omistajaa sovitussa paikassa sovittuna aikana.
Tata kutsutaan luovutustapahtumaksi, joka ei
ole myyntitapahtuma, joten

vaikka myyjalla olisi elintarvikehuoneisto,
luovutuspaikasta ja -hetkesta ei tarvitse
tiedottaa paikalliseen elintarvikevalvontaan.

Toimituksen voit hoitaa myos eri
kuljetuskanavien kuten
Matkahuollon tai postin avulla.

Itse tuottamiesi kasvikunnan tuotteiden
myynti tilaltasi

Voit myyda suoraan kuluttajille
alkutuotantona:

m itse kasvatettuja lehtivihanneksia yhteensa
50 000 kg vuodessa (salaatti-, pinaatti- ja
kaalikasveja seka yrtteja ja versoja — ei
kuitenkaan ituja), seka

m tuottamiasi muita kasvikunnan tuotteita
yhteensd 100 000 kg vuodessa (perunoita,
porkkanoita, tomaatteja, kurkkuja,
sipuleita, mansikoita, omenia, jne.).

Voit myyda alkutuotannon tuotteet
m suoraan tilalta, tai

m ovelta ovelle myynting, tai

m voit menna torille myymaan, tai
|

voit toimittaa tuotteet kuluttajien
tekemien tilausten mukaan sovitun
kanavan kautta (esimerkkina rekomyynti).

Muiden tilojen tuottamien tuotteiden myynti
tilaltasi tai torimyyntina

Omien tuotteiden rinnalla voit

lisaksi myyda kuluttajille muiden tuottamia
vahariskisia alkutuotannon tuotteita

(Iahinnd muiden tuottamia kasvikunnan
tuotteita, sienia tai hunajaa)

yhteensa 10 000 euron arvosta ilman erillista
elintarvikehuoneistoilmoitusta.

Kun myyt hunajaa

Voit myyda muiden tuottamaa ja

pakkaamaa hunajaa.

Lisaksi, jos tilallasi on mehildispesia,

voit myyda itse tuotettua hunajaa kuluttajille
alkutuotantona enintaan 2 500 kg vuodessa.

Hunajantuotannosta on tehtava
alkutuotantoilmoitus sen kunnan
elintarvikevalvonnalle, jossa linkoomo tai
toiminta sijaitsee.

IImoituslomake I6ytyy kunnan internetsivuilta.

Ruokaviraston sivuilta l6ydat tietoa siita,
miten rekisteroidyt mehildisten pitdjaksi
seka siitd, miten ilmoitat pesien paikat
maaseutuelinkeinoviranomaiselle.

Tamakin rekisterdityminen on pakollista.

Jos myyt oman tilan hunajaa kuluttajille

yli 2 500 kg vuodessa, myynnista on tehtava
my0s elintarvikehuoneistoilmoitus kunnan
elintarvikevalvontaan.

Haluatko pakata kasvikunnan tuotteita,
sienia tai hunajaa?

Sinulla voi olla tilalla sijaitseva pakkaamo.
Pakkaaminen on tall6in alkutuotantoa, jos

m kasittelet sielld vain itse tuottamiasi
kasvikunnan tuotteita, sienia tai hunajaa,

m kauppakunnostat ja pakkaat niitad niin, ettad
tuotteiden luonne ei muutu.

Voit myyda pakkauspalvelua myos

muille tuottajille, kunhan pakatut tuotteet
palaavat takaisin niiden alkuperaiselle
tuottajalle.

Pakkaamo on elintarvikehuoneisto silloin, kun

m se toimii osuustoimintaperiaatteella ja/tai

m se eisijaitse tuotantotilan yhteydessa ja/
tai

m ostat sinne muiden tuotteita seka pakkaat
ja markkinoit niita.
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Jos myyt lihaa, muista nama periaatteet

1. Lihan myynti vaatii aina
elintarvikehuoneistoilmoituksen
tekemisen.

2. Kuluttajille myytavan lihan tulee
padsaantoisesti olla
teurastamossa tarkastettua.

3. Jos markkinoit itse tuotettua lihaa,
sinulla on joko oma tilateurastamo tai otat
kasvattamiesi eldinten lihan teurastamosta
itsellesi myyntiin.
Siipikarjan ja kaninlihaa voit kuitenkin
pienimuotoisesti teurastaa itse, ilman
lihantarkastusta.

4. Jos varastoit, myyt ja mahdollisesti kuljetat
asiakkaille tuoretta tai pakastettua ja
pakattua lihaa, joka on tullut leikkaamosta,
ja se on lapi kdynyt lihantarkastuksen

— jos et avaa paketteja etka kasittele
pakkaamatonta lihaa, silloin ei
toimintaasi kohdistu vahariskisen
asetuksen maararajoituksia.

Poikkeuksen lihantarkastuspakosta tekee
esimerkiksi osa riistan lihaa.

m Hirvieldimen liha
Voit ostaa hirvieldimen lihaa
karvapaallisend suoraan metsastysseuralta,
jos myyntipaikkasi yhteydessa on
kaytossa tila, jossa eldaimen nahan voi
poistaa ja lihan leikata hygieenisesti.
Voit ostaa tarkastamattoman hirvieldimen
lihaa myyntiin valmiiksi leikattuna
metsastysseuralta tai metsastajalta, jos
nama ovat ilmoittaneet toiminnastaan
omaan valvontayksikkdonsa.

m Janiseldinten ja riistalintujen liha
Metsastettyja janiseldimia ja riistalintuja
koskevat samat saannét kuin hirvielaimen
lihaa. Luonnon metsakanalinnuissa
on joitakin lajeja, kuten metso, joiden
myymisen metsastyslaki kieltaa.
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m Siipikarjan- ja kaninliha
Voit myyda tarkastamatonta siipikarjan- tai
kaninlihaa, jonka olet itse tuottanut.
Voit my0s ostaa sita myyntiin suoraan
toiselta tuottajalta. Myynti vaatii
elintarvikehuoneiston.

Jos myyt itse tuotettua tarkastamatonta
siipikarjan- tai kaninlihaa, on

vahariskisessd asetuksessa maararajat
tuotannollesi. Saat tuottaa 40 000 kg
siipikarjanlihaa vuodessa ja enintdan

20 000 kania vastaavan maaran lihaa vuodessa.
Jos nama ylittyvat, on eldimet teurastettava
hyvaksytyssa teurastamossa.

Kananmunien myynti

Voit ostaa kananmunia myytavaksi
suoraan toiselta tuotantotilalta ilman
laatuluokittelua ja lapivalaisua vain, jos
myyntipaikkasi sijaitsee poikkeusalueella.
Muuten sinun on myytava pakkaamon
kasittelyn lapikdyneita laatuluokiteltuja
A-luokan kananmunia.

Poikkeuksena tdahan on, jos tuotat
kananmunat itse.

Voit myyda alkutuotantona kuluttajille

20 000 kg vuodessa oman tilan tuotantoa, ja
ilman madararajaa, jos teet kuluttajille myynnista
elintarvikehuoneistoilmoituksen.

Osallistuminen salmonellavalvontaohjelmaan on
pakollista.

Kananmunien myynnin ns. poikkeusalueeseen
kuuluvat Lapin, Pohjois-Pohjanmaan,
Pohjois-Karjalan, Pohjois-Savon ja Ahvenanmaan
maakunnat.

Raakamaidon myynti

Maidontuottajana voit myyda

oman tilasi raaka- ja ternimaitoa kuluttajille
suoraan tilalta. Ternimaidon voit myyda joko
tuoreena tai jaadytettyna.
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Alkutuotantona voit myyda molempia
enintaan 2 500 kg vuodessa.

Jos perustat tilasi yhteyteen

raakamaitoa myyvan elintarvikehuoneiston,
voit myyda sielta raakamaitoa kuluttajille
ilman maararajaa.

Talldin sinun on noudatettava

raakamaidon myynnista annetun asetuksen
vaatimuksia. Lisaa tietoa raakamaidon
myynnin ehdoista l0ytyy Ruokaviraston
ohjeesta. Loydat ohjeen verkkosivuillemme
kootuista linkeista.

Jos tilallasi ei ole maidontuotantoa,
voit hankkia toisella tilalla tuotettua
ternimaitoa jaadytettyna ja myyda sita,
kunhan sinulla on elintarvikehuoneisto.

Kalojen myynti

Voit ostaa kaupalliselta kalastajalta
perkaamatonta kalaa ja myyda sita.

Merikalan osto suoraan kalastajalta edellyttas,
etta olet rekisteroitynyt

kalan ensiostajaksi elinkeino-, liikkenne- ja
ympadristokeskukseen (ELY-keskus).

Jos hankit kaupallisesta kalastuksesta
peraisin olevaa merikalaa myydaksesi sita
edelleen asiakkaillesi, tutustu maa- ja
metsatalousministerion ohjeisiin.

Nama ohjeet 16ydat verkkosivujen
http://kalat.fi/kaupallinen-kalastus kautta.

Maatilasi voi sijaita jarven tai meren rannalla
ja harrastat kalastusta. Haluaisit myyda saaliit
myymaldssasi. Virkistyskalastajana et voi
myyda saalista. Kalasaaliin hyédyntamisen
lahtokohta on, etta rekisterdidyt
alkutuottajana muiden alkutuotannon
tuotantosuuntien lisaksi myds kalastajaksi
paikalliseen elintarvikevalvontaan. Kalasaaliin
hyodyntaminen vaatii lisaksi rekisterditymisen
ELY-keskukseen kaupallisten kalastajien
rekisteriin. Jos on kyse merikalastuksesta, on
my0s alus rekisteroitava. Merikalastukseen
liittyy lisdksi vaatimus, ettd kalan ensiostajan

on rekisteroidyttava ELY-keskukseen. Tassa
tilanteessa, kun kalastaja ja ensiostaja olet
sama henkilo, ota yhteytta ELY-keskukseen ja
tiedustele, miten hoidat rekisterdinnin.

Milla ehdoin kalastaja saa toimittaa
sinulle myytavaksi perattua kalaa?
Kalastaja voi toimittaa sinulle myyntiin
my0s perattua kalaa, jos hanella on
hyvaksytty kala-alan laitos.

Jos hanella on kuitenkin vain
ilmoitusvelvollinen elintarvikehuoneisto,
peratun kalan toimittamismaaraa ja
toimittamisaluetta on rajoitettu.

Maara riippuu siita, miten paljon kalastaja myy
perattua kalaa suoraan kuluttajille ja muille
toimijoille myyntiin tai tarjoiluun.
Toimittamisalue on maakunnan suuruinen.

Jos sinulla on kalalammikko

Jos sinulla on kalalammikko, josta kayt itse
pyydystamassa kasvattamiasi kaloja myyntiin
tai annat asiakkaiden hoitaa pyydystamisen,
sinun tulee rekisterditya alkutuottajana
kalan kasvattajaksi paikalliseen
elintarvikevalvontaan.

Kalalammikko vaatii myos rekisterdinnin
vesiviljelyrekisteriin.

Rekisteria yllapitaa ELY-keskus
Ruokaviraston toimeksiannosta.

Lisaksi, jos tuottamasi kalamaara on
yli 2 000 kg vuodessa,

lammikkosi tarvitsee terveysluvan.
Terveyslupaa haetaan Ruokavirastolta.

Muiden tuotteiden ja luomutuotteiden
myynti

Omalla tilalla tuotettuja muita linnunmunia
kuin kananmunia voit myyda alkutuotantona
5 000 kg vuodessa.

Kun tdma maara ylittyy, myynnista on tehtava
elintarvikehuoneistoilmoitus.
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Voit my6s ottaa muita linnunmunia (paitsi
kananmunia) myyntiin suoraan tuottajilta.

Myds luonnontuotteet voit ostaa suoraan
niiden keraajilta.

Jos myyt luomutuotteita, toimintaasi
kohdistuu tavanomaisen elintarvikevalvonnan
lisdksi luomuvalvontaa.

Jatkojalostat tuottamiasi kasviksia —
onko sinun tehtava
elintarvikehuoneistoilmoitus?

Teetko esimerkiksi hilloja, mehuja tai
tuoremehuja, etikkasailykkeitd, hapatettuja
tuotteita, jauhoja, ryyneja tai hiutaleita, leipaa
ja muita leivonnaisia, tai joululaatikoita?

Jos ndiden valmistus on pienta ja vahariskista,
voit valmistaa tuotteita jopa ilman
elintarvikehuoneistoilmoituksen tekemista.

Kyse ei kuitenkaan ole enaa alkutuotannosta,
kun tuotteiden luonne muuttuu.

Tutki taman osan liitteessa 2 olevasta
kaaviosta, milloin sinun on tehtava
elintarvikehuoneistoilmoitus ja milloin

sita ei tarvita.

Paaset tutustumaan asiaan vield vahan
tarkemmin tekstin avulla.

Tarvitseeko sinun tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus?

Alkutuotannon tuotteiden jatkojalostus niin,
ettd tuotteiden luonne muuttuu, vaatii yleensa
elintarvikehuoneistoilmoituksen.

Jos jatkojalostus on vahariskista, sita on
mahdollista tehda 10 000 euron arvosta ilman
elintarvikehuoneistoilmoitusta,

muun elinkeinotoiminnan, kuten
alkutuotannon, yhteydessa. Euromaardinen
raja on verottajan tulkinta elinkeinon
harjoittamisesta.

12

Vahariskista jatkojalostusta ovat esimerkiksi:

m viljan kasittely ja jauhatus ryyneiksi,
jauhoiksi tai hiutaleiksi,

m leivan, kuivakakkujen ja piparien
leipominen,

m hunajan maustaminen hunajavalmisteeksi,
seka

B marjojen jaadytys tai pakastus.

Mita on valmistus koemarkkinointimielessa?
Jos jatkojalostus sisaltaa

vain kohtuullisesti riskia, toimintaa voi

aluksi kokeilla koemarkkinointimielessa

tilan toiminnan yhteydessa, ilman
elintarvikehuoneistoilmoitusta.

Tallaista jatkojalostamista on esimerkiksi
hillojen ja mehun valmistus.

Kun alat valmistaa saannollisesti

tuotettasi, sinun tulee tehda toiminnasta
elintarvikehuoneistoilmoitus.
Koemarkkinointi ei voi jatkua yli vuotta, vaan
ilmoitus tulee aina tehda viimeistaan
vuoden sisalla siitd, kun aloitit toiminnan.

Sopiva tila

Alkutuotannon tuotteiden myyntiin

suoraan tuotantotilalta et valttamatta tarvitse
myyntitilaa.

Voit myyda suoraan varastosta,

vaikka myynti vaatisi
elintarvikehuoneistoilmoituksen tekemisen.

Jos kuitenkin haluat jarjestaa myynnin
erillisen tilan kautta,

myyntitila kannattaa suunnitella ja rakentaa
huolellisesti toimintaasi sopivaksi.

Lahtokohtana on helposti puhtaana pidettavat,
kestavat ja myrkyttomat materiaalit ja
rakenteet.

Jos kuitenkin pitdydyt multajuuresten, kuten
multaisten perunoiden tai porkkanoiden
irtomyynnissa, voit myyda juureksia
puurakenteisista laareista. Puu sopii myos
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pestyille juureksille, jotka viela joko keitetdaan
tai kuoritaan ennen syomista.

Muista kuitenkin, ettd yleensa puu on
elintarvikkeille lilan huokoista,
likaa ja vetta sitovaa materiaalia.

Valitse materiaalit aina ajatellen
tuotteiden turvallisuutta ja materiaalien
puhtaanapitoa.

Jos paatat laajentaa tilasi toimintaa
alkutuotannosta lihan myyntiin,
ensimmainen vaatimus on, etta
sinulla on riittavasti kylmatilaa
lihojen sailytykseen.

Jos leikkaat lihaa maatilasi asuinrakennuksen
keittiossa, tee se eri aikaan kuin muu
ruoanvalmistus keittiossa.

Puhdista tila ennen kuin aloitat

uuden toiminnan.

Kayta puhtaita valineita ja pese kasia
riittavan usein.
Huolehdi siita, etta kylmaketju ei katkea.

Voit keskustella elintarvikevalvojan
kanssa siitd, etta tila varmasti sopii sinun
kayttotarkoitukseesi.

Jos haluat myyda tuotteitasi maatilan
ulkopuolella ja olet hankkimassa

sitd varten toimitilaa, varmista

kunnan rakennusvalvonnasta, ett3 tila on
tarkoitettu ajattelemaasi kayttoon.

Kun pohdit, sopiiko tila sinun
kayttotarkoitukseesi, ota huomioon vahintaan
se, voitko jarjestaa toimintasi

tiloissa jarkevasti.

Selvita, onko tiloissa esimerkiksi tarpeeksi
varastotiloja ja vesipisteita.

Valitse riittavan isot tai helposti muokattavat
tilat heti, jos arvelet, etta

haluat laajentaa myyntivalikoimaasi
myohemmin.

Mieti myds, voiko elintarvikkeiden kasittely
vaatia suuren ja kalliin pintaremontin.

Elintarvikevalvoja ja neuvontajarjestot osaavat
neuvoa sinua naissa asioissa.
Neuvontajdrjestoista loydat tietoa
internetsivuillemme kootuista linkeista.

Opit tilavaatimuksista lisda myds
tdman oppaan osasta 2, Tilat.

Suunnittele nain:
m Al3 p3ssta eldimii, asiakkaita tai
muita ulkopuolisia elintarvikkeiden
kasittelytiloihin.
m Al3 kdsittele elintarvikkeita
ulko-ovien lahella.
Valta tatd ennen muuta silloin,
kun ovesta on késittelyn aikana kulkua.

m Sijoita elintarvikkeiden valmistus-
ja kasittelytilat niin, etta lapikulku
esimerkiksi ulkoa pukeutumistiloihin tai
ruokavarastoihin on niin
vahaista kuin mahdollista.

m Varastoi muut tuotteet kuin elintarvikkeet
niin, etta niista ei siirry hajua tai makua
elintarvikkeisiin.

Huolehdi myds siita, ettd ne eivat aiheuta
vaaraa, jos ne menevat rikki.

m Poista tiloista ylimaaraiset tavarat,
kuten kaytosta poistetut kalusteet, laitteet
ja valineet, koska ne keraavat polya.
Lisaksi ne aiheuttavat ahtautta ja
vaikeuttavat siivoamista.

Jos hankit uutta toimitilaa myyntia tai
kasittelya varten

Kunnan rakennusvalvonta hyvaksyy huoneiston
tai kiinteiston kayttotarkoitukseksi esimerkiksi
ravintolan, myymalan, toimiston tai
teollisuustilan.

Tilan kayttotarkoitus selviaa sen
rakennusluvista ja sita ei saa kayttdaa muuhun
tarkoitukseen kuin mika rakennusluvissa on
mydnnetty.

Katso tarvittaessa lisatietoja esimerkiksi
ravintolan perustamisoppaasta.
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Elintarvikkeiden myynti ja kasvikunnan tuotteiden jalostaminen maatilalla - Osa 1, Perustaminen

Vaatimukset henkilékunnalle
Elintarvikehuoneistoissa voi olla
vaatimuksia henkilokunnalle.

Tyon luonteesta riippuen vaaditaan

m hygieniapassi
B Ssuojavaatetus
m terveydentilan selvitys.

Tyokseen pakkaamattomia helposti pilaan-
tuvia elintarvikkeita kasittelevilla henkil6illa
tulee olla hygieniapassi ja tydhon sopiva suoja-
vaatetus.

Hygieniapassi on osaamistodistus, jolla

henkil6 osoittaa hallitsevansa
elintarvikehygienian.

Lisaksi tyontekijoilla tulee tarvittaessa
olla luotettava selvitys siita,
etta heilla ei ole salmonellatartuntaa.

Na&illa kaikilla seikoilla huolehditaan
elintarvikkeiden turvallisuudesta.

Alkutuotannossa on vihemman vaatimuksia
henkilokunnalle:

m Eivaadita hygieniapassia.

m Eivaadita terveydentilan selvitysta,
paitsi jos tila myy raakamaitoa.
On kuitenkin varmistuttava, etta
elintarvikkeita kasittelevan henkiloston
terveydentila on hyva.
Lisaksi henkilostolle tulee antaa
terveysriskeja koskevaa koulutusta.

m Suojavaatetuksesta ei ole vaatimuksia,

vaan toimijan tulee itse arvioida
tarve niiden kaytolle.

Mita sinun kannattaa jo
perustamisvaiheessa miettia
omavalvonnasta?
Elintarvikehuoneiston toiminta vaatii
omavalvontasuunnitelman.
Alkutuotannon toiminnalle riittaa
omavalvonnan kuvaus.
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Jos alkutuotannon tuotteita myydaan alle
vahariskisen asetuksen rajojen, on

kasvikunnan tuotteiden, sienien, hunajan,
kananmunien ja muiden linnunmunien tuottajat
vapautettu omavalvonnan kuvauksesta.

Omavalvontasuunnitelman tai omavalvonnan
kuvauksen voi korvata

toimialan hyvan kaytannon ohjeella

Jos toimiala on tehnyt hyvan kdytannon ohjeen,
voit sitd noudattamalla korvata
omavalvontasuunnitelman tai

omavalvonnan kuvauksen.

Hyvan kdytannon ohjeita on esimerkiksi
tuorekasviksia kasitteleville toimijoille.

Kasvisten tuotannolle on Laatutarha-ohjeistus
seka IP-Kasvikset-sertifiointi.

Hunajantuottajille on Suomen Mehildishoitajain
Liiton ja raakamaidon myyjille Maitohygienialii-
ton tekema hyva kaytannon ohje.
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Yhteenveto

Kun aiot laajentaa alkutuotannon
toimintaasi tuotteidesi suoramyyntiin tai
jatkojalostukseen

P Selvitd toiminnan rajaukset,
esimerkiksi mita voit tehda
alkutuotantona.

P Tee tarvittavat ilmoitukset, joko
elintarvikehuoneistoilmoitus tai
alkutuotantoilmoituksen muutos.

» Laadi omavalvontasuunnitelma tai
laajenna omavalvonnan kuvaus
tarvittaessa kattamaan myds niiden
tuotteiden riskinhallinta, joita myyt.

» Huolehdi, etta tarvittaessa henkiloilla
on hygieniapassi, suojavaatetus ja
terveydentilan selvitys. Ne tarvitsee
henkild, joka esimerkiksi keittaa
hilloa tai kasittelee lihaa tai muita
pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita elintarvikehuoneistossa.
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